Entidade beneficiaria Axuda total

« Queixeria Prestes S.L. 61.194 €

Entidades colaboradoras

« USC

« O obxectivo principal do proxecto foi desefiar un procedemento integrado de valorizacion do
soro lacteo xerado na elaboracidn do queixo, mediante o desenvolvemento de novos produtos
funcionais libres de alérxenos, a partir do soro NF, recuperando ao mesmo tempo a auga do
proceso (permeado de nanofiltracién).

- Dispofier de capacidade interna para procesar o soro de leite xerado de forma auténoma, nas
propias instalacidns, para evitar o transporte duns 23.000 litros de soro mesturados con auga.

« Desenvolvemento dunha gama de produtos funcionais libres de alérxenos a partir da
nanofiltracién (NF) do soro xerado no proceso de elaboracién do queixo:

- 0O soro concentrado para alimentacion infantil

A manteiga para a venda a fabricantes de galletas

O requesén NF normal e de sabores: fresa, canela e limén
O fetifias, a partir de requesén NF

« Incremento da vida util do soro NF, que pasa de 20 a 48 horas, coa consecuente reducién do
desperdicio.

« Incremento de entre un 10 e un 15 % dos ingresos da queixeria.

+ Reaproveitamento do 80 % da auga empregada no proceso de fabricacién do queixo,
mediante o nanofiltrado e a recuperacion da auga do proceso (permeado de nanofiltracién),
para reducir asi a pegada de carbono.

« Reducién do consumo de auga en fabrica e reducién das verteduras as depuradoras.



