Caracterizouse o microbioma (diversidade de bacterias e fungos) da parcela de Granxa d
‘Outeiro, asociado as zonas plantadas con distintas variedades de uva.

Realizaronse vinificaciéons espontaneas das diferentes variedades e illaronse os lévedos
propios da adega. Estes lévedos caracterizaronse a nivel de cepa de S. saccharomyces e
avaliouse o seu potencial enoldxico. Selecciondronse duas cepas, que se probaron na
ultima campafa; unha delas mostrou unha boa adaptacidén aos mostos e condicidns da
adega, implantandose durante a fermentacién.

Propuxose un protocolo que inclie o procesamento da uva, as condicidns de
fermentacién, a proporcién de mestura dos vifios monovarietais e a crianza en barrica
durante polo menos 12 meses sobre lias para a obtencion do vifio propio de Granxa d
‘Outeiro.

Respecto & difusion, os resultados presentaronse en tres reuniéns ou congresos
relacionados co sector do vifio e parte deles publicouse nunha revista cientifica. Ademais,
esta previsto enviar outra publicacion, asi como a presentacion do vifio. O vifio mestura
tivo moi boa aceptacién nas sesions de cata.



