
FICHA TÉCNICA

INDICACIÓN XEOGRÁFICA PROTEXIDA
FABA DE LOURENZÁ

Creación: Por Orde do 20 de agosto de 2008,  da Consellaría do  

Medio Rural (DOG 27.08.2008).

Regulamentación:  Orde do 20 de agosto de 2008 pola que se aproba o  

Regulamento da indicación xeográfica protexida Faba de 

Lourenzá  e  do  seu  Consello  Regulador,  e  se  nomea o  

Consello Regulador Provisional.

Inscrita no Rexistro europeo polo R(CE) Nº 965/2009 do 15 

de outubro (DOUE do 16.10.2009).

URL do Prego de condicións: 
https://agacal.xunta.gal/sites/default/files/calidade-alimentaria/orixe-

vexetal/Pliego_de_condiciones_Faba_de_Lourenza_octubre_2008.pdf

Enderezo: Praza do Conde Santo, s/n

27 760 Lourenzá – Lugo

Tel.: 881 997 279

Correo electrónico: info@fabadelourenza.org

Web: www.fabadelourenza.org

Presidente: José Cuadrado Oural

Rexistros a 31 de decembro de 2023: 

Produtores:  40

Almacenistas / envasadores:      8

Superficie inscrita:                 143 ha

Superficie sementada:     38 ha

Volume de actividade no ano 2023: 

Produción comercializada:  19.637 kg

Valor económico estimado:            177.000 €
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Zona amparada pola indicación xeográfica protexida Faba de Lourenzá

A zona de produción, almacenamento e envasado da faba protexida pola IXP 

Faba de Lourenzá abarca o territorio costeiro da provincia de Lugo coñecido 

como A Mariña Luguesa,  comarca natural  dividida  administrativamente en 

tres comarcas: A Mariña Occidental, A Mariña Central e A Mariña Oriental, e 

que engloba os concellos de Alfoz, Barreiros, Burela, Cervo, Foz, Lourenzá, 

Mondoñedo, Ourol, Pontenova (A), Ribadeo, Trabada, Valadouro (O), Vicedo 

(O), Viveiro e Xove.
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