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INSTRUCION AGACAL/DF N° 1/2024: Autorizaciéon de cursos na AULA VIRTUAL
impartidos por entidades colaboradoras da Conselleria do Medio Rural e de formacis
n en materia de benestar animal e ganderia (manexo, sanidade e xestion ambiental).

Regulados por:

e Regulamento (UE) 2016/679 do Parlamento Europeo e do Consello, do 27 de abril de
2016, relativo & proteccidn das persoas fisicas no que respecta ao tratamento de
datos persoais e a libre circulacién destes datos e polo que se derroga a Directiva
95/46/CE.

e Leiorganica 3/2018, do 5 de decembro, de proteccion de datos persoais e garantia
dos dereitos dixitais (BOE nim. 294 do 6 de decembro de 2018).

e Lei19/1995, do 4 de xullo, de modernizacion das explotacidns agrarias (BOE num. 159,
do 5 de xullo de 1995).

e Lei1/1982, do 5 de maio, sobre o dereito & honra, a intimidade persoal e familiar e &
propia imaxe (BOE de 14 de maio de 1982).

e Real decreto 1053/2022, do 27 de decembro, polo que se establecen as normas
basicas de ordenacion das granxas bovinas (BOE num. 312, do 29 de decembro de
2022).

e Real decreto 637/2021, do 27 de xullo, polo que se establecen as normas basicas de
ordenacion das granxas avicolas (BOE num. 179, do 28 de xullo de 2021).

e Real decreto 306/2020, do 11 de febreiro, polo que se establecen normas basicas de
ordenacion das granxas porcinas intensivas, e se modifica a normativa basica de
ordenacion das explotacidons de gando porcino extensivo (BOE num. 38, do 13 de
febreiro de 2020).

e Real decreto 1311/2012, do 14 de setembro, polo que se establece o marco de
actuacion para conseguir un uso sustentable dos produtos fitosanitarios (BOE n° 223,
do 15 de setembro de 2012).

e Decreto 200/2012, do 4 de outubro, polo que se regula o Rexistro de Explotacions
Agrarias de Galicia (DOG num. 196, do 15 de outubro de 2012).

e Decreto 60/2007, do 22 de marzo, polo que se regulan os cursos de formacion en
materia de benestar animal, se establece o procedemento de autorizacién das
entidades de formacion e se crea e o rexistro destas (DOG nim. 67, do 4 de abril de
2007).

e Decreto 247/2000, do 29 de setembro, polo que se aproba o Regulamento de
capacitacion agraria (DOG num. ° 203, do 19 de outubro de 2000).
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e Orde conxunta do 14 de abril de 2009, das consellerias do Medio Rural e de Sanidade,
pola que se regula a formacion das persoas que realizan actividades relacionadas
coa manipulacion e aplicacion de produtos fitosanitarios na Comunidade Auténoma
de Galicia e se crea a Comision Técnica de Produtos Fitosanitarios (DOG nim. 77, do
22 de abril de 2009).

e Orde do 17 de marzo de 2009 pola que se ditan normas relativas a inscricion no
rexistro de entidades colaboradoras da Conselleria do Medio Rural para a realizacion
de actividades de formacién continua e transferencia de tecnoloxia en materia
agraria e sobre o procedemento de homologacién dos cursos realizados por estas
entidades e a expedicion de certificacions e diplomas oficiais por parte da
Administracién publica.(DOG num. 60, do 27 de marzo de 2009).

e Bases reguladoras das axudas para a modernizacion das explotacidns agrarias e para
a incorporacién de mozos/as 4 actividade agraria, cofinanciadas co Fondo Europeo
Agricola de Desenvolvemento Rural (Feader) no marco do PDR de Galicia 2014-2020,
e na suia convocatoria anual.

e Resolucion do 23 de marzo de 2018 da Direccion Xeral de Ordenacion Forestal, pola
que se da publicidade a novos programas formativos homologados das ensinanzas
de actualizacidn e perfeccionamento profesional do sector agroforestal.

A Axencia Galega da Calidade Alimentaria (Decreto 52/2018, do 5 de abril) estd autorizada
para ditar as instrucidns necesarias que permitan a aplicacion e o desenvolvemento da Orde
do 17 de marzo de 2009, e do Decreto 60/2007, do 22 de marzo da Conselleria do Medio
Rural.

OBXECTO DA INSTRUCION:

Esta instrucion ten por obxecto regular o funcionamento do sistema de formacién dos
cursos na modalidade de aula virtual a través da plataforma dixital, asi coma definir:

e O procedemento de homologacién que deben seguir as entidades que figuran
inscritas no rexistro de entidades colaboradoras da Conselleria do Medio Rural que
desexen impartir os cursos nesta modalidade, seqguindo as directrices marcadas na
sua normativa de aplicacion.

e O procedemento de autorizacion que as entidades inscritas no rexistro de entidades
colaboradoras e no rexistro de entidades de formacion en materia de benestar
animal da Conselleria do Medio Rural deben seguir para impartir as accions
formativas na modalidade obxecto desta instrucion.

Adicionalmente, co obxecto de garantir a proteccion da intimidade e da propia imaxe das
persoas que participen nas accidns formativas impartidas mediante esta modalidade,
establécense as condicidéns nas que deberdn ser empregadas as ferramentas que permiten
impartir cursos mediante este sistema.
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Por ultimo, en materia de proteccidn de datos estarase ao establecido na normativa vixente
e, de ser o caso, ditaranse as condicions que é necesario cumprir para garantir a proteccion
das persoas fisicas no que respecta ao tratamento de datos persoais e a sua libre
circulacion, asi como os seus dereitos dixitais. A dita proteccion terd como principios xerais
os de transparencia, licitude ou lexitimacién do tratamento, integridade e confidencialidade,
minimizacion no uso de datos persoais e emprego exclusivo para a finalidade para os que
son recollidos.

DEFINICION DE AULA VIRTUAL PARA IMPARTIR CURSOS NESTA MODALIDADE

Definese a aula virtual como a contorna de aprendizaxe onde o/a titor/a-formador/a e
alumnado interactuan, de forma concorrente e en tempo real, a través dun sistema de
comunicacién telematico de cardcter sincrono que permita levar a cabo un proceso de
intercambio de cofiecementos coa fin de posibilitar unha aprendizaxe das persoas que
participan na aula.

A imparticion da formacion mediante a aula virtual hase de estruturar e organizar de forma
que se garanta en todo momento que exista conectividade sincronizada entre as persoas
formadoras e o alumnado participante, asi como bidireccionalidade nas comunicaciéns.

Os principais elementos que deben integrar esta contorna dixital son:

e Sistemas de comunicacidn sincronas.

A imparticion de cursos a través da aula virtual require o emprego de ferramentas
de comunicacion bidireccional como o micréfono e webcam, ferramentas de traballo
como a gravacion da sesidn, escritorio compartido, etc.

e Sistemas de xestidon que permitan un seguimento do proceso de aprendizaxe do
alumnado: control continuo dos/as alumnos/as mediante o rexistro da asistencia
(cofiecer o numero de accesos e o0 momento en que se producen), as achegas
(cofecer o grao de participacion dos/as alumnos/as) e os cofiecementos (avaliacion
continua).

e Sistemas de seguridade con perfis especificos do usuario de control e seguimento
para facilitar o acceso ao servizos de control oficial que permitan realizar o
seguimento das acciéns formativas, nos termos especificados, debéndose
comunicar aos ditos servizos o enderezo URL de acceso ao curso, asi como a chave
do usuario e o contrasinal.

e Un rexistro informatico dos contactos co alumnado que xeren as distintas
ferramentas.

ESTRUTURA DOS CURSOS NA AULA VIRTUAL

A formacién na aula virtual a través dunha plataforma da aula virtual poderd empregarse
como medio complementario e adicional ao sistema de aprendizaxe presencial para o
desenvolvemento do proceso formativo, sen que a imparticion da totalidade dunha
especialidade formativa poida realizarse a través da aula virtual.
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En todo caso, aqueles contidos da especialidade formativa que sexan necesarios para
a adquisicion das destrezas practicas, que se desenvolvan tanto na aula como no
campo, impartiranse sempre de forma presencial, sendo obrigatorio asistir a
totalidade das horas. Exceptuase desta norma o caso prdactico dos cursos de benestar
animal e ganderia que poderan ser impartido na modalidade de aula virtual.

Tanto na formacion na aula virtual como na parte presencial dos cursos, o nimero de
persoas asistentes non podera ser inferior aos/as 5 alumnos/as nin superar os 30.
A duracion e a distribucion de horas de caracter presencial e na aula virtual para cada unha

das especialidades formativas obxecto desta instrucidon poderd consultarse na seguinte
ligazén: https://agacal.xunta.gal/gl/formacion/capacitacion-profesional

REALIZACION DAS PROBAS DE AVALIACION

A proba de avaliacion realizarase sempre de forma presencial (agds que desde o
departamento competente en materia de formacién da Axencia Galega da Calidade
Alimentaria indique o contrario).

A data, hora e lugar da dita proba seran fixados polo Departamento de Formacién da Agacal
e seran os indicados no informe que resulte da comunicacién de inicio. Con todo, as
entidades poderdn trasladar as suas preferencias consultando as datas e lugares de
realizacién na paxina web da Agacal https://agacal.xunta.gal/gl/formacion/entidades-
colaboradoras/imparticion-cursos.

S6 terdn dereito a realizacidon da proba de exame aqueles/as alumnos/as que cumpran a
porcentaxe de horas obrigatorias establecidas para cada especialidade formativa e aboen
as taxas que dan dereito a realizacion do exame, nos casos que corresponda.

Para a realizacién das probas as persoas aspirantes deberdn ir provistas do documento
nacional de identidade, do nimero de identificacion de estranxeiros ou do pasaporte.
Tamén deberan levar boligrafo de tinta de cor azul ou negra.

Os aspirantes poderan acceder ao recinto cunha antelacion maxima de 15 minutos previos
ao inicio da proba de aptitude. Por cuestidns organizativas e para evitar interferir no normal
funcionamento do centro, o persoal encargado podera limitar o acceso ata ese momento.

Poderase acudir con calculadora.

Non se permitird o emprego de teléfonos mobiles, axendas electrénicas ou calquera outro
instrumento do que se poida valer o aspirante para auxiliarse na realizacién do exercicio.

Non se permitird o acceso ao interior do lugar do exame con alimentos, excepto causa
médica xustificada, que deberd acreditarse co informe médico e comunicada con caracter
previo ao exame.

Non se habilitara ningun servizo de consigna.
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As persoas que non acudan na data e lugar indicado para a realizacién da proba de aptitude
no informe de cddigo do curso teranse por non presentadas, esgotando unha das
convocatorias posibles. Exceptuase desta regra xeral as persoas que acheguen a
documentacion que xustifique a causa da ausencia.

SOLICITUDE DE AUTORIZACION PARA IMPARTIR CURSOS NA MODALIDADE DE AULA
VIRTUAL

1. O prazo de presentacién da solicitude para impartir cursos na modalidade de aula virtual
estara aberto todo o ano.

2. As entidades deberan estar previamente inscritas no rexistro de entidades
colaboradoras da Conselleria do Medio Rural (procedemento MR330C) e/ou no rexistro
de entidades de formacion en materia de benestar animal (procedemento MR205A).

3. As solicitudes presentaranse obrigatoriamente por medios electronicos
(https://sede.xunta.gal/):

a) No caso de accidns formativas en materia de benestar animal e ganderia (manexo,
sanidade e xestidon ambiental), as solicitudes de inscricion no rexistro e a autorizacion
para impartir accidns formativas na aula virtual poderdn realizarse de xeito simultaneo
a través do procedemento MR205A. Para as entidades xa inscritas no rexistro de
entidades de formaciéon en materia de benestar animal, a solicitude de autorizacion
nesta modalidade realizarase mediante o procedemento PROO4A.

b) A solicitude para a homologacidn de cursos de aplicador/manipulador de produtos
fitosanitarios realizarase a través do formulario normalizado MR203A.

c) Paraoresto de accidns formativas recollidas na presente instrucion, empregarase o
procedemento MR330D.

4. Xunto & solicitude, as entidades colaboradoras deberan presentar a seguinte
documentacion:

a) Acreditacién da representacion fidedigna por calquera medio valido en dereito.

b) Programa que se vai impartir, especificando o contido de cada unidade didactica
(Manual Técnico que sera validado pola Administracién), tipo e duracion de cada mddulo,
acompanado da ficha técnica da actividade formativa. Ademais debera elaborar un Plan
de formacién detallado e especifico para o sistema de formacién na aula virtual, que
debe incluir unha descricién do sistema de formacidn que permita verificar a actividade
impartida ao alumnado e que garanta a sUa seguridade e eficacia e que poida ser
certificable).

A achega do Manual Técnico sera necesaria mentres Agacal non publique manuais de
elaboracién propia que desenvolvan os contidos minimos que deberd abranguer cada
especialidade formativa. Unha vez publicados, as entidades que soliciten a homologacion
deberan adaptarse aos seus contidos.
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Para as peticiéns encadradas nos procedementos MR330D e MR203A, as entidades
colaboradoras deberan achegar, xunto coa documentacion anterior, o Anexo IV “Ficha
técnica da actividade” que se achega nesta instrucion.

NOTA: Mentres que o programa que figura no anexo Il da Orde conxunta do 14 de abril
de 2009 non sufra modificaciéns, NON serd necesario que as entidades acheguen o
Manual Técnico da accion formativa con cada peticiéon anual (MR203A), ao entenderse
validado pola Administracion no momento en que se concedeu a sua autorizacion. Do
mesmo xeito e unha vez que a Administracion autorice o contido dos cursos de
Incorporacién @ empresa agraria, NON sera innecesario a sua achega con cada peticion
de autorizacion anual (MR330D) ao entenderse validado por esta.

Con todo, a entidade deberad achegar o Manual Técnico antedito no caso de realizar
modificaciéns substanciais do seu contido que deban ser revisadas pola Administracion
con anterioridade a realizacidn de sucesivas edicions do curso homologado. Igualmente
deberd achegar o material cos contidos desenvolvidos (Manual Técnico) no caso de que
se produzan variaciéns con respecto ao programa que figura nos anexos |, Il e lll do
Decreto 60/2007, do 22 de marzo, e nos anexos IV do Real decreto 306/2020, do 11 de
febreiro, anexo 1l do Real decreto 637/2021, do 27 de xullo e/ou anexo Il do Real decreto
1053/2022, do 27 de decembro (PRO04A).

c) Conrespecto a persoa coordinadora da accién formativa, a entidade debera achegar:
o Copia do DNI/NIE

o Copia autenticada do titulo universitario (s6 no caso de acciéns de transferencia
tecnoldxica (procedementos MR330D e MR203A)

o Curriculum vitae (s6 no caso de accidns en materia de benestar animal e ganderia)

d) Cadro de profesorado, acompafiado da copia do DNI/NIE e do titulo académico,
curriculum vitae e relacion das materias que vai impartir cada docente ou compromiso
de achegalo con 10 dias habiles anteriores ao comezo da accién formativa. Lémbrese que
as titulaciéns vdlidas para impartir as diferentes materias dos programas formativos
poden consultarse nos documentos e normas que a continuacién se indican:

o Cursos de aplicador/manipulador de produtos fitosanitarios: “Documento para a
harmonizacion dos sistemas de formacién dos usuarios profesionais de produtos
fitosanitarios”, publicado polo, anteriormente denominado, Ministerio de
Agricultura, Alimentacion e Medio Ambiente (MAPAMA),

o Cursos en materia de benestar animal: artigo 4 do Decreto 60/2007, do 22 de
marzo,

o Resto de accidéns formativas: artigo 12 da Orde do 17 de marzo de 2009.
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NOTA: A achega dos documentos para a comprobacion da identidade (DNI/NIE) e da
titulacion académica sinalados nas letras c) e d) podera substituirse pola presentacion
do modelo de “Declaracion responsable de comprobacién de datos de terceiras
persoas” que se achega xunto a esta instrucion (ver Anexo lll) e que se pode descargar
no apartado “Instrucions relativas as accions formativas organizadas polas entidades
colaboradoras da Conselleria do Medio Rural, que se atopa na seguinte ligazon:
https://agacal.xunta.gal/gl/formacion/entidades-colaboradoras/inscricion-de-entidades.

Lémbrase que, para ser valido, o documento referido debera ser asinado
electronicamente pola entidade solicitante. A sinatura manuscrita por parte da
entidade obrigara a autenticacion do documento.

e) A copia autenticada da péliza de seguros de responsabilidade civil referente as
instalaciéns onde se realizaran as actividades presenciais e da péliza de seguro de
accidentes e responsabilidade civil que cubra a totalidade do persoal docente e
alumnado ou, no seu defecto, o compromiso de achegala con anterioridade ao comezo
da actividade lectiva. Non seria esixible no caso da imparticion de cursos en materia de
benestar animal e ganderia, salvo que se determinase, de maneira excepcional, que o
exame deba realizarse nas instalacidns da propia entidade.
(https://www.xunta.gal/oficina-de-rexistro-e-informacion/copias-electronicas-
autenticas?langld=es_ES)

NOTA: Alternativamente a copia autenticada sinalada no pardgrafo anterior, a entidade
podera achegar unha copia das pélizas, asinadas electronicamente, pola compaiiia
aseguradora ou, no seu defecto, a copia das poélizas acompafiadas dunha certificacion
emitida pola entidade aseguradora onde quede claramente identificado o n° de péliza e
se especifique, de xeito inequivoco, o prazo da sua vixencia. Lémbrase que, para ser valida,
a dita certificacién deberd ser asinada electronicamente pola compaiiia aseguradora.

f) Documento no que a entidade describa e acredite que dispon de medios e
instalacidns suficientes para impartir as practicas de campo, no caso de que estas sexan
esixibles, ou compromiso de achegalo con 10 dias habiles anteriores ao comezo da accién
formativa. En concreto, no caso da imparticidn de cursos en materia fitosanitaria, debera
acreditar que dispofien das parcelas e dos equipos de aplicacion de produtos
fitosanitarios axeitados para poder impartir os contidos de caracter practico. A entidade
poderad empregar o modelo de “Declaracién responsable sobre a dispoiiibilidade de
medios e instalaciéns” que se achega xunto a esta instrucién (Ver Anexo VIII)

NOTA: As entidades poderan empregar o modelo de “Compromiso de achega da
documentacion con anterioridade ao inicio da accion formativa”“, que se achega xunto
a esta instrucion (Ver Anexo X) para xustificar os compromisos anteditos.

g) Memoria do curso na aula virtual que debera conter:

o Obxectivos xerais da accién formativa.
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o Calendario das acciéns formativas que se levaran a cabo durante o ano, indicando
o numero de edicidns previstas e o trimestre do ano en que teran lugar.

o Destinatarios dos cursos.

o Bateria de preguntas tipo test sobre os contidos (min. 40 preguntas con 4
respostas posibles. A entidade sinalara a resposta correcta.)

o Datos de contacto da persoa responsable da plataforma na que se sustenta a aula
virtual, para a obtencion de informacion, resolucién de dibidas ou problemas de
acceso e conexién a aula por parte dos técnicos responsables do seguimento e
control da accién formativa.

o Oenderezo URL de acceso ao curso, o nome de usuario e o contrasinal, co obxectivo
de que o técnico encargado da comprobacion poida acceder & aula virtual de
aprendizaxe durante o tempo de celebracién da accién formativa e o cumprimento
dos requisitos establecidos. Debera facilitarse a informacion e os instrumentos
técnicos necesarios para o exercicio das actuaciéns de seguimento e control da
actividade formativa, tanto en tempo real como ex-post ata a realizacidén da proba
de aptitude da accion formativa.

h) Documento asinado electronicamente polo representante da entidade segundo o
modelo “Declaraciéon responsable sobre a dispoiiibilidade de medios para a
imparticion de accions formativas nas modalidades de aula virtual ou
teleformacion”, que se achega con esta instruciéon (Ver Anexo IX), no que a entidade
acredite que dispén dos medios necesarios para o desenvolvemento da accion formativa.

5. As entidades recofiecidas noutra Comunidade Auténoma poderan igualmente solicitar a
autorizacién para impartir acciéns formativas na materia e modalidades para as que ten
acreditado o recofiecemento. Xunto a solicitude, as entidades colaboradoras deberan
presentar a seguinte documentacién:

a) Documento que certifique o recofiecemento da entidade noutra C. A. para impartir
a accién formativa para a que solicita autorizacion.

b) A documentacién sinalada nas letras a), ), d), e) e f) do apartado 4.

c) Programa que se vai impartir, especificando o tipo e duracion de cada médulo. Para
as peticions encadradas nos procedementos MR330D e MR203A, as entidades
colaboradoras deberan achegar, xunto coa documentacién anterior, o anexo IV “Ficha
técnica da actividade” que se achega nesta instrucion.

d) Para as accidns formativas cuxo alcance sexa especifico da Comunidade Auténoma
de Galicia, a entidade debera achegar o Manual Técnico, que sera validado pola
Administracion.
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15781 Santiago de Compostela

agacal@xunta.gal
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A sla achega sera necesaria mentres Agacal non publique manuais de elaboracién propia
que desenvolvan os contidos minimos que debera abranguer cada especialidade
formativa. Unha vez publicados, as entidades que soliciten a homologacion deberan
adaptarse a estes.

e) Calendario das accions formativas que se levardn a cabo durante o ano, indicando o
numero de edicions previstas e o trimestre do ano en que teran lugar.

Salvo que a persoa solicitante se opofia @ sua consulta, caso no que a persoa solicitante
deberd achegar a copia dos documentos que acrediten a sua identidade e circunstancias
especificas, a Administracion realizara a comprobacidon dos datos que se indican a
continuacion:

a) DNI/NIE da persoa solicitante
b) DNI/NIE da persoa representante
c) NIF da entidade representante
AUTORIZACION PARA IMPARTIR CURSOS NA AULA VIRTUAL

A resolucién de autorizacion sera ditada polo director da Axencia Galega da Calidade
Alimentaria no prazo maximo de 6 meses.

ACTUACIONS DE SEGUIMENTO E CONTROL POR PARTE DA ADMINISTRACION

A Axencia Galega de Calidade Alimentaria podera supervisar as accidns formativas levadas
a cabo polas entidades colaboradoras e de formacién, accedendo en calquera momento 4
plataforma da aula virtual e/ou asistindo as sesiéns presenciais impartidas nos cursos.

Igualmente, as entidades colaboradoras ou de formacién estaran obrigadas a levar un
control de asistencia e participacion e interaccién do alumnado que realice os cursos.

CONDICIONS DO TRATAMENTO DE DATOS PERSOAIS DERIVADOS DA RETRANSMISION DE
CURSOS NA AULA VIRTUAL

Os datos persoais e, en especial, as imaxes seran tratadas, segundo o establecido no
Regulamento (UE) 2016/679 do Parlamento Europeo e do Consello, do 27 de abril de 2016,
relativo & proteccidn das persoas fisicas no que respecta ao tratamento de datos persoais
e a libre circulacion destes datos e polo que se derroga a Directiva 95/46/CE, na Lei orgdnica
3/2018, do 5 de decembro, de proteccion de datos persoais e garantia dos dereitos dixitais
(BOE num. 294, do 06/12/2018), na Lei 1/1982, do 5 de maio, sobre o dereito & honra, a
intimidade persoal e familiar e & propia imaxe, e de conformidade co establecido no resto
da normativa que resulte de aplicacién. En todo caso, o seu uso pola entidade colaboradora
para os fins expresados non xerard dereitos de imaxe con beneficio ou contraprestacién
econdémica.

A entidade solicitante de cursos na aula virtual serd a responsable e encargada do
tratamento dos datos persoais tanto do profesorado como do alumnado e as sutas familias.

Axencia Galega da Calidade Alimentaria

Avda. do Camifio Francés n° 10 - Baixo pax. 9
15781 Santiago de Compostela

agacal@xunta.gal
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Os datos persoais obxecto de tratamento seran, ademais dos datos identificativos (usuario
e contrasinal nos servizos, nome, apelidos) e de contacto (como, por exemplo, 0 correo
electrénico corporativo) das persoas afectadas, asi como os relativos & sta imaxe/voz,
aqueles datos que resulten tecnicamente imprescindibles para a conexiéon ao sistema
(enderezos IP...).

Conforme o disposto na normativa vixente, existe lexitimacion para o tratamento dos datos
tanto do alumnado como do profesorado, polo que non serda necesario recoller o
consentimento inequivoco das persoas afectadas (alumnado e profesorado) para o
tratamento dos seus datos persoais coas referidas finalidades.

ESPECIALIDADES DOS SERVIZOS DE VIDEOCONFERENCIA E RETRANSMISION

A retransmisién das clases na aula virtual podera ser accesible unicamente ao profesorado
e alumnado a que van dirixidas (en diante, os participantes), polo que nas ferramentas de
docencia virtual as persoas usuarias non deberan compartir con terceiros as ligazéns, os
contrasinais ou credenciais que permitan o acceso a estes sistemas. O seu uso debera
restrinxirse ademais, exclusivamente, ao dmbito docente.

Con todo, convén que os participantes preparen previamente ao inicio de cada sesién o seu
espazo de traballo, de forma que lles permita interactuar protexendo a sua intimidade e a
de terceiros. Asi, por exemplo, evitarase que durante as clases se poidan captar imaxes de
terceiros non participantes ou espazos do seu fogar mais intimos.

Prohibese expresamente a gravacion das clases por parte dos participantes, tanto polo
alumnado como polo profesorado polos seus propios medios, e particularmente a sua
difusién en redes sociais, aplicacions de mensaxeria instantanea ou a través de calquera
canle telematica, xa que estes usos poden conculcar o dereito a proteccion de datos, o
dereito a propia imaxe e os dereitos de propiedade intelectual, e poderian xerar
responsabilidade administrativa ou civil para a persoa infractora.

Non obstante, as clases poderan gravarse no marco dos propios servizos dixitais educativos,
é dicir, cos recursos internos das propias plataformas, e cando sexa realizado polo propio
persoal docente ou co seu consentimento, sempre que se cumpran os requisitos de
informacion e salvagarda de dereitos legalmente previstos, en especial a non captacion do
alumnado.

Axencia Galega da Calidade Alimentaria

Avda. do Camifio Francés n° 10 - Baixo pax. 10
15781 Santiago de Compostela

agacal@xunta.gal
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ANEXOS A INSTRUCION:

Anexo lll: Declaracién responsable sobre a comprobacion de datos de terceiras persoas
interesadas

Anexo IV: Ficha técnica da actividade
Anexo VIII: Declaracion responsable sobre a dispofiibilidade de medios e instalacidns

Anexo IX: Declaracion responsable sobre a dispoiibilidade de medios para a imparticion de
accions formativas nas modalidades de aula virtual ou teleformacién

Anexo X: Compromiso de achega da documentacion con anterioridade ao inicio da accién
formativa

NOTA: Os anexos sinalados poderan ser obxecto de actualizacion estando a disposicion
das persoas interesadas para a sua descarga na seguinte ligazon:
https://agacal.xunta.gal/gl/formacion/entidades-colaboradoras/inscricion-de-entidades

Santiago de Compostela

O director da Agacal
Asinado dixitalmente
José Luis Cabarcos Corral

Axencia Galega da Calidade Alimentaria

Avda. do Camifio Francés n° 10 - Baixo pax. 11
15781 Santiago de Compostela

agacal@xunta.gal
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ANEXO lli

Declaracion responsable sobre a comprobacion de datos de
terceiras persoas interesadas
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DECLARACION RESPONSABLE SOBRE A COMPROBACION DE DATOS
DE TERCEIRAS PERSOAS INTERESADAS

PROCEDEMENTO CODIGO DO PROCEDEMENTO | DOCUMENTO i
COMPROBACION DATOS
TERCEIRAS PERSOAS

INTERESADAS
DATOS DA ENTIDADE SOLICITANTE
RAZON SOCIAL NIF
E, NA SUA REPRESENTACION
NOME/RAZON SOCIAL PRIMEIRO APELIDO SEGUNDO APELIDO NIF

RELACION DE TERCEIRAS PERSOAS INTERESADAS
As persoas interesadas, mediante a sUa sinatura, declaran ter sido informadas da incorporacién dos seus datos persoais ao expediente en
tramitacidn. No caso de menores de idade, este documento debera ser asinado por un dos proxenitores, titor/a ou representante legal. No caso de
que as persoas interesadas se opofian a esta consulta, deberan indicalo e achegar unha copia dos documentos.

COMPROBACION DE DATOS

. Os seguintes documentos serdn obxecto de consulta 4s administraciéns
NOME E APELIDOS/RAZON SOCIAL NIF publicas SINATURA

OPONOME A CONSULTA

DNI/NIE
Titulos oficiais universitarios
Titulos oficiais non universitarios

DNI/NIE
Titulos oficiais universitarios
Titulos oficiais non universitarios

DNI/NIE
Titulos oficiais universitarios
Titulos oficiais non universitarios

DNI/NIE
Titulos oficiais universitarios
Titulos oficiais non universitarios

DNI/NIE
Titulos oficiais universitarios
Titulos oficiais non universitarios

DNI/NIE
Titulos oficiais universitarios
Titulos oficiais non universitarios

DNI/NIE
Titulos oficiais universitarios
Titulos oficiais non universitarios

DNI/NIE
Titulos oficiais universitarios
Titulos oficiais non universitarios

DNI/NIE
Titulos oficiais universitarios
Titulos oficiais non universitarios

DNI/NIE
Titulos oficiais universitarios
Titulos oficiais non universitarios

DNI/NIE
Titulos oficiais universitarios
Titulos oficiais non universitarios

DNI/NIE
Titulos oficiais universitarios
Titulos oficiais non universitarios

De non ser suficiente o espazo previsto no cadro anterior, deberanse cubrir e enviar tantos anexos como sexan necesarios.

OO0O00000000D0D0D0D0DO0OD0ODO0OO0DO0ODO0OO0O0OO0OO0OO0OO0OO0DO0OODOOOOO0OO0OO
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A PERSOA REPRESENTANTE DA ENTIDADE DECLARA:

Que coa sinatura do presente escrito a entidade responde da autenticidade da sinatura das persoas interesadas.
Que o documento orixinal obra no poder da entidade solicitante e estara a disposicidn da Administracién, durante o periodo de validez do documento
expedido de conformidade coa normativa que, en cada caso, lle sexa de aplicacion.

INFORMACION BASICA SOBRE A PROTECCION DE DATOS PERSOAIS
Responsable do tratamento Xunta de Galicia. Axencia Galega da Calidade Alimentaria.

Finalidades do tratamento Tramitar este procedemento, verificar os datos e documentos que a persoa interesada achegue na sua
solicitude para comprobar a exactitude destes, levar a cabo as actuaciéns administrativas que se deriven e
informar sobre o estado de tramitacion. Asi mesmo, os datos persoais incluiranse na Carpeta cidada de
cada persoa interesada para facilitar o acceso & informacidn, tanto persoal como de caracter
administrativo.

Lexitimacion para o tratamento O cumprimento dunha tarefa realizada en interese publico ou no exercicio de poderes publicos derivada
dunha competencia legalmente atribuida ao responsable do tratamento, asi como o cumprimento de obri-
gas legais impostas ao dito responsable (artigos 6.1., letras c) e e) do RXPD e 8 da Lei organica 3/2018, do 5
de decembro, de proteccidn de datos persoais e garantia dos dereitos dixitais).

Destinatarios dos datos As administracions publicas no exercicio das stias competencias.

Exercicio de dereitos As persoas interesadas poderan solicitar o acceso, rectificacién, oposicidn, limitacion, portabilidade e
supresion dos seus datos ou retirar, se é o caso, o consentimento outorgado a través da sede electrdnica
da Xunta de Galicia ou nos lugares e rexistros establecidos na normativa reguladora do procedemento
administrativo comun, segundo se recolle en https://www.xunta.gal/exercicio-de-dereitos

Contacto coa persoa delegada de | https://www.xunta.gal/informacion-xeral-proteccion-datos

proteccion de datos e mais

informacion

Actualizacion normativa: no caso de existir diferentes referencias normativas en materia de proteccion de datos persoais neste
procedemento, prevaleceran en todo caso aquelas relativas ao Regulamento xeral de proteccién de datos.

SINATURA DA PERSOA SOLICITANTE OU REPRESENTANTE

Lugar e data

Verificacion: https:/sede.xunta.gal/cve
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ANEXO IV

Ficha técnica da actividade
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ANEXO IV
(Orde,do 17 de marzo de 2009)
FICHA TECNICA DA ACTIVIDADE
TIPO DE ACTIVIDADE:

INCORPORACION A EMPRESA AGRARIA

APLICADOR-MANIPULADOR DE PRODUTOS FITOSANITARIOS

ENSINANZAS DE ACTUALIZACION E PERFECCIONAMENTO PROFESIONAL
ACTIVIDADES DE EXPERIMENTACION, ENSAIO E TRANSFERENCIA TECNOLOXICA

O o oo

TiTULO:

OBXECTIVOS:

COLECTIVO AO QUE VAI DIRIXIDA A ACTIVIDADE:

MATERIAL E MEDIOS QUE SE VAN UTILIZAR:

AVALIACION QUE SE VAI SEGUIR:

RESUMO DO PROGRAMA:

Verificacion: https:/sede.xunta.gal/cve
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ANEXO Vi

Declaracion responsable sobre a dispoiibilidade de medios e
instalacion

ki Verificacion: https:/sede.xunta.gal/cve

D
a
&
's}
<
e}
I3e}
w
=
[=

=
E
0

E:
.



https://sede.xunta.gal/cve?idcve=nTWE3bh5fzD9

AXENCIA GALEGA
DA CALIDADE
ALIMENTARIA

DECLARACION RESPONSABLE SOBRE A DISPONIBILIDADE DE MEDIOS E INSTALACIONS

DATOS DA PERSOA SOLICITANTE
NOME/RAZON SOCIAL PRIMEIRO APELIDO SEGUNDO APELIDO NIF

E, NA SUA REPRESENTACION
NOME/RAZON SOCIAL PRIMEIRO APELIDO SEGUNDO APELIDO NIF

A PERSOA REPRESENTANTE DA ENTIDADE DECLARA:

Que a entidade solicitou ante o érgano competente da CA de Galicia a autorizacién necesaria para impartir a seguinte accién formativa:

Curso de aplicador/manipulador de produtos fitosanitarios
Curso de Incorporacion & Empresa Agraria

Curso de capacitacién en materia de benestar animal do persoal de granxas

Curso de capacitacidon en materia de benestar animal para condutores/as e coidadores/as de vehiculos de estrada de transporte de
animais vivos

Curso de formacioén para o persoal que traballe con gando porcino
Curso de formacién para o persoal que traballe con gando avicola
Curso de mantemento basico do uso da motoserra

Curso de mantemento basico do uso da rozadoira

Curso de mantemento e introducion ao uso da colleitadora forestal
Curso de manexo de tractores forestais

Que a entidade dispdn das instalaciéns que retinen as condiciéns hixiénicas, acusticas, de habitabilidade, de seguridade e de supresién de barreiras
arquitectonicas establecidas pola normativa vixente garantindo, en todo momento, a seguridade do alumnado e profesorado asistente aos cursos. En
concreto:

As aulas contan cunha capacidade suficiente para albergar o alumnado e o persoal docente respectando unha superficie minima por
posto, de un metro e medio cadrado

As aulas que se van utilizar durante a imparticion dos cursos teran, en todo caso, unha superficie igual ou superior aos 40 metros
cadrados

O numero de aseos e servizos hixiénico-sanitarios serd acorde coa capacidade do centro de formacidn, tanto para o alumnado como para
o persoal docente

Que dispén do material, equipos e medios para poder impartir os contidos de cardcter tedrico e practico que a continuacion se relacionan, garantindo
o0 axeitado desenvolvemento da accién formativa:

MATERIAL NECESARIO PARA O DESENVOLVEMENTO TEORICO:
Para todas as accions formativas:
Equipo audiovisual
Mesas e cadeiras para o alumnado e os docentes
Material funxible para o desenvolvemento do curso (boligrafos, cadernos, etc.)
Material didactico que se vai empregar durante a imparticién do curso
Para accions formativas relacionadas coa aplicacion e manipulacion de produtos fitosanitarios:
Material de monitoreo e seguimento de pragas
Etiquetas de produtos fitosanitarios
Fichas de datos de seguridade
Equipo de proteccidn individual
Equipo de primeiros auxilios
Informacion técnica de boquillas

Verificacion: https:/sede.xunta.gal/cve
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MATERIAL NECESARIO PARA O DESENVOLVEMENTO PRACTICO
Para accions formativas relacionadas coa aplicacion e manipulacion de produtos fitosanitarios:
Parcela cunha superficie minima de 500 m?
Almacén de produtos fitosanitarios
Punto limpo de recollida de envases e equipos desbotables
Zona preparada para o lavado do tractor e equipo, tras o tratamento
Tractor de potencia aproximada a 80 CV.
Pulverizador atomizador
Mochilas de aplicacion
EPI para participantes colaboradores
Mascaras protectoras dun s uso e de filtro recambiable
Filtros recambiables
Luvas de proteccién quimica
Botas de proteccion
Lentes de proteccion
Traxes impermeables, para a aplicacidn fitosanitaria
Envases de produtos fitosanitarios, exentos de residuos, con etiqueta.
Material adicional para o nivel Piloto Aplicador:
Helicoptero Modelo Bellhicopter 206 B Jet Ranger Ill ou similar
Helicdptero Modelo Bellhicoptero 206 B Jet Ranger Ill ou similar
RPAS Modelo Dronehexa AG de Dronetools ou similar
RPAS Modelos Droneocto XL de Dronetools ou similar
Lugar das practicas sen obstaculos, afastada de zonas urbanas, comerciais ou de servizos (distancia minima, 150 m)
Hangares segundo a norma NFPA 409: “Estandar nos hangares de aeronaves”

Campo de practicas con zona de despegue e aterraxe circular de 8 m de didametro, limpo, sen obstaculos, po, barro, auga e persoas

INFORMACION BASICA SOBRE A PROTECCION DE DATOS PERSOAIS
Responsable do tratamento Xunta de Galicia. Axencia Galega da Calidade Alimentaria.

Finalidades do tratamento Tramitar este procedemento, verificar os datos e documentos que a persoa interesada achegue na sta
solicitude para comprobar a exactitude destes, levar a cabo as actuaciéns administrativas que se deriven e
informar sobre o estado de tramitacidon. Asi mesmo, os datos persoais incluiranse na Carpeta cidada de
cada persoa interesada para facilitar o acceso & informacidn, tanto persoal como de caracter administrativo.

Lexitimacion para o tratamento | O cumprimento dunha tarefa realizada en interese publico ou no exercicio de poderes publicos derivada
dunha competencia legalmente atribuida ao responsable do tratamento, asi como o cumprimento de obri-
gas legais impostas ao dito responsable (artigos 6.1., letras c) e e) do RXPD e 8 da Lei organica 3/2018, do 5
de decembro, de proteccion de datos persoais e garantia dos dereitos dixitais).

Destinatarios dos datos As administracidns publicas no exercicio das stias competencias.

Exercicio de dereitos As persoas interesadas poderdn solicitar o acceso, rectificacion, oposicion, limitacion, portabilidade e
supresion dos seus datos ou retirar, se é o caso, o consentimento outorgado a través da sede electrénica
da Xunta de Galicia ou nos lugares e rexistros establecidos na normativa reguladora do procedemento
administrativo comun, segundo se recolle en https://www.xunta.gal/exercicio-de-dereitos

Contacto coa persoa delegada & https://www.xunta.gal/informacion-xeral-proteccion-datos

de proteccion de datos e mais

informacion

Actualizacion normativa: no caso de existir diferentes referencias normativas en materia de proteccion de datos persoais neste
procedemento, prevaleceran en todo caso aquelas relativas ao Regulamento xeral de proteccion de datos.

SINATURA DA PERSOA SOLICITANTE OU REPRESENTANTE

Lugar e data
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ANEXO IX

Declaracion responsable sobre a dispoiibilidade de medios
para a imparticion de accidons formativas nas modalidades de
aula virtual ou teleformacion
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DECLARACION RESPONSABLE SOBRE A DISPONIBILIDADE DE MEDIOS PARA A IMPARTICION DE
ACCIONS FORMATIVAS NAS MODALIDADES DE AULA VIRTUAL OU TELEFORMACION

DATOS DA PERSOA SOLICITANTE
NOME/RAZON SOCIAL PRIMEIRO APELIDO SEGUNDO APELIDO NIF

E, NA SUA REPRESENTACION
NOME/RAZ()N SOCIAL PRIMEIRO APELIDO SEGUNDO APELIDO NIF

A PERSOA REPRESENTANTE DA ENTIDADE DECLARA:

Que a entidade solicitou ante o 6rgano competente da CA de Galicia a autorizacidén necesaria para impartir a seguinte accion formativa:

Curso de aplicador/manipulador de produtos fitosanitarios
Curso de Incorporacion 4 Empresa Agraria

Curso de capacitacion en materia de benestar animal do persoal de granxas

Curso de capacitaciéon en materia de benestar animal para condutores/as e coidadores/as de vehiculos de estrada de transporte de
animais vivos

Curso de formacion para o persoal que traballe con gando porcino
Curso de formacion para o persoal que traballe con gando avicola
Curso de mantemento basico do uso da motoserra

Curso de mantemento basico do uso da rozadoira

Curso de mantemento e introducién ao uso da colleitadora forestal

OO00O0O0O O OO0

Curso de manexo de tractores forestais
Que a plataforma dixital que a entidade pon a disposicion do alumnado e persoal docente cumpre cos seguintes requisitos minimos:

Ferramentas para o fomento da interactividade e retroalimentacién do alumnado mediante diferentes formatos multimedia (paxinas

= web, aplicacions, presentacidns con esquemas, graficos, audios, animacions, enlaces de interese, etc.)
OO | Ferramentas para a creacion de “foros” e ferramentas de control da participacion obrigatoria do alumnado.
[0 | Rexistro informatico onde se almacenen os contactos do alumnado que xeren as distintas ferramentas.
Un servidor con capacidade suficiente para o acceso simultdneo de todos os usuarios previstos que garanta un ancho de banda da
O  plataforma que se mantefia uniforme, garantindo en todo momento a existencia de conectividade sincronizada entre as persoas

formadoras e o alumnado, asi como a bidireccionalidade nas comunicacions.
Area de contidos onde se desenvolva o temario do curso de acordo coas programacions establecidas. Nesta area debe permitirse:
. a publicacion de recursos e/ou informacion
O . 0 emprego de cuestionarios (auto-avaliaciéns intermedias, tests...).
. a formulacion de actividades colaborativas e/ou abertas: debates e foros de dubidas.
. dinamizacién e seguimento do proceso: consultar estatisticas e tdboa do progreso, formular enquisas/consultas, xestionar
citas de titorias ou outros eventos.
O  sistemas de comunicacidn, sincronas, como o chat, etc., e asincronas como a mensaxeria e os foros.
Sistemas de xestién que permitan un seguimento do proceso de aprendizaxe do alumnado: control continuo do alumnado, mediante o
[0  rexistro da asistencia (cofiecer o nimero de accesos e o momento en que se producen), as achegas (cofiecer o grao de participacién do
alumnado) e os cofiecementos (avaliacién continua).
Sistemas de seguridade cos perfis especificos de usuario de control e seguimento para facilitar o acceso aos servizos de control oficial
OO | que permitan realizar o seguimento das acciéns formativas, nos termos especificados, debéndose comunicar os ditos servizos ao
enderezo URL de acceso ao curso, asi como a chave usuario e o contrasinal

[0  servizo técnico de mantemento
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AXENCIA GALEGA
DA CALIDADE
ALIMENTARIA

INFORMACION BASICA SOBRE A PROTECCION DE DATOS PERSOAIS

Responsable do tratamento Xunta de Galicia. Axencia Galega da Calidade Alimentaria.

Finalidades do tratamento Tramitar este procedemento, verificar os datos e documentos que a persoa interesada achegue na sua
solicitude para comprobar a exactitude destes, levar a cabo as actuaciéns administrativas que se deriven
e informar sobre o estado de tramitacion. Asi mesmo, os datos persoais incluiranse na Carpeta cidadd de
cada persoa interesada para facilitar o acceso & informacién, tanto persoal como de cardcter
administrativo.

Lexitimacion para o tratamento = O cumprimento dunha tarefa realizada en interese publico ou no exercicio de poderes publicos derivada
dunha competencia legalmente atribuida ao responsable do tratamento, asi como o cumprimento de obri-
gas legais impostas ao dito responsable (artigos 6.1., letras c) e e) do RXPD e 8 da Lei organica 3/2018, do 5
de decembro, de proteccion de datos persoais e garantia dos dereitos dixitais).

Destinatarios dos datos As administracions publicas no exercicio das sias competencias.

Exercicio de dereitos As persoas interesadas poderdn solicitar o acceso, rectificacién, oposicién, limitacion, portabilidade e
supresion dos seus datos ou retirar, se é o caso, o consentimento outorgado a través da sede electrdnica
da Xunta de Galicia ou nos lugares e rexistros establecidos na normativa reguladora do procedemento
administrativo comun, segundo se recolle en https://www.xunta.gal/exercicio-de-dereitos

Contacto coa persoa delegada @ https://www.xunta.gal/informacion-xeral-proteccion-datos

de proteccién de datos e mais

informacion

Actualizacion normativa: no caso de existir diferentes referencias normativas en materia de proteccion de datos persoais neste
procedemento, prevaleceran en todo caso aquelas relativas ao Regulamento xeral de proteccion de datos.

SINATURA DA PERSOA SOLICITANTE OU REPRESENTANTE

Lugar e data

ol b fee [

Verificacion: https://sede.xunta.gal/cve
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AXENCIA GALEGA
DA CALIDADE
ALIMENTARIA

ANEXO X

Compromiso de achega da documentacion con anterioridade ao
inicio da acciéon formativa

ki Verificacion: https:/sede.xunta.gal/cve
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AXENCIA GALEGA
DA CALIDADE
ALIMENTARIA

COMPROMISO DE ACHEGA DA DOCUMENTACION

CON ANTERIORIDADE AO INICIO DA ACCION FORMATIVA

DATOS DA PERSOA SOLICITANTE
NOME/RAZON SOCIAL PRIMEIRO APELIDO SEGUNDO APELIDO NIF

E, NA SUA REPRESENTACION
NOME/RAZON SOCIAL PRIMEIRO APELIDO SEGUNDO APELIDO NIF

A PERSOA REPRESENTANTE DA ENTIDADE DECLARA:

Que a entidade solicitou ante o 6rgano competente da CA de Galicia a autorizacion necesaria para impartir a seguinte acciéon formativa:

Curso de aplicador/manipulador de produtos fitosanitarios
Curso de Incorporacién &8 Empresa Agraria

Curso de capacitacion en materia de benestar animal do persoal de granxas

Curso de capacitacion en materia de benestar animal para condutores/as e coidadores/as de vehiculos de estrada de transporte de
animais vivos

Curso de formacion para o persoal que traballe con gando porcino
Curso de formacion para o persoal que traballe con gando avicola
Curso de mantemento basico do uso da motoserra

Curso de mantemento basico do uso da rozadoira

Curso de mantemento e introducion ao uso da colleitadora forestal
Curso de manexo de tractores forestais

O0O0O0O0O O 00O

Que mediante a sinatura deste documento, a entidade adquire o compromiso de achegar, cunha antelacién minima de dez dias habiles ao comezo
do curso, a documentacion que se sinala a continuacion:

Para todas as accions formativas:
[0 Cadro de profesorado e relacién das materias que vai impartir

[0  cCV dos docentes encargados da formacién

0 Copia autenticada da titulacién dos docentes ou autorizacién para a stia consulta a través do modelo de Declaracién responsable de
comprobacion de datos de terceiras persoas
Copia autenticada ou con sinatura electrénica da compafia aseguradora, da péliza de seguros de responsabilidade civil referente as

0 instalaciéns onde se realizaran as actividades ou, no seu defecto, copia da péliza de seguros acompafiada dunha certificacién emitida
pola entidade aseguradora onde quede claramente identificado o n° de pdliza e se especifique, de xeito inequivoco, o prazo da sua
vixencia
Copia autenticada ou con sinatura electrdnica da compaiiia aseguradora, da péliza do seguro de accidentes e responsabilidade civil que

0 cubra a totalidade do persoal docente e do alumnado ou, no seu defecto, copia da pédliza de seguros acompafiada dunha certificacion
emitida pola entidade aseguradora onde quede claramente identificado o n° de péliza e se especifique, de xeito inequivoco, o prazo da
sUa vixencia

[0  Planos ou esbozos da aula na que se impartiran as clases tedricas

[0 Documento que acredite a dispofiibilidade da aula

Para accions formativas en materia de produtos fitosanitarios:

[0 Referencia catastral da parcela onde se realizara a formacion practica que terd unha superficie minima de 500 m?

[0 Documento que acredite a dispofibilidade da parcela onde se realizara a formacion practica

Verificacion: https://sede.xunta.gal/cve
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AXENCIA GALEGA
DA CALIDADE
ALIMENTARIA

INFORMACION BASICA SOBRE A PROTECCION DE DATOS PERSOAIS

Responsable do tratamento Xunta de Galicia. Axencia Galega da Calidade Alimentaria.

Finalidades do tratamento Tramitar este procedemento, verificar os datos e documentos que a persoa interesada achegue na sta
solicitude para comprobar a exactitude destes, levar a cabo as actuacidns administrativas que se deriven
e informar sobre o estado de tramitacion. Asi mesmo, os datos persoais incluiranse na Carpeta cidada de
cada persoa interesada para facilitar o acceso & informacion, tanto persoal como de caracter
administrativo.

Lexitimacion para o tratamento | O cumprimento dunha tarefa realizada en interese publico ou no exercicio de poderes publicos derivada
dunha competencia legalmente atribuida ao responsable do tratamento, asi como o cumprimento de obri-
gas legais impostas ao dito responsable (artigos 6.1., letras c) e e) do RXPD e 8 da Lei orgdnica 3/2018, do
5 de decembro, de proteccién de datos persoais e garantia dos dereitos dixitais).

Destinatarios dos datos As administracions publicas no exercicio das sias competencias.

Exercicio de dereitos As persoas interesadas poderan solicitar o acceso, rectificacion, oposicion, limitacion, portabilidade e
supresion dos seus datos ou retirar, se é o caso, o consentimento outorgado a través da sede electrdénica
da Xunta de Galicia ou nos lugares e rexistros establecidos na normativa reguladora do procedemento
administrativo comun, segundo se recolle en https://www.xunta.gal/exercicio-de-dereitos

Contacto coa persoa delegada @ https://www.xunta.gal/informacion-xeral-proteccion-datos

de protecciéon de datos e mais

informacion

Actualizacion normativa: no caso de existir diferentes referencias normativas en materia de proteccion de datos persoais neste
procedemento, prevaleceran en todo caso aquelas relativas ao Regulamento xeral de proteccion de datos.

SINATURA DA PERSOA SOLICITANTE OU REPRESENTANTE

Lugar e data

Asinado por: JOSE LUIS CABARCOS CORRAL
Data e hora: 03/01/2024 09:59:28

Cargo: Director

Verificacion: https://sede.xunta.gal/cve
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