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ANEXO Il

DECLARACION RESPONSABLE SOBRE A DISPONIBILIDADE DE MEDIOS E INSTALACIONS

DATOS DA PERSOA SOLICITANTE
NOME/RAZON SOCIAL PRIMEIRO APELIDO SEGUNDO APELIDO NIF

E, NA SUA REPRESENTACION
NOME/RAZ()N SOCIAL PRIMEIRO APELIDO SEGUNDO APELIDO NIF

A PERSOA REPRESENTANTE DA ENTIDADE DECLARA:
1. Que a entidade solicitou perante o 6rgano competente da C. A. de Galicia a homologacién para impartir a sequinte especialidade formativa:
Funcién “a“, coidado dos animais

Funcién “b", eutanasia dos animais

"_u

Funcion “c”, realizacion dos procedementos
Funcién “d", desefio dos proxectos e procedementos

"

Funcién “e”, responsable da supervisidn in situ do benestar e coidados dos animais

O000O00

Funcién “f“, veterinario designado

2. Na modalidade indicada a continuacion:
O  Presencial
O | Teleformacién
O | Aulavirtual

3. Que o persoal docente co que conta cumpre cos requisitos establecidos na instrucion relativa 8 homologacion de especialidades formativas e
comunicacion de inicio previa & imparticion de cursos de formacion para a capacitacion inicial do persoal que manexe animais utilizados, criados ou
subministrados con fins de experimentacion e outros fins cientificos, incluindo a docencia.

4. Que as instalacions onde se van impartir as sesidns presenciais reinen as condiciéns hixiénicas, acUsticas, de habitabilidade, de seguridade e de
supresion de barreiras arquitectdnicas establecidas pola normativa vixente, garantindo, en todo momento, a seguridade do alumnado e profesorado
asistente aos cursos.

DATOS DA INSTALACION

TIPO NOME DA ViA NUM. BLOQ. ANDAR PORTA
PARROQUIA LUGAR
CODIGO POSTAL  PROVINCIA CONCELLO LOCALIDADE

DATA FIN DA VIXENCIA DA <
REFERENCIA CATASTRAL DISPORIIBILIDADE RELACION COA PROPIEDADE

‘ ‘ ‘ ‘/‘ ‘/ ‘ ‘ QO Propiedade QO convenio O Alugueiro QO cCesion

O As aulas contan cunha capacidade suficiente para albergar o alumnado e o persoal docente respectando unha superficie minima por
posto, de un metro e medio cadrado

O As aulas que se van utilizar durante a imparticion dos cursos terdn, en todo caso, unha superficie igual ou superior aos 40 metros
cadrados

] O numero de aseos e servizos hixiénico-sanitarios sera acorde coa capacidade do centro de formacidn, tanto para o alumnado como
para o persoal docente

5. Que a entidade dispén do material, equipos e medios para poder impartir os contidos de cardcter tedrico e practico que a continuacién se
relacionan, garantindo o axeitado desenvolvemento das sesions presenciais da acciéon formativa:

Equipo audiovisual
Mesas e cadeiras para o alumnado e o persoal docente

Material funxible para o desenvolvemento do curso (boligrafos, cadernos etc.)

OO0

Material didactico que se vai empregar durante a imparticién do curso
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6. Que no caso de empregar animais vivos, 0s cursos que se impartan cumprirdn o disposto no artigo 16 da Orde ECC/566/2015, do 20 de marzo, e
contaran coas seguintes instalaciéns:
NOME DO CENTRO
DATA FIN DA VIXENCIA DA
DISPONIBILIDADE

‘ ‘ ‘ ‘ / ‘ ‘ / ‘ ‘ QO propiedade QO convenio O Alugueiro Ocesion

CODIGO REGA RELACION COA PROPIEDADE

7. Que para o desenvolvemento das sesidns non presenciais, a entidade pon a disposicion do alumnado e persoal docente unha plataforma dixital
gue cumpre cos seguintes requisitos minimos:

URL
USUARIO CONTRASINAL
] Ferramentas para o fomento da interactividade e retroalimentacién do alumnado mediante diferentes formatos multimedia (paxinas
web, aplicacidns, presentacions con esquemas, graficos, audios, animacions, enlaces de interese etc.).
[0  Ferramentas para a creacién de “foros” e ferramentas de control da participaciéon obrigatoria do alumnado.
[J  Rexistro informatico onde se almacenen os contactos do alumnado que xeren as distintas ferramentas.
Un servidor con capacidade suficiente para o acceso simultdneo de todos os usuarios previstos que garanta un ancho de banda da
[0  plataforma que se mantefia uniforme, garantindo en todo momento a existencia de conectividade sincronizada entre as persoas
formadoras e o alumnado, asi como a bidireccionalidade nas comunicacidns.
Area de contidos onde se desenvolva o temario do curso de acordo coas programacions establecidas. Nesta area debe permitirse:
o  apublicacion de recursos e/ou informacion.
] o o0 emprego de cuestionarios (autoavaliacions intermedias, tests...).
o  aformulacién de actividades colaborativas e/ou abertas: debates e foros de dubidas.
o dinamizacion e seguimento do proceso: consultar estatisticas e tdboa do progreso, formular enquisas/consultas, xestionar
citas de titorias ou outros eventos.
[  sistemas de comunicacién, sincronas, como o chat etc., e asincronas como a mensaxeria e os foros.
Sistemas de xestién que permitan un seguimento do proceso de aprendizaxe do alumnado: control continuo do alumnado mediante o
[ | rexistro da asistencia (cofiecer o niimero de accesos e 0 momento en que se producen), as achegas (cofiecer o grao de participacién do
alumnado) e os cofiecementos (avaliacién continua).
Sistemas de seguridade cos perfis especificos de usuario de control e seguimento para facilitar o acceso aos servizos de control oficial
[0  que permitan realizar o seguimento das acciéns formativas, nos termos especificados, debéndose comunicar os ditos servizos ao

enderezo URL de acceso ao curso, asi como a chave usuario e o contrasinal.
[  servizo técnico de mantemento

INFORMACION BASICA SOBRE A PROTECCION DE DATOS PERSOAIS

Responsable do tratamento Xunta de Galicia. Axencia Galega da Calidade Alimentaria.

Finalidades do tratamento Tramitar este procedemento, verificar os datos e documentos que a persoa interesada presente na sua
solicitude para comprobar a exactitude destes, levar a cabo as actuacidéns administrativas que se deriven
e informar sobre o estado da tramitacion. Asi mesmo, os datos persoais incluiranse na carpeta cidada de
cada persoa interesada para facilitar o acceso & informacion, tanto persoal como de caracter
administrativo.

Lexitimacion para o tratamento | O cumprimento dunha tarefa realizada en interese publico ou no exercicio de poderes publicos derivada
dunha competencia legalmente atribuida ao responsable do tratamento, asi como o cumprimento de obri-
gas legais impostas ao dito responsable (artigos 6.1., letras c) e e) do RXPD e 8 da Lei organica 3/2018, do
5 de decembro, de proteccién de datos persoais e garantia dos dereitos dixitais).

Destinatarios dos datos As administracions publicas no exercicio das stias competencias.

Exercicio de dereitos As persoas interesadas poderan solicitar o acceso, rectificacion, oposicion, limitacion, portabilidade e
supresién dos seus datos ou retirar, se é o caso, o consentimento outorgado a través da sede electrdnica
da Xunta de Galicia ou nos lugares e rexistros establecidos na normativa reguladora do procedemento
administrativo comun, segundo se recolle en https://www.xunta.gal/exercicio-de-dereitos

Contacto coa persoa delegada = https://www.xunta.gal/informacion-xeral-proteccion-datos

de protecciéon de datos e mais

informacion

Actualizacion normativa: no caso de existir diferentes referencias normativas en materia de proteccion de datos persoais neste
procedemento, prevaleceran, en todo caso, aquelas relativas ao Regulamento xeral de proteccion de datos.
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SINATURA DA PERSOA SOLICITANTE OU REPRESENTANTE

Lugar e data

L el Jle] ]
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