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SOLICITUDE ANALÍTICA 

Datos a cumplimentar polo SOLICITANTE 

 
 
 
                                                                                                                                                                                                                                                    
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
  
 
 
 
 
 
  
 

 
 

Datos a cumplimentar pola EVEGA 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

  

CLIENTE: 

DNI/NIF: 

ENDEREZO: 

TELÉFONO/FAX/CORREO ELECTRÓNICO: 

RECEPCIÓN DO INFORME DA ANÁLISE:      Correo ordinario        Correo electrónico    Fax       Persoalmente 

DATA DA SOLICITUDE: 

Nº MOSTRAS ENVIADAS: 

REFERENCIA DA MOSTRA/S:                       

 

 

 

 

     VIÑO 

    Branco           Espumoso 

    Tinto 

    Rosado 

    Tostado 

ENVELLECEMENTO 

    Barrica 

    Crianza 

    Reserva 

    Gran reserva 

 

 

AUGARDENTE 

    Branca 

    Envellecida 

    Herbas 

    Outras 

 

LICOR 

     Herbas 

     Café 

     Outros 

 

MOSTO/UVA 

       Mosto 

       Uva 

 

 

Nº REXISTRO ENTRADA: 

Nº MOSTRA:  

 

 

 

 

OBSERVACIÓNS: 

 

 

 

        PARÁMETROS A ANALIZAR 

    Acidez total                     

    Acidez volátil                  

    pH                                      

    Grao alcólico  

    Masa volúmica                   

    Azucres reductores (G+F) 

    Extracto seco total 

    Sulfuroso libre 

    Sulfuroso total 

    Ácido Sórbico 

 

   

 

 

 

 

 

 

 

NOTA 1- As técnicas utilizadas para os procedementos de ensaio: grao alcólico, acidez total, acidez volátil e pH serán 

preferentemente FTIR; para sulfuroso libre e total fluxo continúo segmentado e para azúcares reductores método enzimático.  En 

todo caso, acéptanse as condicións indicadas como NOTA IMPORTANTE no catálogo de ensaios. Calquera información adicional 

sobre técnicas de ensaio pódese consultar nos teléfonos 988 788 085 ou 988 788 090. 

NOTA 2: Para a solicitude dos ensaios marcados con (1) consultar previamente ao laboratorio 

 

 

 Ácido Tartárico                     L                                     Acetato de Etilo                     

 Ácido Málico                         a*                                    Potasio (1)                                                     

 Ácido Láctico                        b*                                    Cobre (1)                          

 Ácido Cítrico                         Antocianos (1) 

 Glicerol                                Taninos(1)                                   

 Índice Polifenois Totais          ºBrix                              

 Intensidade Colorante           Maduración fenólica (1)    

 A (λ 420)                               Metanol 

 A (λ 520)                               Alcoholes superiores(1)                                            

 A (λ 620)                               Etanal (1)                                 

 

 

Sinatura do solicitante ou persoa que o represente 

 

ESTACIÓN DE VITICULTURA E ENOLOXÍA DE GALICIA 
(EVEGA) 
Ponte San Clodio   s/n - 32428 Leiro - Ourense 
Tlf: 988 788 085 / 988 788 090 – Fax: 988 788 099 
e-mail: evega.medio-rural@xunta.es 
 
 
 
 


