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O presente documento ten por obxecto informar dos servizos ofrecidos polo laboratorio da
Estacion de Viticultura e Enoloxia de Galicia (EVEGA) e establecer as condicions de prestacion do
servizo.
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A Estacion de Viticultura e Enoloxia de Galicia (EVEGA) esta acreditada pola
Entidad Nacional de Acreditacion (ENAC), conforme aos criterios recollidos na
Norma UNE-EN-ISO 17025:2017, para a realizacién dos ensaios que figuran no
alcance de acreditacion num. 1107/LE2142.

O anexo técnico en vigor pode consultarse en www.enac.es
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Os ensaios e as matrices que nesta oferta aparecen marcados con asterisco * son ensaios
non acreditados conforme ao alcance de acreditacion citado anteriormente.



CONDICIONS DE PRESTACION DO SERVIZO

PROTOCOLO DE ENVIO DE MOSTRAS

e O envase que contefia a mostra podera ser de vidro ou material polimérico cun peche que garanta a hermeticidade.
A mostra debe ocupar o maximo de espazo do envase, evitando a existencia de cdmaras de aire.

e O volume minimo de mostra para andlise de viflos sera de 750 mL, para as demais matrices incluidas neste
documento o volume minimo sera de 500 mL.

e Para produtos diferentes aos considerados neste catdlogo, solicitese informacién ao laboratorio.

e Paraandlise de vifios con destino a exportacion, as mostras deben presentarse en botellas de 750 mL debidamente
etiquetadas (mostras dispostas para comercializar) e sen emendas.

e As mostras tefien que estar correctamente identificadas, esta identificacién deberd corresponderse coa
referencia sinalada na “Solicitude Analitica”

e Todalas mostras tefien que vir acompafadas da solicitude analitica (formato G0703) e Impreso Al ou modelo 730
telematico para o pagamento do custo da analise.
O modelo empregado para o custo da analise serd o emitido pola Conselleria de Facenda da Xunta de Galicia e os
c6digos a cumprimentar seran os seguintes:

Consellaria do Medio Rural 09 Delegacién de 30

Servizo de: AGACAL 17 Prezo/Taxa: Analises, estudios e ditames da EVEGA | 361702

e As determinaciéns analiticas poden ser solicitadas como agrupamentos ou individualmente, tal e como figuran
nas correspondentes seccions.

e Direccidn postal para envio de mostras:
Estacidn de Viticultura e Enoloxia de Galicia
Ponte San Clodio s/n. 32427 Leiro- Ourense

e Horario para a entrega presencial de mostras: de luns a venres, de 08:30 a 14:30
e Contacto EVEGA: Teléfono: 988 788 085 / 988 788 093. Correo electrénico: evega.medio-rural@xunta.gal
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CONDICIONS DE PRESTACION DO SERVIZO

TECNICAS E METODOS ANALITICOS

e Os ensaios realizaranse preferentemente polas técnicas acreditadas.

e Para vifios con contido en azucre inferior a 15 g/L, e salvo indicaciéon contraria do cliente, utilizarase
preferentemente a técnica FTIR para a determinacion de grao alcohélico, acidez total, acidez volétil e pH; e
fluxo continuo segmentado para a determinacion de didxido de xofre. Se os resultados obtidos por FTIR estan
féra dos rangos de validacién ou dos lindeiros legais, utilizaranse procedementos baseados en métodos OIV.
Indiquese no apartado "Observaciéns”, se a anélise ten por obxectivo o cumprimento das especificacions dunha
Normativa.

e En vifios doces e escumosos, os pardmetros grao alcohdlico, acidez total, acidez volatil, pH e diéxido de xofre
determinaranse, seguindo procedementos baseados en métodos OIV.

e A andlise de acido sérbico realizarase, preferentemente, por cromatografia liquida.
e O ensaio de sobrepresién so se realiza en botellas con tapdn de cortiza e bozo.

e As técnicas dispoiiibles para cada determinacién figuran no apartado de solicitudes individuais de cada matriz.
Para solicitar un método concreto utilicese o apartado observacidns da “Solicitude Analitica”.

e Para produtos diferentes aos considerados neste catdlogo, solicitese informacién ao laboratorio.
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MATRIZ VINOS
(Vifos secos, viiios doces e viiios escumosos)

Acidez Volatil

Azucre

AGRUPAMENTOS
AGRUPAMENTO DETERMINACIONS PREZO (€) AGRUPAMENTO DETERMINACIONS PREZO (€)
Grao alcohélico volumétrico Grao alcohoélico volumétrico
Azucre (glucosa+fructosa) Aqrupamento Azucre (glucosa+fructosa)
Agrupamento 1 Acidez Total 6,53 Egr]nbgtellado Acidez Total 7,26
Acidez Volatil Acidez Volatil
Didxido de xofre total Didxido xofre libre e total
AGRUPAMENTO DETERMINACIONS PREZO (€) AGRUPAMENTO DETERMINACIONS PREZO (€)
Grao alcohélico volumétrico Completa Grao alcohélico volumétrico
Azucre (glucosa+fructosa) Informativa Extracto seco total
Agrupamento 2 Acidez Total 9,00 Azucre (g.lucosa+fructosa)
pH Acidez Total 968
Acidez Volatil pH !
Didxido xofre libre e total Acidez Volatil
Acido Mélico (*)
Didxido xofre libre e total
AGRUPAMENTO DETERMINACIONS PREZO (€) AGRUPAMENTO DETERMINACIONS PREZO (€)
Seguimento Grao alcoholico volumétrico Informacion Valor enerxético (¥)
. Acido Malico (%) 4,24 . Hidratos de carbono (¥) 0,00
Malolactica Nutricional
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MATRIZ VINOS
(Vifos secos, viiios doces e viiios escumosos)

AGRUPAMENTOS
AGRUPAMENTO DETERMINACIONS PREZO (€) AGRUPAMENTO DETERMINACIONS PREZO (€)
Escumosos Grao alcohélico volumétrico Vifio Tostado Grao alcohélico volumétrico
Azucre Azucre (glucosa+fructosa)
(glucosa+fructosa+sacarosa) Acidez total
- 9,00
Acidez total 900 pH
pH ! Acidez volatil
Acidez volatil Dioxido xofre libre e total
Sobrepresién (1)
Dioxido xofre libre e total
AGRUPAMENTO DETERMINACIONS PREZO (€) AGRUPAMENTO DETERMINACIONS PREZO (€)
Basico Grao alcohélico volumétrico Exportacion Grao alcohélico volumétrico
Exportacion Extracto seco total Asia Extracto seco total
Azucre (glucosa+fructosa) Azucre (glucosa+fructosa)
Acidez total Acidez total
pH 18,55 pH 22.75

Acidez volatil

Acido citrico

Metanol

Dioxido xofre libre e total

Acidez volatil

Acido citrico

Acido sérbico

Metanol

Diéxido xofre libre e total

(1) O ensaio de sobrepresidn so se realiza en botellas con tapdn de cortiza e bozo




SOLICITUDES INDIVIDUAIS

MATRIZ VINOS
(Vifos secos, viiios doces e viiios escumosos)

DETERMINACION METODO PREZO (€) DETERMINACION METODO PREZO (€)
Masa volimica Densimetria Electrénica 1,20 Acido citrico Enzimatico 4,20
Extracto seco total Densimetria 2,42 Acido malico (¥ FTIR / Enzimatico 4,20
Grao alcohélico volumétrico FTIR Acido lactico (*) FTIR / Enzimatico 4,20
NIR 1,80 Acido tartarico () FTIR / Colorimetria 4,20
Densimetria electronica Metanol CG/FID 4,20
Azucre (glucosa+fructosa) Enzimatico 3,63 Acetato de etilo CG/FID 4,20
Azucre (glucosa+tfructosa+sacarosa) Enzimatico 1,80 Etanal (*) CG/FID 4,20
Acidez total FTIR Alcois superiores (*) CG/FID 6,00
Valoracién potenciométrica 2,40 Quebra proteica (¥) Cualitativo. Térmico 7,26
Acidez volatil FTIR Estabilidade tartarica(*) Cuali. Ensaio de frio 7,26
Volumetria 300 Intensidade colorante (*) Espectrofotometria 6,05
pH FTIR Parametros CIELab (%) Espectrofotometria 6,05
Potenciometria 180 indice Polifenois Totais (IPT) (¥) Espectrofotometria 6,05
Sobrepresién Manometria 1,80 Antocianos (*) Espectrofotometria 6,05
Diéxido de xofre libre Fluxo Continuo Segmentado Taninos (%) Espectrofotometria 6,05
Volumetria 4,20 Potasio () AA 4,20
lodometria (¥) Calcio (*) AA 4,20
Didxido de xofre total Fluxo Continuo Segmentado Magnesio (*) AA 4,20
Volumetria 4,20 Cobre (%) AA 4,20
lodometria (¥) Acido glucénico (¥) Enzimatico 4,20
Valor enerxético (*) Calculo (ACACQ) 0,00 Acido acético (*) Enzimatico 4,20
Acido sérbico Cromatografia liquida-UV/Vis Glicerol (¥) Enzimdatico 4,20
Espectrofotometria UV 420 Presenza diglucéxido de malvidina (¥) Cuali. Fluorescencia 4,80

Hidratos Carb. (azucre+glicerol) (*) Enzimatico/Enzimatico+FTIR 0,00
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MATRIZ BEBIDAS ESPIRITUOSAS

AGRUPAMENTOS
AGRUPAMENTO DETERMINACIONS PREZO (€) AGRUPAMENTO DETERMINACIONS PREZO (€)
Andlise Grao alcohélico volumétrico Andlise Grao alcohdlico volumétrico real
Augardente Metanol Licores Azucre(glucosa+fructosa+sacarosa) (*)
Etanal (%) Metanol
Acetato de etilo (¥) 15,73 Etanal (¥)
Alcois superiores (*) Acetato de etilo (¥) 16,20
Cobre (%) Alcois superiores (*)
Acidez total (¥) Cobre (%)
Acidez total (¥)
SOLICITUDES INDIVIDUAIS
DETERMINACION METODO PREZO (€)
Masa volimica (¥) Densimetria electrdnica 1,20
Grao alcohdlico volumétrico bruto (¥) Densimetria electrdnica 1,80
Grao alcohélico volumétrico real Densimetria electrdénica 1,80
Metanol CG/FID 4,20
Acetato de etilo (%) CG/FID 4,20
Etanal (¥) CG/FID 4,20
Alcois superiores (*) CG/FID 6,00
Substancias volatiles (%) CG/FID 6,00
Acidez total (¥) Valoracién potenciométrica 1,80
pH (*) Potenciometria 3,00
Acidez volatil (¥) Volumetria 2,40
Azucre (glucosa+fructosa+sacarosa) (*) Enzimatico 3,63
Cobre (%) AA 4,20




MATRIZ MOSTO* / UVA*

SOLICITUDES INDIVIDUAIS

DETERMINACION METODO PREZO (€)
Sélidos solubeis (°Brix) (*) Refractometria 1,80
Grao alcohélico probable () Calculo 1,80
Azucre (%) Calculo 3,63
Acidez total (¥) Valoracion Potenciométrica 1,80
pH (*) Potenciometria 3,00
Acido malico (*) Enzimatico 4,20
Acido tartérico (*) Colorimetria 4,20
Nitréxeno amoniacal (¥) Enzimatico 4,20
Nitréxeno o aminico (¥) Enzimatico 4,20
Acido glucénico () Enzimatico 4,20
Potasio (%) Absorcién Atémica 4,20
Calcio (¥) Absorcion Atémica 4,20
Magnesio (%) Absorcion Atémica 4,20
Cobre (%) Absorcion Atémica 4,20
Maduracion fendlica (¥) Cromoenos 42,35

NOTA: Os parametros de maduracién fendlica, correspondentes ao método Cromoenos, son de aplicaciéon unicamente en uva
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