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PARTE 2

Requisitos relativos
ao rexistro das
operacions da adega

Esta parte recolle os requisitos administrativos relativos aos rexistros das operaciéns
da adega.

Esencialmente, os requisitos neste dmbito son os derivados do Decreto 158/2011, do 21
de xullo, polo que se ditan normas de aplicacion sobre os documentos que acompafan
o transporte de produtos vitivinicolas, os rexistros e as declaracidons de determinadas
practicas no sector vitivinicola na Comunidade Auténoma de Galicia.

En primeiro lugar, explicanse os requisitos xerais de aplicacién ds adegas neste ambito.
A continuacion, preséntase a composicion dos principais libros rexistro esixidos polo
Decreto 158/2011. Finalmente, e para dotar esta guia dun cardcter practico, a continua-
cién méstrase unha serie de exemplos de rexistros para diversas operaciéns habituais
nas adegas.

2.1. Base normativa

Os requisitos legais relativos aos libros rexistro estan recollidos, esencialmente, nas se-
guintes disposicions legais vixentes no momento de redactar este documento:

a. A nivel comunitario (Unién Europea):

« Regulamento delegado (UE) 2018/273 da Comision, do 11 de decembro de 2017,
polo que se completa o Regulamento (UE) n.° 1308/2013 do Parlamento Euro-
peo e do Consello, do 17 de decembro de 2013, no que respecta ao réxime de
autorizacions para plantacions de vide, o rexistro viticola, os documentos de
acompafiamento, a certificacion, o rexistro de entradas e saidas, as declaracions
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obrigatorias, as notificacions e a publicacién da informacion notificada, e polo
que se completa o R° 1306/2013 no que atinxe aos controis e sancidéns pertinen-
tes, polo que se modifican os R° (CE) 555/2008, (CE) 606/2009 e (CE) 607/2009 e
polo que se derrogan o R® 436/2009 e o R° delegado (UE) 2015/560.

Regulamento de execucién (UE) n.° 2018/274 da Comisidn, do 11 de decembro de
2017, polo que se establecen as normas de desenvolvemento do Regulamento
(UE) n.° 1308/2013 no que respecta ao réxime de autorizacidns para plantacidns
de vide, a certificacién, o rexistro de entradas e saidas, as declaraciéns obrigato-
rias e as notificaciéns.

Regulamento delegado (UE) n.° 2019/934 da Comisidn, do 12 de marzo de 2019,
polo que se completa o Regulamento (UE) n.° 1308/2013 do Parlamento Europeo e
do Consello no que se refire ds zonas viticolas onde o grao alcohélico poida verse
incrementado, as practicas enolodxicas autorizadas e as restricions aplicables &
producién e conservacion dos produtos viticolas, a porcentaxe minima de alcohol
para subprodutos e a eliminacidn destes, e a publicacién das fichas da OIV.

Regulamento (UE) n.° 1308/2013 do Parlamento Europeo e do Consello, do 17 de
decembro de 2013, polo que se crea a organizaciéon comun de mercados dos pro-
dutos agrarios e polo que se derrogan os regulamentos (CEE) n.® 922/72, (CEE) n.°
234/79, (CE) n.° 1037/2001 e (CE) n.° 1234/2007.

b. A nivel autondmico (Xunta de Galicia):

Decreto 158/2011, do 21 de xullo, polo que se ditan normas de aplicacidn sobre os
documentos que acompafan o transporte de produtos vitivinicolas, os rexistros
e as declaracions de determinadas practicas no sector vitivinicola na Comuni-
dade Auténoma de Galicia. Este Decreto 158/2011 baséase no Regulamento (CE)
436/2009 da Comisién, do 26 de maio de 2009, relativo ao rexistro viticola, as
declaracions obrigatorias e & recompilacion de informacién para o seguimento
do mercado, aos documentos que acompafian o transporte de produtos e os re-
xistros que se han de levar no sector vitivinicola. Con todo, este regulamento
europeo estd actualmente derrogado polo Regulamento delegado (UE) 2018/273
da Comisidén, do 11 de decembro de 2017.

Orde do 10 de xufio de 2020, pola que se establecen as disposiciéns relativas a
levanza informatica dos rexistros obrigatorios do sector vitivinicola mediante a
aplicacion informatica ACIOS.

2.2. Requisitos xerais

No Decreto 158/2011, do 21 de xullo, polo que se ditan normas de aplicacion sobre os
documentos que acompafian o transporte de produtos vitivinicolas, os rexistros e as de-
claracions de determinadas prdcticas no sector vitivinicola na Comunidade Auténoma de
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Galicia, establécese a obrigatoriedade do rexistro das operaciéns da adega nunha serie
de libros rexistro de formato predefinido’.

Debe terse en conta que este Decreto 158/2011 baséase no Regulamento (CE) 436/2009
da Comisidén, do 26 de maio de 2009. No entanto, este regulamento europeo estd ac-
tualmente derrogado polo Regulamento delegado (UE) 2018/273 da Comisién, do 11 de
decembro de 2017. Non obstante, no momento de finalizar esta guia, en Galicia segue
estando vixente o Decreto 158/2011, polo que, & espera dunha préxima actualizacién, a
continuacién, explicaremos as obrigas derivadas deste en canto & formalizacién dos li-
bros rexistro na Comunidade Autonoma de Galicia.

Por outra banda, recentemente desenvolveuse desde a Conselleria do Medio Rural a apli-
cacion informatica ACIOS, que permite, voluntariamente para os operadores, a levanza
dos libros rexistro na devandita aplicacion. Dado o seu recente lanzamento, ainda esta a
ser utilizada por un ndmero relativamente pequeno de adegas. Nesta guia dedicamos o
apdo. 2.6 desta parte a esta aplicacion ACIOS, pero en xeral centrarémonos nos modelos
tradicionais de libros rexistro, aos que dedicamos os seguintes apartados.

Actualmente, todos eles pddense elaborar tanto en papel como en formato electréni-
co, logo de autorizacién pola Conselleria do Medio Rural. Pero debe terse en conta que,
tanto se se opta por un ou outro formato, todos os libros deberanse levar a través dese
mesmo formato. Desde a entrada en vigor da Orde do 10 de xufio de 2020 pola que se
establecen as disposicidns relativas & levanza informatica dos rexistros obrigatorios do
sector vitivinicola mediante a aplicacién informdtica ACIOS (cédigo do procedemento
MR360E), da Conselleria do Medio Rural da Xunta de Galicia (ver apdo. 2.6 desta guia) xa
non é posible levar o Libro Rexistro de Embotellamento en soporte informatico e o resto
en papel, debendo levar este libro rexistro no mesmo soporte que os demais, é dicir, ou
ben en papel ou ben na aplicacién ACIOS. No caso dos libros en papel, estes estan com-
postos por follas numeradas consecutivamente e seladas polo servizo provincial corres-
pondente a zona na que se sitle a adega.

Todas as persoas ou empresas que teflan no seu poder produtos vitivinicolas deberan
levar a cabo a contabilidade destes no lugar onde se atopen os produtos. Polo tanto,
aquelas adegas que conten con varias instalacidons deberdn ter un conxunto de libros
distintos para cada unha destas.

2.2 1. Clasificacion dos libros rexistro

Existen distintos modelos de libros rexistro segundo o tipo de produto ou operacién que
se vaia rexistrar:

e Libros rexistro para todas as adegas de elaboracion:

- Libro Rexistro de Procesos de Elaboracion

T Ver Decreto 158/2011, arts. 9 e 10.
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- Libro Rexistro de Practicas Enoldxicas

- Libro Rexistro de Movemento de Produtos para Procesos de Elaboracion e Prac-
ticas Enoldxicas

Libros rexistro para vifios con DOP ou IXP:
- Libro Rexistro de Entradas e Saidas para Vifios con DOP ou IXP

- Libro Rexistro de Embotellamento para Vifios con DOP ou IXP

Libros rexistro para vifios espumosos:

- Libro Rexistro de Elaboracién de Vifios Espumosos

Libros rexistro para vifios de licor:

- Libro Rexistro de Elaboracién de Vifio de Licor

- Libro Rexistro de Embotellamento de Vifio de Licor

Libros rexistro para vifios sen DOP ou IXP con dereito & indicacién da variedade e
colleita:

- Libro Rexistro de Entradas e Saidas de Vifios sen DOP/IXP con dereito & indicacion
da variedade e colleita

- Libro Rexistro de Embotellamento de Vifios sen DOP/ IXP con dereito & indicacién
da variedade e colleita

Libros rexistro para vifios sen DOP ou IXP:

- Libro Rexistro de Entradas e Saidas de Vifios

- Libro Rexistro de Embotellamento de Vifios

Outros libros rexistro:

- Libro Rexistro de Embotellamento de Vifios Espumosos Gasificados

- Libro Rexistro de Embotellamento de Vifios de Agulla Gasificados, Aromatizados
e Alcoholizados.

Toda adega esta obrigada & levanza dos libros rexistro correspondentes aos tipos de
vifos que elabore e 4s operacidns que realice? Por exemplo:

O Libro Rexistro de Entradas e Saidas é imprescindible, porque nel ten que quedar
rexistrada calquera entrada ou saida de uva, mosto ou vifio.

Se unha adega elabora vifios con diferentes niveis de proteccidn (p. ex. elabora
vifios con DOP ou IXP e tamén vifios sen DOP ou IXP), deberd obrigatoriamente
dispofier dos libros rexistro correspondentes aos diferentes niveis de proteccién?,
con independencia das cantidades involucradas.

2 Ver Decreto 158/2011, art. 10.
® Decreto 158/2011, art. 17, e Regulamento de execucion (UE) 2018/274, art. 14.
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P. ex., se unha adega elabora vifios con DOP ou IXP e tamén vifios sen DOP ou IXP,
ou so6 elabora vifios con DOP/IXP pero dispdn de partidas autodescualificadas (polo
tanto, xa non amparadas pola DOP/IXP), deberd dispofier de Libro Rexistro de En-
tradas e Saidas para Viflos con DOP/IXP e Libro Rexistro de Entradas e Saidas para
Vifios sen DOP/IXP, e facer as anotacions correspondentes en cada un deles.

No caso de que unha adega reciba uva ou mosto procedente de parcelas non inscri-
tas na DOP/IXP (alguns consellos reguladores permiteno), estas entradas deberan
asentarse nun Libro Rexistro de Entradas e Saidas de Vifios (sen DOP/IXP).

Os libros rexistro de elaboracién de vifios espumosos ou de vifios de licor soamen-
te son obrigatorios para as adegas que elaboran estes tipos de vifio.

Se unha adega non embotella vifios, non esta estritamente obrigada a dispofier do
Libro Rexistro de Embotellamento.

Se unha adega realiza mesturas de vifios (p. ex. mestura de anadas ou mesturas
que modifiquen o tipo de vifio, p. ex. dunha tipoloxia de maior calidade —castes,
summum, etc.- a unha de menor calidade), estd obrigada a dispofier do Libro
Rexistro de Procesos de Elaboracion (que é no que se rexistran estas mesturas)”.

Isto tamén é aplicable a mesturas de partidas de diferentes variedades, partidas
con e sen barrica, partidas de diferentes subzonas, partidas con diferente grao
alcoholico, procesos con licor de tiraxe (para vifios espumosos), etc. Se a adega non
realiza ningunha destas mesturas, non estd estritamente obrigada a dispofier do
devandito Libro Rexistro de Procesos de Elaboracion; non obstante, debe quedar
claro que no momento en que a adega decida realizar unha operacién deste tipo,
ten a obriga de dispofier deste debidamente dilixenciado e rexistrar a operacion
neste. En rigor, se non se dispdn do libro rexistro, non se pode realizar a operacién.

O anterior é igualmente aplicable ao Libro Rexistro de Practicas Enoldxicas e ao
Libro Rexistro de Movemento de Produtos para Procesos de Elaboracion e Practi-
cas Enoléxicas.

Puidemos observar nos ultimos anos que moitas adegas (sobre todo de pequeno tamafio
e con pouca diversidade de produtos) non dispofien dos libros rexistro de procesos de
elaboracion, practicas enoldxicas e movemento de produtos para procesos de elaboracién
e practicas enoloxicas. Ainda que, como se dixo, non tefian a obriga legal de levalos polo
tipo de operacidéns que efectian, a nosa recomendacion é que se tefian, debidamente
dilixenciados, para evitar ter que realizar os tramites no momento en que sexa necesario.

4

Nalguns casos poden empregarse outras alternativas ao Libro Rexistro de Procesos de Elabo-
racién. Por exemplo, unha mestura de dias (ou mais) partidas de distinto grao alcohélico (por
exemplo, unha homoxeneizacién) poderia rexistrarse no Libro Rexistro de Entradas e Saidas, dan-
do saida as duas (ou madis partidas) que se mesturan, cada unha co seu grao alcohélico, e dando
entrada & partida homoxénea co seu. En calquera caso, debe quedar rexistrada a mestura para
que o grao alcohdlico final sexa o correcto, xa que finalmente a partida se embotellara co seu
grao alcohélico, o cal debera rexistrarse no Libro Rexistro de Embotellamento.
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2.2.2. Solicitude

A adega deberd imprimir os libros rexistro que estea obrigada a levar e cubrir a primeira
paxina destes. A continuacion, deberd presentalos na Xefatura Territorial 4 que pertenza
a planta de producién para que esta os dilixencie, é dicir, os valide e sele cada unha das
paxinas que os compon.

2.2.3. Cubrir os asentos®

A adega debe anotar con letra facil de entender (preferiblemente en maitsculas), a boli-
grafo e sen riscar nin utilizar elementos correctores, as filas destes.

En caso de equivocacién, a adega deberd trazar unha lifla por enriba do erro e escribir o dato
correcto no recadro de forma que se considere a correccion ou anular toda a fila (tamén
trazando unha lifia por enriba de toda esa fila) e reescribila por completo na seguinte.

Non estd permitido deixar liflas sen cubrir para posteriores correcciéns.

2.2.4. Prazos para cubrir os asentos

Os prazos para cubrir os asentos nos libros rexistro estan recollidos no art. 13 do De-
creto 158/2011 e, mais recentemente, no art. 20 do Regulamento de execucién (UE) n°
2018/274. De forma préctica, poderian resumirse como segue®:

a. Prazos para o Libro Rexistro de Entradas e Saidas e para o Libro Rexistro de Embo-
tellamento:

« Anotacién de entradas maximo o dia habil posterior a recepcién.
« Anotacién das saidas maximo o terceiro dia habil posterior a saida.
b. Prazos para os restantes libros:

+ Anotacién como maximo o dia habil posterior & data de manipulacién, entrada
ou saida.

« As utilizaciéons de produtos enoldxicos deberdn anotarse o mesmo dia de
utilizacion.

5> Ver Decreto 158/2011, art. 13.

& Non obstante, en caso de dubida recomendamos consultar o Regulamento de execucién (UE)
2018/274, art. 20.
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A normativa europea’ permite aos Estados membros autorizar a que se escriban os mo-
vementos antes dos 30 dias cando se utilice contabilidade de existencias de forma infor-
matizada e se poida controlar as entradas, saidas e manipulacions con outros documentos
xustificativos que sexan verificables pola autoridade competente que esixa comprobalos.

2.2.5. Data de peche

A data de peche da campafiia vitivinicola é o 31 de xullo.

Nesa data calcularanse as existencias a partir dos rexistros no Libro Rexistro de Entradas
e Saidas, e cotexaranse co aforo real da adega. No caso de que os datos non coincidisen
realizariase unha regularizacién.

2.2.6. Data de apertura

A data de apertura da campania vitivinicola é o 1 de agosto.

Nesa data, anotaranse de novo todos os produtos en existencias, indicando as suas ca-
racteristicas analiticas e o tipo de vifio e variedade, tal e como se desexe reflectir.

2.2.7. Tolerancias admitidas

Os datos rexistrados nos libros rexistro deben corresponderse cos das existencias reais.
Estes datos poden variar en certas situacidns, polo que se establecen as seguintes
tolerancias®:

1. Perdas por almacenamento e manipulacién: 3% do volume total de entradas reais.
2. Anotacidns do grao alcohélico adquirido: tolerancia de + 0,2% vol.

3. Anotacidns do contido de azucre: tolerancia do 3%.

2.2.8. Tempo de conservacion

Os libros rexistro e as declaraciéns anuais de produciédn que contefian os rexistros dos
produtores mencionados, como excepcion deberdn conservarse durante 5 anos desde a
data de peche da campafia®.

7 Regulamento de execucién (UE) 2018/274, art. 20.
8 Decreto 158/2011, art. 15.
9 Decreto 158/2011, art. 12, e Regulamento de execuciéon (UE) 2018/274, art. 35.
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2.3. Libros rexistro para vifios con DOP ou IXP

A continuacion preséntanse os libros rexistro para vifios con denominacion de orixe pro-
texida (DOP) ou indicacidn xeografica protexida (IXP), e a sia composicion.

Nota: Na imaxe de portada de cada un dos libros rexistro figura a referencia ao Regulamento
(CE) 436/2009 da Comisidn, do 26 de maio de 2009. Con todo, este regulamento europeo foi
derrogado polo Regulamento delegado (UE) 2018/273 da Comisién, do 11 de decembro de
2017, polo que a dita referencia deberia modificarse nos libros rexistro que se dilixencien des-
de a data de entrada en vigor deste [marzo de 2018). Non obstante, dado que os libros rexistro
en papel non caducan e a maior parte das adegas téfenos desde hai anos, preferimos manter
esa referencia por resultar mais familiar.

2.31. Libro Rexistro de Entradas e Saidas

O Libro Rexistro de Entradas e Saidas permite levar o control sobre os movementos
que se producen nunha instalacion vitivinicola para mosto e vifio, desde a entrada do
mosto ou uva en vendima ata o embotellamento.

O libro contén follas destinadas especificamente ao rexistro das entradas e follas desti-
nadas ao rexistro das saidas.

Os principais movementos que se rexistrardn neste libro son:
+ Inicio de campafia: existencias iniciais
« Vendima: colleita propia ou compra de uva
« Transformacion de mosto a vifio
« Trasfega a barrica
« Venda de vifio a granel
« Destapado
« Autodescualificacions

« Qutras practicas: mesturas e practicas enoldxicas (este libro requirese para facer
saidas e entradas deste cando entran a outros libros).

« Peche de campaiia: existencias finais

EXEMPLO:

Primeira paxina do Libro Rexistro de Practicas Enoloxicas (os datos sublifiados fan refe-
rencia & informacion que debe cubrir a adega).
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LIBRO DE REXISTRO ENTRADAS E SAIDAS PARA:

(1) Vifios con DOP/IXP
R(CE) 436/2009

Dilixencia: de acordo co disposto no R (CE) 436/2009, queda habilitado o presente libro de rexistro que consta de 26 folios ttiles, numerados consecutivamente desde
o ntmero 1, levando todos o selo oficial deste servizo, para que, baixo responsabilidade, o leve:

EMPRESA: Vinos da Nosa Terra S.L.

ENDEREZO: Ria Albarifio, 1 LOCALIDADE: Cambados PROVINCIA: Pontevedra
CIF/NIF: B36999999

R.E:

Pontevedra, 10 de xullo de 20 21

Figura 2.3.1 Portada do Libro Rexistro de Entradas e Saidas (Fonte: elaboracién propia)

Cantidades que aparecen na Vifo, aplntase 0 Mosto, apuntase
. ' Apartados para o .
paxina anterior de entradas N grao alcohélico 0 grao alcohélico
P - indicar lias e bagazos -
Indica o tipo de documento e a en “suma e sigue Adquirido (4) Total (5)
referencia deste: albara, factura,
documento de acompafamento, EMCS...
ENTRADAS \ Suma anterior: ‘ ‘ \‘
DOCUMENTOS DE MOSTO DE - X GRADUACIO
DATA | ACOMPANAMENTO | PROCEDENCIA vé?cNoALA oarRescy | MWOSDE(T) | OUTROS PRODUTOS lALCOH()UQ?/ UB?{)E]RV-
Clase (2) | Namero (3) Brancos | Tintos | Brancos |Tintos| Desig. | Cant. | A(4). | T(5)
Suma das cantidades da fila “Suma
anterior” por cada tipo de produto e as
cantidades rexistradas nesa folla
[ [

Suma e sigue:

NOTAS:

Mencidns do vifio que logo se

(1) Viios, vifios con DO/IXP, vifios sen DO/IXP con dereito & indicacion xeogréfica e colleita, vifios de licor. queiran incluir na etiqueta:

(2) Tipo de documento

(3) N oficial de referencia do documento (2) e Ano da colleita

(4) Graduacion alcohdlica adquirida, en % vol. o Variedade de uva

(5) Graduacion alcohdlica total, en % vol. e Procedencia xeografica
(6) Mencions facultativas que figuren na etiquetaxe e outras que sexan necesarias e Qutras

Figura 2.3.2 Paxina de entradas do Libro Rexistro de Entradas e Saidas (Fonte: elaboracién propia)
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Cantidades que aparecen na Vifo, aplntase o Mosto, aplntase
" . . Apartados para o o
paxina anterior de saidas en L grao alcohdlico 0 grao alcohélico
. - indicar lias e bagazos o
Indica o tipo de documento e a suma e sigue Adquirido (4) Total (5)
referencia deste: albard, factura,
documento de acompanamento, EMCS...
\
SAIDAS \ Suma anterior: ‘ ‘ \
DOCUMENTOS DE MOSTO DE . GRADUACION
DA ACOMPATAMENTO | pestg | DOV | uwapmesc | VIWOSDE(T | OUTROSPRODUTOS AL&OH[’JLICA | UBSERY.
- VITICOLA . - - Y voo0)
Clase (2) | Namero (3) Brancos | Tintos | Brancos |Tintos| Desig. | Cant. | A(4). | T(5)
A
Suma da fila “suma e sigue” e as filas dos produtos /
rexistrados nos asentos contables /
[

Suma e sigue: \ X /

Mencidns do vifio que logo se
queiran incluir na etiqueta:

e Ano da colleita

NOTAS: e Variedade de uva
N . T i N . e Procedencia xeografica
(1) Vifios, vifios con DO/IXP, vifios sen DO/IXP con dereito 4 indicacion xeografica e colleita, vifios de licor. o Qutras

(2) Tipo de documento

(3) N oficial de referencia do documento (2)

(4) Graduacion alcohélica adquirida, en % vol.

(5) Graduacion alcohdlica total, en % vol.

(6) Mencidns facultativas que figuren na etiquetaxe e outras que sexan necesarias

Figura 2.3.3 Paxina de saidas do Libro Rexistro de Entradas e Saidas (Fonte: elaboracién propia)

2.3.2. Libro Rexistro de Procesos de Elaboracion

No Libro Rexistro de Procesos de Elaboracidn rexistranse as operacions empregadas para
a obtencidén do vifo.

As follas do libro contan cun apartado no que se debe indicar o cddigo de referencia aso-
ciado a cada tipo de elaboracion, existen 10 practicas permitidas:

1. Elaboracion de espumosos

2. Elaboracion de vifios espumosos gasificados



REQUISITOS RELATIVOS AO REXISTRO DAS OPERACIONS DA ADEGA

3. Elaboracion de vifios de agulla

4. Elaboracion de vifios de agulla gasificados
5. Elaboracién de vifios de licor

Elaboracién de vifios alcoholizados
Elaboracién de vifio aromatizado

Mestura de vifio

© ® N o

Elaboracién de licor de tiraxe
10. Elaboracidn licor de expedicidon

Nas adegas galegas de DOP/IXP, este libro rexistro utilizase normalmente sé para re-
xistros de mesturas e elaboraciéns de espumosos. Como son poucas as adegas que ela-
boran vifios espumosos, é moi frecuente denominar a este libro rexistro como “libro de
mesturas”.

EXEMPLO:

Primeira paxina do Libro Rexistro de Procesos de Elaboracién (os datos sublifiados fan
referencia & informacion que debe cubrir a adega).

LIBRO DE REXISTRO DE PROCESOS DE ELABORACION PARA:

(1) Mestura
(2)

R(CE) 436/2009

Dilixencia: de acordo co disposto no R(CE) 436/2009 queda habilitado o presente libro de rexistro que consta de 26 folios dtiles, numerados consecutivamente desde
o ntmero 1, levando todos o selo oficial deste servizo, para que, baixo responsabilidade, o leve:

EMPRESA: Vinos da Nosa Terra S.L.

ENDEREZO: Ria Albarifio, 1 LOCALIDADE: Cambados PROVINCIA: Pontevedra

CIF/NIF: B36999999

R.E:

Pontevedra, 10 de xullo de 20 21

(1) Para procesos de mestura, espumosos gasificados, agulla, agulla gasificados, vifios aromatizados e alcoholizados.
(2) Para procesos de elaboracidn de vifio de licor

Figura 2.3.4 Portada do Libro Rexistro de Procesos de Elaboracidn (Fonte: elaboracién propia)

67



GUIA PARA A XESTION DOS REQUISITOS ADMINISTRATIVOS APLICABLES A ADEGAS

68

NC consecutivo que se vai asociando a cada nova
practica enoldxica para ir facendo referencia a esta

Cédigos do procedemento do 1 a0 10

O Libro Rexistro de Procesos de Elaboracion require dias caras para engadir todos os campos de cada asento.

NUM.

PROCESO DE TRANSFORMACION

PRODUTO DE PARTIDA

PRODUTO INCORPORADO

Data inicio

Proceso (1)

[dentificacion
Envases

Produto

Litros utilizados

Grao alcohdlico/
densidade

Produto

Figura 2.3.5.a Libro Rexistro de Procesos de Elaboracion (Fonte: elaboracién propia)

Cada practica de elaboracidn permitida durante os procesos de vinificacion ten asignado un cédigo que debe
utilizarse no recadro "Proceso”:

-_—

© © N O U A WN

Mestura de vifio

Elaboracién de espumosos

Elaboracién de vifios de agulla

Elaboracién de vifios de licor

Elaboracion de vifio aromatizado

Elaboracion de licor de tiraxe

10. Elaboracidn licor de expedicion

Elaboracion de vifios de agulla gasificados

Elaboracién de vifios alcoholizados

Elaboracién de vifios espumosos gasificados

Data na que finaliza a practica e se rexistra o libro ao que
vai entrar (pode volver entrar con outra elaboracidn ou
practicas enoloxicas, entradas e saidas...)

PRODUTO INCORPORADO PRODUTO FINAL
' i ificacio Graduacidn alcohli
Grad._Alc./ Cantl_dade engadida| Identificacion dos PRODUTO Litros obtidos raduacion alconotica
densidade (Litros ou kg) envases Adq. Total

OBSERVACIONS (Data de saida e libro
de rexistro onde entra)

Figura 2.3.5.b Libro Rexistro de Procesos de Elaboracién (Fonte: elaboracién propia)
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2.3.3. Libro Rexistro de Practicas Enoldxicas

As practicas enoloxicas autorizadas que efectie a adega deben quedar rexistradas no
Libro Rexistro de Practicas Enoléxicas.

Para obter informacién sobre as prdcticas enoléxicas autorizadas, as condicidéns nas
que se poden realizar, asi como os limites legais destas, aconsellamos consultar a mais
recente lexislacion vixente de aplicacién, que, no momento de redactar esta guia, é o
conxunto formado por:

+ Regulamento delegado (UE) n°® 2019/934 da Comisién, do 12 de marzo de 2019
(complementario do Regulamento (UE) n® 1308/2013). Esta é actualmente a dispo-
sicion legal fundamental en materia de practicas enoldxicas.

« Regulamento delegado (UE) 2018/273 da Comisién, do 11 de decembro de 2017
(complementario do Regulamento (UE) n® 1308/2013), particularmente no seu art.
29.

+ Regulamento (UE) n° 1308/2013 do Parlamento Europeo e do Consello, do 17 de
decembro de 2013, particularmente o seu art. 80, anexo VIl (parte Il) e anexo VIII.

Algunhas practicas enoldxicas autorizadas requiren ademais unha comunicacion previa
(ver parte 3, apdo. 31, desta guia).

As practicas enoldxicas mais habitualmente realizadas polas adegas son o sulfitado, a
acidificacidn e a desacidificacion.

Non obstante, en particular, o sulfitado non require obrigatoriamente de rexistro no
Libro Rexistro de Practicas Enoldxicas, xa que non figura no art. 29 do Regulamento de
execucion (UE) 2018/273. Ademais, no Regulamento delegado (UE) 2019/934, Anexo |,
parte B, unicamente figuran os limites do contido de anhidrido sulfuroso de vifios.
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70 EXEMPLO:

Primeira paxina do Libro Rexistro de Practicas Enoloxicas (os datos sublifiados fan refe-
rencia & informacion que debe cubrir a adega).

LIBRO DE REXISTRO PARA PRACTICAS ENOLOXICAS:
(1) Vifios con DOP/IXP
R(CE) 436/2009

Dilixencia: de acordo co disposto no R(CE) 436/2009, queda habilitado o presente libro de rexistro que consta de 26 folios ttiles, numerados consecutivamente desde
o ntmero 1, levando todos o selo oficial deste servizo, para que, baixo responsabilidade, o leve:

EMPRESA: Vios da Nosa Terra S.L.

ENDEREZO: Ria Albarifio, 1 LOCALIDADE: Cambados PROVINCIA: Pontevedra
CIF/NIF: B36999999

R.E:

Pontevedra, 10 de xullo de 20 21

Figura 2.3.6 Portada do Libro Rexistro de Practicas Enoldxicas (Fonte: elaboracién propia)

Os cadros de practicas enoldxicas requiren dlas caras para cada practica que se rexistre,
debido a que a tdboa ocupa demasiadas columnas.

Reprodtcense aqui as columnas dedicadas ao sulfitado, sequndo establece o

Depdsitos nos que se atopa 0 viflo Decreto 158/2011, pero (émbrase que non é unha practica suxeita a rexistro
PRODUTO DE PARTIDA PRACTICA ENOLOXICA
. _ Graduacidn _ SULFITADO ACIDIFICACION / DESACIDIFICACION
Data |dentific. Produto Litros Acidez total en Cant Cantidad
Envases Utilizados | (1) | (2) | tartéricog/L | Produto | Dose g/L an'. Produto | Dose g/L antieate
i engadida kg engadida kg
Data na que comeza a préctica enoloxica (1) Graduacion alcohdlica adquirida (2) Graduacion alcohdlica total
OUTRAS PRACTICAS ENOLOXICAS PRODUTO FINAL
y : . Bl OBSERVACIONS (Data de
PRODUTO Gradua_cmn 0u Cantld_ade kg| Identific. Produte | Litros obtites Acidez g/L | saida cara ao Libro rexistro)
densidade ou litros Envases

(1) (2

Data na que finaliza a practica enoldxica, rexistrase o libro ao que vai entrar (pode

Depdsitos finais do vio volver entrar con outra practica enoldxica ou ao de elaboracidn, entradas e saidas...)

Figura 2.3.7 Libro Rexistro de Practicas Enoldxicas (Fonte: elaboracién propia)
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2.3.4. Libro Rexistro de Movementos de Produtos para Procesos de Ela-
boracidén e Practicas Enoléxicas

Certos produtos enoldxicos (sacarosa, mosto concentrado rectificado ou non™, acidifican-
tes, desacidificantes) que entren nas instalaciéns da adega para ser incorporados inme-
diatamente ou almacenados para o seu posterior uso en practicas de elaboracién ou
enoldxicas deberdn quedar rexistrados neste libro, indicando os datos do provedor e
o destino de cada unha das unidades que se empreguen. Aqueles outros produtos non
suxeitos a rexistro deberan quedar rexistrados no sistema de rastrexabilidade interna da
adega.

EXEMPLO:

Primeira paxina do Libro Rexistro de Movementos de Produtos para Procesos de Elabo-
racidn e Practicas Enoloxicas (os datos sublifiados fan referencia 4 informacién que debe
cubrir a adega).

LIBRO DE REXISTRO DE MOVEMENTOS DE PRODUTOS PARA PROCESOS DE ELABORACION E PRACTICAS ENOLOXICAS:
(1) Vifios con DOP/IXP

RICE) 436/2009

Dilixencia: de acordo co disposto no R (CE) 436/2009, queda habilitado o presente libro de rexistro que consta de 26 folios (tiles, numerados consecutivamente desde
o ntmero 1, levando todos o selo oficial deste servizo, para que, baixo responsabilidade, o leve:

EMPRESA: Vifos da Nosa Terra S.L.

ENDEREZO0: Ria Albario, 1 LOCALIDADE: Cambados PROVINCIA: Pontevedra
CIF/NIF: B36999999

R.E:

Pontevedra, 10 de xullo de 20 21

Figura 2.3.9 Portada do Libro Rexistro de Movementos de Produtos para Procesos de Elaboracion e Practicas Enoloxicas
(Fonte: elaboracion propia)

© Sempre que se utilice para algunha practica enoléxica permitida, como para elaboracién de licor
de tiraxe, p. ex.
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Suma anterior

PROCEDENCIA DESTINO ACIDO TARTARICO
DATA DOCUMENTO 0U Cantidad wtilizad
Raz6n social Enderezo Razén social Enderezo FACTURA Entrada kg antifae Wzata
(saida) kg
Suma\e sigue

Debe indicarse a razén social e enderezo do
provedor, e indicar tamén o n.° de factura na

columna “Documento ou factura”

Cando o destino sexa 0 autoconsumo € suficiente con indicar
“autoconsumo” (ou similar) na “razén social”; non é necesario anotar
nada no recadro “enderezo”. Se o destino é un xestor de residuos (por
caducidade do produto) ou se cede ou vende a outra empresa, entdn
anotaranse a razon social e o enderezo do receptor

Figura 2.3.10.a Libro Rexistro de Movementos de Produtos para Procesos de Elaboracién e Practicas Enoldxicas
(Fonte: elaboracion propia)

Suma anterior ‘

MOSTO CONCENTRADO ALCOHOL SACAROSA OUTROS PRODUTOS (2)
. Yolume V(_Jl_ume Tipo volume V(_)l_ume Entrada Car_1t_|dade Gradqacmn Entrada (Cantidade utilizada
Concentracion | entradas | utilizado | alcohole | entrada | utilizado K utilizada | Produto | alcoholica total litro-k (saida) litro-k
litros |(saida) litros| grao (1) | litros | (saida) litros 91 (saida) kg concentracion g g
Suma e sigue

Figura 2.3.10.b Libro Rexistro de Movementos de Produtos para Procesos de Elaboracion e Practicas Enoloxicas
(Fonte: elaboracion propia)

2.3.5. Libro Rexistro de Embotellamento

Todas as botellas xeradas nos procesos de embotellamento, xa sexan vendidas ou em-
pregadas para autoconsumo, mostras ou feiras, deben quedar rexistradas neste libro.
No caso de que unha empresa dispofia de madis dunha planta de embotellamento, de-
berd dispofier de Libro Rexistro de Embotellamento individual para cada planta. Ainda
que este Libro Rexistro de Embotellamento era o Unico que unha adega podia levar en
soporte informatico baixo autorizacién, desde a entrada en vigor da Orde do 10 de xufio
de 2020, pola que se establecen as disposicions relativas 4 levanza informatica dos rexis-
tros obrigatorios do sector vitivinicola mediante a aplicacién informatica ACIOS (c6digo
do procedemento MR360E), da Conselleria do Medio Rural da Xunta de Galicia (ver apdo.
2.6 desta guia), isto xa non é posible, debendo levar este libro rexistro no mesmo soporte
que os demais, é dicir, ou ben en papel ou ben na aplicacién ACIOS.




REQUISITOS RELATIVOS AO REXISTRO DAS OPERACIONS DA ADEGA

EXEMPLO:

Primeira paxina do Libro Rexistro de Embotellamento (os datos sublifiados fan referencia
a informacion que debe cubrir a adega).

LIBRO DE REXISTRO DE EMBOTELLAMENTO
(1) Vifios con DOP/IXP

RICE) 436/2009

Dilixencia: de acordo co disposto no R (CE) 436/2009, queda hahilitado o presente libro de rexistro que consta de 26 folios dtiles, numerados consecutivamente desde
0 ndmero 1, levando todos o selo oficial deste servizo, para que, baixo responsabilidade, o leve:

EMPRESA: Vifos da Nosa Terra S.L.

ENDEREZO0: Rua Albarino, 1 LOCALIDADE: Cambados PROVINCIA: Pontevedra
CIF/NIF: B36999999

R.E:

Pontevedra, 10 de xullo de 20 21

Figura 2.3.11.a Portada do Libro Rexistro de Embotellamento (Fonte: elaboracion propia)

Suma anterior
, REFERENCIA EMBOTELLAMENTO POR ENCARGA
DATA DEaS;GNa‘:Ce'fa'iePzggﬂﬁe[ig; LITROS | N°BOTELLAS |  NUMERACIGN LOTE
grao, vari . ' PRECINTAS Nome embotellador Enderezo
| Asindicadas polo Consello Regulador
s ; (ten que corresponderse co nimero de
uma e sigue botellas que entran ao libro)
Figura 2.3.11.b Libro Rexistro de Embotellamento (Fonte: elaboracién propia)
Suma anterior
DATA DOCUMENTO ACOMPANAMENTO OU COMERCIAL LITROS OBSERVACIONS

Suma e sigue

Figura 2.3.11.c Libro Rexistro de Embotellamento (Fonte: elaboracién propia)
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2.3.6. Libro Rexistro de Elaboracion de Espumosos

O Libro Rexistro de Elaboracidon de Espumosos permite levar o control sobre a elabora-
cién dos viflos espumosos.

EXEMPLO:

Primeira paxina do Libro Rexistro de Elaboracién de Espumosos (os datos sublifiados fan
referencia & informacion que debe cubrir a adega).

LIBRO DE REXISTRO DE ELABORACIGON DE ESPUMOSOS:
(1) Vifios con DOP/IXP

R(CE) 436/2009

Dilixencia: de acordo co disposto no R (CE) 436/2009, queda habilitado o presente libro de rexistro que consta de 26 folios itiles, numerados consecutivamente desde
o ntmero 1, levando todos o selo oficial deste servizo, para que, baixo responsabilidade, o leve:

EMPRESA: Vinos da Nosa Terra S.L.

ENDEREZO: Ria Albarifio, 1 LOCALIDADE: Cambados PROVINCIA: Pontevedra
CIF/NIF: B36999999

R.E:

Pontevedra, 10 de xullo de 20 21

Figura 2.312.a Portada do Libro Rexistro de Elaboracién de Espumosos (Fonte: elaboracion propia)

O Libro Rexistro de Elaboracién de Espumosos require duas caras para cubrir todos os campos de cada asento.

N° consecutivo que vai asociado

a cada nova elaboracion para ir Cadigos do procedemento do 1 Vifio base: Libro Rexistro de Licor de tiraxe, licor de expedicion: Libro
tacendo referencia a esta a0 4 (ver péxina seguinte) Entradas e Saidas Rexistro de Procesos de Elaboracion
VINO BASE LICOR DE TIRAXE 22 Fermentacion | Degolamento
. .
N o Data o : _ Grao alc. _ i Grao alc _
PrOCESD | PrOCESO.| i ve | Designacidn | Procedencia| Cantidade | (g () (5) | Procedencia | Cantidade o | Node |Cantidade Perdas
(1) 2) : o VoL. : total (% : Data | .
produto (3) (4) (Litros) (4) (Litros) wl) hotellas | (litros) (Litros)
A T .

Vifio, vifio con DOP/IXP, vifio sen DOP/nin IXP
con variedade e ano de colleita, variedade,
ano de colleita e outros. Vifio base

Figura 2.312.b Libro Rexistro de Elaboracién de Espumosos (Fonte: elaboracién propia)
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Cada proceso de elaboracion permitido durante os procesos de vinificacion ten asignado
un cdédigo que debe utilizarse no recadro “Cédigo de Proceso™

1. Elaboracién de espumosos
2. Elaboracién de vifios espumosos gasificados
3. Elaboracién de vifios de agulla

4.  Elaboracién de vifios de agulla gasificados

Vifio espumoso/vifio espumoso de calidade/vifio
espumoso aromatico de calidade+contido en
azucre (brut, seco, semiseco, etc.)

Suma anterior
LICOR DE EXPEDICION PRODUTO FINAL SAIDAS
Procedencia| Cantidade | Grao alc. Total | Designacin | Cantidade Documento | Cantidade »
(4) (litros) (% vol.) produto (6) N de botelas (litros) Lote Data comercial | (litros) Observacions
Suma e sigue:

Figura 2.312.c Libro Rexistro de Elaboracion de Espumosos (Fonte: elaboracién propia)
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2.4. Procesos mais comuns: exemplos

2.41. EXEMPLO 1: Peche de campaia

A 31de xullo, en todos os libros rexistro que utilice a adega debera pecharse as taboas da
campafia en curso indicando a data e a palabra “peche” nalgin dos campos dispoiiibles.
Deixarase o resto de campos marcados cunha lifia horizonta

Por exemplo, vexamos o peche da campafia 2020-2021 no Libro Rexistro de Entradas e

l II_II

Saidas.
ENTRADAS Suma anterior: ‘ ‘
DOCUMENTOS DE - OUTROS GRADUACION
ACOMPANAMENTO Z0NA SO ELDRESL | LEN PRODUTOS | ALCOHOLICA | OBSERVACIONS
DATA PROCEDENCIA ‘
) VITICOLA _ _ . (6)
Clase (2) | Nimero (3) Brancos | Tintos |Brancos| Tintos | Desig. | Cant. | A(4) | T(5)
311712001 PECHE PECHE
Suma e sigue:
Figura 2.4.1.a Peche de campafa no Libro Rexistro de Entradas e Saidas (Fonte: elaboracién propia)
SAIDAS Suma anterior: ‘ ‘
DOCUMENTOS DE - OUTROS GRADUACION
ACOMPANAMENTO Z0NA ASMUELVRIFRESL | L LE PRODUTOS | ALCOHOLICA | OBSERVACIONS
DATA PROCEDENCIA (
) VITICOLA _ _ . (6)
Clase (2) | Nimero (3) Brancos | Tintos |Brancos| Tintos | Desig. | Cant. | A(4) | T(5)
311712001 PECHE PECHE
Suma e sigue:

Figura 2.4.1.b Peche de campafia no Libro Rexistro de Entradas e Saidas (Fonte: elaboracién propia)
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2.4.2. EXEMPLO 2: Apertura de campania

Ao 1de agosto deben anotarse todas as existencias reais da adega indicando a cantidade,
o0 seu grao alcohdlico adquirido e aquelas mencidns que se apuntaron como relevantes en
observacidns durante a campafia anterior (variedade de uva, ano de colleita, procedencia
xeografica ou outros datos que se pretendan indicar na etiqueta do embotellamento).

Nos libros en papel non se recomenda a introducién de datos na mesma paxina dunha
campafia anterior, polo que deberia empezarse en duas novas follas tanto de entradas
como de saidas.

Por exemplo, vexamos a apertura da campafia 2021-2022 no Libro Rexistro de Entradas

e Saidas.
Mosto e vifio indicanse en litros
ENTRADAS Suma anterior | |
DUCUME_NTOS DE MOSTO DE UVA VINGS DE (1) OUTROS GRADUAClON
DATA ACUMPANAN!ENTO PROCEDENCIA ZQNA FRESCA PRODUTOS ALCOHOLICA OBSERVACIONS (6]

Cg?e Nu[r;l]e f0 ICaLA Brancos| Tintos | Brancos | Tintos | Desig. | Cant. | A(4) | T(5)
1/8/2021 - - EXISTENCIAS Cll - - 2.240 - - - 13,4 - Albarifio Barrica 2017
1/8/2021 - - EXISTENCIAS Cll - - 260 - - - 13,4 - Godello Barrica 2017
1/8/2021 - - EXISTENCIAS Cll - - 3.254 - - - 13.4 - Treixadura 2020
1/8/2021 - - EXISTENCIAS Cll - - 220 - - 133 - Treixadura 2019
1/8/2021 - - EXISTENCIAS Cll - - 11.128 - - - 135 - Treixadura 2018
1/8/2021 - - EXISTENCIAS Cll - - 23.670 - - - 13,6 - Albarino 2017
1/8/2021 - - EXISTENCIAS Cll - - 750 - - - 13,5 - Loureira 2019
1/8/2021 - - EXISTENCIAS Cll - - 9.391 - - - 14,2 - Caifo branco 2017
1/8/2011 - - EXISTENCIAS Cll - - - 1612 - - 1.2 - Garnacha 2019
1/8/2021 - - EXISTENCIAS Cll - - - 750 - - 12,4 - Mencia 2019

Suma e sigue: 0 0 50913 | 3.162 - 0

0 vifio sempre ten grao
alcohdlico adquirido en % vol.

Figura 2.4.2 Apertura de campafia no Libro Rexistro de Entradas e Saidas (Fonte: elaboracion propia)
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2.4.3. EXEMPLO 3: Vendima

As partidas de uva que vaian entrando & adega poderan ser de vifiedos propios, ou com-
pras a outros viticultores, polo que o recadro “Procedencia” deberd incluir unha descri-
cién de en que situacion se atopa a partida entrante.

Neste exemplo danse duas entradas de uva de colleita propia, que resultan en 3.400 e
5.800 litros de mosto, e dlas entradas de uva comprada, que resultan en 6.000 litros de
Loureira (compra a Uva Norte S.L.) e 2.000 litros de Godello (compra ao viticultor Manuel
Fernandez), ademais dos correspondentes bagazos en cada entrada.

ENTRADAS Suma anterior: 0 | 0 0933 - | 0
DOCUMENTOS DE MOSTO DE UVA . GRADUACION
ACOMPANAMENTO ZONA FRESCA MARHIE L) OGO BAOg ALCOHOLICA ,
DATA - PROCEDENCIA |, OBSERVACIONS (6)
Clase | Nimero VITICOLA . . .
0 ) Brancos | Tintos | Brancos | Tintos | Desig. | Cant. | A(4) | T(5)
COLLEITA -
2/9/201 - - PROPIA cll 3.400 BAGAZOS | 1.400 13,6 Albarino 2021
COLLEITA -
3/9/2011 - - PROPIA cll 5.800 BAGAZOS | 2.500 13,2 Albarino 2021
3/9/2021 | ALBARA | 180021 COMPRA VA cll 6.000 BAGAZOS | 2.550 135 Loureira 2021
NORTE S.L.
COMPRA
4/9/2021 | ALBARA | 142546 MANUEL cll 2.000 BAGAZOS | 900 13.4 Godello 2021
FERNANDEZ
Suma e sigue: 17.200 - 50.913 | 3.162 | BAGAZ0S™| 7.350

As cantidades sempre se rexistran en
litros, non en kg (tamén nos tintos)

Aentrada dos bagazos ten que rexistrarse o mesmo dia que
0 mosto correspondente. 0s bagazos rexistranse en kg

Figura 2.4.3 Asentos de entradas de mosto no Libro Rexistro de Entradas e Saidas (Fonte: elaboracion propia)

A designacion ” bagazos” fai referencia ao conxunto de peles, polpa, pebidas, cangallo e
pedicelo.

Nota 1: As entradas de uva dun mesmo dia e da mesma variedade, ainda sendo de distintos
provedores, poden anotarse agregadas nunha mesma lifia, sinalando no recadro “Proceden-
cia” a expresion “Varios provedores” (ou similar]. 0 mesmo ¢é aplicable &s entradas de uva
propia. Non obstante, cando se prevexa presentar na etiquetaxe do produto rematado algunha
indicacion que poida facer referencia a datos das entradas de uva (p. ex. nomear un determi-
nado viticultor ou parcela, etc.), entdn isto debera facerse constar nas entradas de uva, para
permitir a rastrexabilidade.

0 mosto sempre ten grao
alcohdlico total en % vol.




REQUISITOS RELATIVOS AO REXISTRO DAS OPERACIONS DA ADEGA

Nota 2: No exemplo tratouse o caso de elaboracion de vino branco. Se se tratase de tinto, a
entrada en vendima como “mosto” incluiria o bagazo, posto que o que entra en realidade é
pasta (cuxa cantidade, en litros, é o que hai que rexistrar coa sta data de entrada). Cando
posteriormente esa pasta se prensa e se obtén o vino tinto, entdn deberian rexistrarse nesa
data a saida da pasta e a entrada dos dous novos produtos separadamente: vino e bagazos. A
partir de ai, a formalizacion do libro é similar ao caso dos brancos.

2.4.4. EXEMPLO 4: Transformacion de mosto a vifio

No Libro Rexistro de Entradas e Saidas hai que realizar a anotacién correspondente ao
paso de mosto a vifio.

O dia 29 de setembro de 2021 o0s 17.200 litros de mosto que entraron entre o dia2 e o0 4
de setembro (na folla de entradas do exemplo 3) deben sair (figura 2.4.4.a).

SAIDAS Suma anterior: - - - | - - |
DOCUMENTOS DE MOSTO DE UVA _ GRADUACION
ACOMPARAMENTO 70NA FRESCA VINOS DE(1) 1 OUTROS PRODUTOS | » 1114 ,
DATA : PROCEDENCIA | 55 OBSERVACIONS (6)
Clase | Ndmero VITICOLA . . )
o) ) Brancos | Tintos | Brancos | Tintos | Desig. | Cant. | A(4) | T(5)
29/9/2021 Eaboracion | oy g | : : : Sl s | Atbarino 2021
campana
29/9/2021 Elaboracion |y [ gagg | - - - - 12 Albarifio 2021
campana
29/9/2021 Elaboracion | 0 g | - . . Sl -] 138 Loureira 2021
campaia
29/9/2021 Elaboracion | 0 g pgg | - - . S| 134 Godello 2021
campana
Suma e sigue: 17.200 0 0 0 - 0

Figura 2.4.4.a Asentos de saidas de mosto no Libro Rexistro de Entradas e Saidas (Fonte: elaboracién propia)

A continuacién, entra de novo como vifio o que foi anteriormente mosto, coas stias min-
guas correspondentes (figura 2.4.4. b). Se se xerasen outros produtos que se mantive-
sen na adega separados do vifio ( p. ex. lias), deberia rexistrarse a sta entrada no apdo.
“Outros produtos”, tal como se fixo anteriormente cos bagazos, e, se posteriormente se
refugasen ou vendesen, haberia que darlles tamén a saida correspondente.
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80 ENTRADAS Suma anterior: 17.200 50.913 | 3.162 |
DOCUMENTOS DE MOSTO DE UVA - GRADUACION
ACOMPANAMENTO N | FRESCA VINOSDE(T) | UTROS PRODUTOS| 4 1y ,
DATA : PROCEDENCIA ’ 0BSERVACIONS (6)
Clase | Nimero VITICOLA . . .
o) ) Brancos | Tintos | Brancos | Tintos | Desig. | Cant. | A(4) | T(5)
2909/2071 Faboracion | ¢ 3200 133 Abarifo 2021
campana
2909/2011 Faboracion | ¢ 5 400 132 Abariio 2071
campana
2919/2011 aboracion | 4700 135 Loueira 2071
campana
2919/2071 aboracion | 1.750 132 Badello 2071
campana
Suma e sigue: 17.200 0 65.963 | 3.162 | BAGAZOS | 7.350
Figura 2.4.4.b Asentos de entradas de vifio e bagazos no Libro Rexistro de Entradas e Saidas
(Fonte: elaboracion propia)
Os bagazos (e en ocasidns outros subprodutos) non se manterdn nas instalacions: se-
ran utilizados como fertilizantes, ou ben serdn destinados & elaboracién de augarden-
tes ou vinagres. Polo tanto, engadiremos un novo apuntamento na taboa de saidas do
Libro Rexistro de Entradas e Saidas (supofiamos neste exemplo que se destinan a ser
fertilizantes).
SAIDAS Suma anterior: ‘ ‘
DOCUMENTOS DE MOSTO DE UVA - GRADUACION
ACOMPANAMENTO 0N | FRESCA VINOSDE(T) | OUTRDS PRODUTOS | ,
DATA - PROCEDENCIA ’ OBSERVACIONS (6)
Clase | Nimero VITICOLA . . .
o) 5 Brancos | Tintos | Brancos | Tintos | Desig. | Cant. | A(4) | T(5)
29/9/2071 Eaboracion | )| 5 4pg 136 | Albariio 201
campana
29/9/2071 Elaboracion ¢y 5 ggg 182 | Abariio 2021
campana
29/9/2071 Elaboracion ¢y 14 gog 135 | Loureira 2071
campana
29/9/2071 Elaboracion ¢y 19 gog 134 | Godello 2021
campana
29/9/201 FERTILIZANTE Cll = = BAGAZOS | 7.350 Albarino 2021
Suma e sigue: 17.200 0 0 0 BAGAZOS | 7.350

Figura 2.4.4.c Asento de saida de bagazos, como fertilizantes, no Libro Rexistro de Entradas e Saidas
(Fonte: elaboracion propia)




REQUISITOS RELATIVOS AO REXISTRO DAS OPERACIONS DA ADEGA

Se, por exemplo, fosen destinados a fabricacidon de augardentes, nos recadros de “Docu-
mento de acompafiamento” indicariase:

Clase (2): Albara; Namero (3): 1234567; Destino: Destileria

Os bagazos deben ser notificados tanto ao Fogga coa declaracién do apdo. 3.2.3, “De-
claracién de eliminacion de subprodutos”, desta guia, como & AEAT coa declaracién
521 do apdo. 3.3.3, "Relacion trimestral de primeiras materias entregadas (mod. 521)",
desta guia.

2.4.5. EXEMPLO 5: Trasfega a barrica

Cando se desexe elaborar unha partida de vifio como vifio de barrica serd necesario re-
xistrar a entrada do vifio a ese estado no Libro Rexistro de Entradas e Saidas. Para iso,
rexistrase unha saida de vifio na tdboa de saidas e unha entrada como barrica na tdboa
de entradas.

SAIDAS Sumaanterior: | 17.200 | 0 0 | 0 | BA6A0S | 7.350
DOCUMENTOS DE MOSTO DE UVA - GRADUACION
ACOMPANAMENTO 70NA FRESCA VINOS DE(1) OUTRDS FRODUTOS ALCOHOLICA .
DATA - PROCEDENCIA |~ OBSERVACIONS (6)
Clase | Nimero VITICOLA . . .
0 o) Brancos| Tintos | Brancos | Tintos | Desig. | Cant. | A(4) | T(5)
TRASFEGA A i
2112/2021 BARRICA Cll - - 2.300 - - - 13,2 - Albarino 2021
Suma e sigue: 17.200 0 2.300 0 BAGAZOS | 7.350
Figura 2.4.5.a Asento de saida de vifio (a barrica) no Libro Rexistro de Entradas e Saidas
(Fonte: elaboracion propia)
ENTRADAS Suma anterior: 17.200 0 65.963 ‘ 3.162 | BAGAZOS ‘ 7.350
DOCUMENTOS DE MOSTO DE UVA - GRADUACION
ACOMPANAMENTO 70NA FRESCA VINOS DE (1) | OUTROS PRODUTOS ALCOHOLICA ,
DATA - PROCEDENCIA |, -+ OBSERVACIONS (6)
Clase | Namero VITICOLA . . .
0 ) Brancos | Tintos | Brancos | Tintos | Desig. | Cant. | A(4) | T(5)
TRASFEGA A - .
21122021 BARRICA cll - - 2.300 - - - 13,2 - Albarino Barrica 2021
Suma e sigue: 17.200 0 68.263 | 3.162 | BAGAZOS | 7.350

Figura 2.4.5.b Asento de entrada de vifio (barrica) no Libro Rexistro de Entradas e Saidas
(Fonte: elaboracion propia)
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2.4.6. EXEMPLO 6: Mestura de duas anadas

No caso de mestura de colleitas, a anada que se incorpore non podera ser maior ao 15%
do total da mestura. Por exemplo, para ter unha mestura resultante de 5.000 litros "Al-
barifio 2021", podemos facela con 4.250 litros de "Albarifio 2021” mais 750 de Albarifio
doutra/s campaiia/s.

Requirense dous libros: Libro Rexistro de Entradas e Saidas e Libro Rexistro de Pro-
cesos de Elaboracién.

En primeiro lugar, rexistrase a saida das duas partidas de vifio que se queren mesturar na
taboa de saidas do Libro Rexistro de Entradas e Saidas:

SAIDAS Sumaanterior: | 17.200| 0 | 2300 | 0 | BAGAZOS | 7.350
DOCUMENTOS DE MOSTO DE UVA - GRADUACION
ACOMPANAMENTO Z0NA FRESCA VINOS DE (1) | OUTROS PRODLTOS ALCOHOLICA ,
DATA - PROCEDENCIA ’ 0BSERVACIONS (6)
Clase | Nimero VITICOLA . . . w16
) 9 Brancos | Tintos | Brancos | Tintos | Desig. ant. | A4) | T(b
MESTURA :
1B12/2021) - - COLLEITAS il - - 750 - - - 135 - Loureira 2019
MESTURA :
1B12/2001) - - COLLEITAS il - - 4.700 - - - 135 - Loureira 2021
Suma e sigue: 17.200 0 7.750 0 BAGAZOS | 7.350

Figura 2.4.6.a Asentos de saidas de vifio (para mesturar) no Libro Rexistro de Entradas e Saidas
(Fonte: elaboracion propia)

A continuacion, escribese no Libro Rexistro de Procesos de Elaboracion a mestura que
se vai facer. Iso require cubrir datos nas duas paxinas:

PROCESO DE TRANSFORMACION PRODUTO DE PARTIDA PRODUTO INCORPORADO
DATA e
Data inicio Proceso (1) el b Produto Litros utilizados Grad.. Ac/ Produto
envases densidade
1 15/12/2021 8 D4 Loureira 2021 4.700 135 Loureira 2019

Figura 2.4.6.b Asento de mestura no Libro Rexistro de Procesos de Elaboracion
(Fonte: elaboracion propia)




REQUISITOS RELATIVOS AO REXISTRO DAS OPERACIONS DA ADEGA

PRODUTO INCORPORADO PRODUTO FINAL
Grad._Alc./ Canti_dade engadida | Identificacion e Lit_ros Graduacion alcohdlica OBSERVACIONS (data de saida e libro de
densidade (litros ou kg) | dos envases obtidos | pgg, Total rexistro onde entra)
Loureira 2021
135 750 09 (Loureira'2186,2% | 5.450 135 15/12/2021 Libro-R. de Entradas e Saidas
Loureira“19 13, 8%)

Ainda que a mestura pode etiquetarse como “ Loureira 2021, nos libros
rexistro debe quedar rexistrada a sta composicion, o que nos permite
manter a rastrexabilidade, en especial para potenciais mesturas futuras

Figura 2.4.6.b Asento de mestura no Libro Rexistro de Procesos de Elaboracion

(Fonte: elaboracion propia)

A mestura entra como vifio Loureira 2021 na taboa de entradas do Libro Rexistro de
Entradas e Saidas:

ENTRADAS Suma anterior: 17.200 0 68.263 ‘ 3.162 | BAGAZOS ‘ 7.350
DOCUMENTOS DE MOSTO DE UVA . GRADUACION
ACOMPANAMENTO 70NA FRESCA SAVHIELL) OO BN ALCOHOLICA .
DATA - PROCEDENCIA |, OBSERVACIONS (6)
Clase | Namero VITICOLA . . .
0 o) Brancos | Tintos | Brancos | Tintos | Desig. | Cant. | A(4) | T(5)
MESTURA Loureira 2021
T )
15/12/2071 COLLEITAS cll b.450 13,5 (Loureira“21 86,2%
Loureira 1913, 8%)
Suma e sigue: 17.200 0 73.713 | 3.162 | BAGAZOS | 7.350

Figura 2.4.6.c Asento de entrada de vifio (mestura) no Libro Rexistro de Entradas e Saidas

(Fonte: elaboracion propia)

Do mesmo xeito que no Libro Rexistro de Procesos de Elaboracién, neste libro rexistro
debe anotarse a composicidon da mestura, o que nos permite manter a rastrexabilidade,
en especial para potenciais mesturas futuras. Para iso, neste caso, dispofiemos do apar-
tado “Observacions”.
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2.4.7. EXEMPLO 7: Mestura de tres anadas

Exponse realizar un refresco dun monovarietal Treixadura 2018. As anadas que se in-
corporen non poderdn ser maiores ao 15% do total da mestura. Por exemplo: para obter
unha mestura resultante de 3.828 litros “Treixadura 2018” podemos facela con 3.254
litros de “Treixadura 2018" mais 574 litros de Treixadura doutra/s campafia/s (que neste
caso se reparten entre “Treixadura 2019” e “Treixadura 2020"). Rexistrase no Libro Re-
xistro de Entradas e Saidas.

SAIDAS

Sumaanterio: | 17.200| 0 | 7750 | 0 | BAGAZOS | 7.350
DOCUMENTOS DE MOSTO DE UVA . GRADUACION
ACOMPANAMENTO Z0NA FRESCA INOSIDE G DUTROSIERODUTOS ALCOHOLICA .
DATA - PROCEDENCIA |~ OBSERVACIONS (6)
Clase | Nimero VITICOLA . . .
0 ) Brancos | Tintos | Brancos | Tintos | Desig. | Cant. | A(4) | T(5)
MESTURA .
27/10/2021 COLLEITAS il 220 133 Treixadura 19
MESTURA .
27/10/2021 COLLEITAS il 354 134 Treixadura 20
MESTURA .
27/10/2021 COLLEITAS il 3.254 135 Treixadura 18
Suma e sigue: 17.200 0 11.578 0 BAGAZOS | 7.350

Figura 2.4.7.a Asentos de saidas de vifio (para mesturar) no Libro Rexistro de Entradas e Saidas (Fonte: elaboracién propia)

O formato do Libro Rexistro de Procesos de Elaboracion non permite introducir unha

mestura de tres ou mais partidas, polo que deben introducirse os datos en dous pasos
(e, polo tanto, en dous asentos).

PROCESO DE TRANSFORMACION PRODUTO DE PARTIDA PRODUTO INCORPORADO
NGm. I
Data inicio Proceso (1) B EEE W LS Produto Litros utilizados Grad.' Ac/ Produto
envases densidade
2 27/10/200 8 D6 Treixadura 18 3.254 135 Treixadura 20
PRODUTO INCORPORADO PRODUTO FINAL
Grad. Alc/ | Cantidade engadida | Identificacion etol litros |  Graduacion alcohdlica | OBSERVACIONS (data de saida e libro de
densidade (litros ou kg) | dos envases obtidos | pgg Total rexistro onde entra)
Treixadura 18 _
134 364 D10 (7X'18 90.2%, 3408 | 135 J00/2021 Libro-R. de Procesos de
Elaboracion
%20 9,8%)

Figura 2.4.7.b Asento de mestura (I) no Libro Rexistro de Procesos de Elaboracidn (Fonte: elaboracion propia)




REQUISITOS RELATIVOS AO REXISTRO DAS OPERACIONS DA ADEGA

A continuacién, andtase no Libro Rexistro de Procesos de Elaboracion a anada que falta
por introducir, mantendo o nimero de movemento de elaboracién da primeira fila (2).

PROCESO DE TRANSFORMACION PRODUTO DE PARTIDA PRODUTO INCORPORADO
Nim. e
Data inicio Proceso (1) BT TGI8 Produto Litros utilizados Grad.'Alc./ Produto
envases densidade
Treixadura 18
2 30/10/2021 8 D10 (Tx'18 90.2%, 3.608 13,5 Treixadura 2019
%20 9,8%)
PRODUTO INCORPORADO PRODUTO FINAL
Grad. Alc./ | Cantidade engadida | Identificacion PRODUTO Litros Graduacidn alcohdlica OBSERVACIONS (data de saida e libro de
densidade (litros ou kg) | dos envases obtidos Adg. Total rexistro onde entra)
Treixadura 2018
13.3 220 D10 (Tx'18 85,0%, 3.828 134 31/10/2021 Libro-R. de Entradas e Saidas
19 5,7%, 720 9,3%)
Figura 2.4.7.c Asento de mestura (Il) no Libro Rexistro de Procesos de Elaboracion
(Fonte: elaboracion propia)
A mestura entra como vifio Treixadura 2018 na tdboa de entradas do Libro Rexistro de
Entradas e Saidas.
ENTRADAS Suma anterior: 17.200 0 73.713 ‘ 3.162 | BAGAZOS ‘ 7.350
DOCUMENTOS DE MOSTO DE UVA . GRADUACION
ACOMPANAMENTO JONA FRESCA VINOS DE 1) | OUTROS PRODUTOS ALCOHOLICA ,
DATA - PROCEDENCIA |, 0BSERVACIONS (6)
Clase | Nimero VITICOLA . . .
0 o) Brancos | Tintos | Brancos | Tintos | Desig. | Cant. | A(4) | T(5)
MESTURA Treixadura 2018
31/10/2021 COLLEITAS Cll 3.628 134 | (Tx'18 35:[]%,
Tx'19°6,7%, Tx'20 9,3%)
Suma e sigue: 17.200 0 77541 | 3.162 | BAGAZOS | 7.350

Figura 2.4.7.d Asento de entrada de vifio (mestura) no Libro Rexistro de Entradas e Saidas

(Fonte: elaboracién propia)
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2.4.8. EXEMPLO 8: Mestura vifio de barrica con vifio novo

Imos ver a mestura dunha partida de barrica con vifio novo.

Este caso implica a perda da consideracion de “Barrica” para os litros que se empregan
na mestura, xa que para que un vifio poida ser considerado barrica, ten que pasar por
barrica a totalidade da partida™.

Por outra banda, no exemplo, o vifio Godello Barrica 2017 é menos dun 15% do vifio total
obtido na mestura, polo que se atopa dentro do limite legal para denominar o vifio resul-
tante como Godello 2021. Rexistranse as saidas das duas partidas de vifio.

SAIDAS Sumaanterior: [ 17200 0 [ 11578 | 0 | BAGAZOS | 7.350
DOCUMENTOS DE MOSTO DE UVA - GRADUACION
ACOMPANAMENTO Z0NA FRESCA VINOS DE (1) | OUTROS PRODLTOS ALCOHOLICA ,
DATA - PROCEDENCIA ” 0BSERVACIONS (6)
Clase | Nimero VITICOLA . . .
0 3] Brancos| Tintos | Brancos | Tintos | Desig. | Cant. | A(4) | T(5)
MESTURA .
1mjon COLLEITAS Cll 260 13,4 Godello Barrica 2017
MESTURA
1mjon COLLEITAS Cll 1.750 13.2 Godello 2021
Suma e sigue: 17.200 0 13.588 0 BAGAZOS | 7.350

Figura 2.4.8.a Asento de saidas de vifio (para mesturar) no Libro Rexistro de Entradas e Saidas (Fonte: elaboracién propia)

Como xa sabemos, para realizar unha mestura requirese o Libro Rexistro de Procesos de Elaboracion.

PROCESO DE TRANSFORMACION PRODUTO DE PARTIDA PRODUTO INCORPORADO
Nim. o
Data inicio Proceso (1) dentificacion dos Produto Litros utilizados Grad.. o Produto
envases densidade
3 11172021 8 D1 Godello 2021 1.750 13,2 Godello Barrica 2017
PRODUTO INCORPORADO PRODUTO FINAL
Grad. Alc./ | Cantidade engadida | Identificacidn R Litros Graduacion alcohdlica OBSERVACIONS (data de saida e libro de
densidade (litros ou kg) | dos envases obtidos | pgq, Total rexistro onde entra)
Godello 2021
13.4 260 D11, D12 (Godello'21 87,1%, 2.010 132 2/11/2021 Libro-R. de Entradas e Saidas
Godello'17 12,9%)

Figura 2.4.8.b Asento de mestura no Libro Rexistro de Procesos de Elaboracion (Fonte: elaboracién propia)

" En aplicacién da definicion de “barrica” do Anexo Il do RD 1363/2011.




REQUISITOS RELATIVOS AO REXISTRO DAS OPERACIONS DA ADEGA

A mestura de vifio e barrica daselle entrada no Libro Rexistro de Entradas e Saidas.

ENTRADAS Suma anterior: 17.200 0 77541 ‘ 3.162 | BAGAZOS ‘ 7.350
DOCUMENTOS DE MOSTO DE UVA 5 GRADUACION
ACOMPANAMENTO 70NA FRESCA VINOS DE 1) | OUTROS PRODUTOS ALCOHOLICA ,
DATA - PROCEDENCIA ‘ 0BSERVACIONS (6)
Clase | Nimero VITICOLA . . .
0 o) Brancos| Tintos | Brancos | Tintos | Desig. | Cant. | A(4) | T(5)
MESTURA Godello 2021
| - - COLLEITAS il - - 2.010 - - - 134 - [Godeuo'z1'37,1ﬂ/g,
Godello'17)
Suma e sigue: 17.200 0 79.551 | 3.162 | BAGAZOS | 7.350

Figura 2.4.8.c Asento de entrada de vifio (mestura) no Libro Rexistro de Entradas e Saidas (Fonte: elaboracién propia)

2.4.9. EXEMPLO 9: Mestura de variedades

Nos exemplos que vimos ata o de agora, todas as partidas eran monovarietais, e as mes-
turas sempre se realizaban de forma que unha anada superaba o 85% da mestura. Imos
ver o que debe rexistrarse cando se efectla unha mestura na que intervén mais dunha
variedade, ou na que as porcentaxes das variedades non alcanzan o 85% ningun deles™.

En primeiro lugar, ddse saida 4s duas cantidades de vifio que se desexan mesturar.

SAIDAS Sumaanterior: | 17.200 | 0 | 13588 | 0 | BAGAZOS | 7.350
DOCUMENTOS DE MOSTO DE UVA - GRADUACION
ACOMPANAMENTO Z0NA FRESCA VINOS D1} OUTRDS FRODUTOS ALCOHOLICA ,
DATA - PROCEDENCIA ” 0BSERVACIONS (6)
Clase | Nimero VITICOLA . . - w16
) (3 Brancos | Tintos | Brancos | Tintos | Desig. ant. | A4) | T(b
MESTURA .
b1 | - - VARIEDADES i - - - 750 - - 124 - Mencia 2019
MESTURA
b1 | - - VARIEDADES il - - - 10 - -l - Garnacha 2019
Suma e sigue: 17.200 0 13588 | 860 | BAGAZOS | 7.350

Figura 2.4.9.a Asentos de saidas de vifio (para mesturar) no Libro Rexistro de Entradas e Saidas (Fonte: elaboracion propia)

2 Ainda que neste exemplo basedmonos en que a porcentaxe minima para que figure unha soa

variedade na etiquetaxe é do 85% (segundo o Regulamento delegado (UE) 2019/33, art. 50), debe
terse en conta que esta porcentaxe poderia ser maior, dependendo do especificado no prego de
condiciéns da DOP/IXP correspondente.
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Como xa vimos, para realizar unha mestura requirese o Libro Rexistro de Procesos de

Elaboracion:
PROCESO DE TRANSFORMACION PRODUTO DE PARTIDA PRODUTO INCORPORADO
Nam. o
Data inicio Proceso (1) ldenrcacicidos Produto Litros utilizados Grad._ Ac/ Produto
envases densidade

3 b/11/2021 8 D19 Mencia 2019 750 12,4 Garnacha 2019

PRODUTO INCORPORADO PRODUTO FINAL
Grad. Alc/ | Cantidade engadida | Identificacién R litros | Graduacion alcohdlica OBSERVACIONS (data de saida e libro
densidade (litros ou kg) | dos envases obtidos | pgg, Total de rexistro onde entra)

1.2 110 D19 Mencia + Garnacha 2019| 840 121 6/11/2021 Libro-R. de Entradas e Saidas

Figura 2.4.9.b Asento de mestura no Libro Rexistro de Procesos de Elaboracién (Fonte: elaboracion propia)

A mestura daselle entrada no Libro Rexistro de Entradas e Saidas:

ENTRADAS Suma anterior: 17.200 0 79.551 ‘ 3.162 | BAGAZOS ‘ 7.350
DOCUMENTOS DE MOSTO DE UVA - GRADUACION
ACOMPANAMENTO Z0NA FRESCA VINOS DE (1) | OUTROS PRODUTOS ALCOHOLICA .
DATA - PROCEDENCIA | .- OBSERVACIONS (6)
Clase | Namero VITICOLA . . .
0 o) Brancos | Tintos | Brancos | Tintos | Desig. | Cant. | A(4) | T(5)
MESTURA Mencia'19 87,2%,
e/ VARIEDADES cl 860 121 Garnacha'19 12,8%
Suma e sigue: 17.200 0 79.551 | 4.022 | BAGAZOS | 7.350

Figura 2.4.9.c Asento de entrada de vifio (mestura) no Libro Rexistro de Entradas e Saidas (Fonte: elaboracién propia)

Vemos que no apartado “Observacions” indicamos as porcentaxes, mesmo cando esta
mestura de vifio, se chega asi a ser produto terminado, poderia etiquetarse como Mencia
2019 ao superar 0 85% a presenza desta variedade (respecto diso, véxase a parte 5, “Re-
quisitos relativos a nomes comerciais, marcas comerciais e etiquetaxe”, e en particular o
apdo. 5.4.2.2, “Indicacions facultativas”, desta guia).

Se estivésemos a falar dunha mestura de dlas partidas monovarietais da mesma va-
riedade, nas que ningunha das duas porcentaxes alcanza o 85%, deberia rexistrarse da
mesma forma. Asi, se mesturdsemos p. ex. Mencia 2019 con Mencia 2020 en proporcién
65% e 35%, respectivamente, no apdo. “Observacions” haberia que indicar “Mencia 2019
65%, Mencia 2020 35%".
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Cando se fan mesturas de variedades, de colleitas ou de ambas as cousas, € moi im-
portante que quede constancia das porcentaxes, de cada variedade ou de cada colleita,
para os efectos de rastrexabilidade e para xustificar adecuadamente as indicaciéns da
etiquetaxe do produto final. Non dispofier dos datos porcentuais nos libros rexistro pode
invalidar a rastrexabilidade, e, polo tanto, ser obxecto de sancidn.

Polo tanto, a nosa recomendacién é anotar sempre as porcentaxes, para evitar calquera
omision ou confusién. Entenderase que, cando non se indica a porcentaxe, estamos a
falar do 100% da variedade ou da colleita.

Esta recomendacion é extensiva a outro tipo de indicacions que se queiran facer constar
na etiquetaxe®™. P. ex.: tempo de permanencia en barrica, uvas procedentes de determi-
nadas parcelas, etc. E dicir, tratase de que as anotaciéns nos libros rexistro permitan
comprobar e demostrar a veracidade das indicaciéns na etiquetaxe.

2.410. EXEMPLO 10: Practica enoldxica: rexistro de produtos

Para poder realizar practicas enoldxicas, a adega debe comprar distintos produtos que
incorporar ao vifio. Alguns deles deben quedar rexistrados no Libro Rexistro de Move-
mentos de Produtos de Elaboracion e Practicas Enoldxicas.

Suma anterior: - ‘

PROCEDENCIA DESTINO ACIDO TARTARICO
. DOCUMENTO OU Cantidade utilizad
Razén social Enderezo Razén social | Enderezo FACTURA Entrada kg antitade Wzata
(saida) kg
7/11/2021 | Quimicos Ferndndez S.L. | Rua Albarifio, 32 (35215) - - 2021-00123 250 kg
8/11/2021 | Distribucions Prado S.A |  Rua Lia, 3 (35210) - - 18/2021 -
Suma e sigue: 250

Figura 2.4.10.a Apuntamentos de compras de produtos enoldxicos no Libro Rexistro de
Movementos de Produtos para Procesos de Elaboracién e Practicas Enoldxicas

(Fonte: elaboracion propia)

3 Ver decreto 158/2011., art. 13.4.
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Suma anterior:

Figura 2.4.10.b Apuntamentos de compras de produtos enoldxicos (cont.) no Libro Rexistro de Movementos
de Produtos para Procesos de Elaboracion e Practicas Enoldxicas (Fonte: elaboracién propia)

2.411. EXEMPLO 11: Practica enolodxica: desacidificacion

Para realizar unha practica enoléxica é necesario primeiro indicar unha saida no Libro
Rexistro de Entradas e Saidas para sinalar a cantidade de vifio a que se lle vai realizar a
dita practica enoldxica, neste exemplo unha desacidificacion.

MOSTO CONCENTRADO ALCOHOL SACAROSA OUTROS PRODUTOS (2)
Volume Volume Tino alcohal Volume Volume Entrada Cantidade Graduacion Entrada Cantidade
Concentracion | entradas | utilizado eprao () entrada utilizado K utilizada Produto | alcohdlica total, litro-k utilizada
litros | (saida) litros| °° litos | (saida) litros | ' (saida) kg concentracion 0 (saida) litro-kg
B|carpo_nato 100kg
potasico
Suma e sigue: 100kg

SAIDAS Suma anterior: 17.200 0 13.588 ‘ 860 | BAGAZOS ‘ 7.350
DOCUMENTOS DE MOSTO DE UVA - GRADUACION
ACOMPANAMENTO 10NA FRESCA SAVSOEE) UG ALCOHOLICA .
DATA - PROCEDENCIA |, - OBSERVACIONS (6)
Clase | Nimero VITICOLA . . .
0 ) Brancos | Tintos | Brancos | Tintos | Desig. | Cant. | A(4) | T(5)
PRACTICA -
15/11/2071 ENOLOYICA cll 1.000 13.3 Albarifo 2021
Suma e sigue: 17.200 0 14588 | 860 | BAGAZOS | 7.350

Figura 2.4.11.a Asento de saida de vifio (para practica enoldxica) no Libro Rexistro de Entradas e Saidas
(Fonte: elaboracion propia)

A continuacion, facemos unha saida do Libro Rexistro de Movementos de Produtos
para Procesos de Elaboracion e Practicas Enoléxicas para indicar o produto que se
utilizara na desacidificacion, neste caso bicarbonato potdsico, e o seu destino, que sera a
instalacion da adega na que levara a cabo a practica. LEmbrese que este Libro Rexistro de
Movementos de Produtos para Procesos de Elaboracion e Practicas Enoldxicas é propio
de cada instalacidn. Se a adega ten mais dunha instalacidn, cada unha delas debera levar
o seu libro rexistro de forma independente.
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Suma anterior: 250 ‘
PROCEDENCIA DESTINO ACIDO TARTARICO
o DOCUMENTO OU Cantidade utilizad
Razén social Enderezo Razén social | Enderezo FACTURA Entrada kg antitade uitzata
(saida) kg
15/11/2021 - - - - - - -
Suma e sigue: 250
Suma anterior: ‘ 100 ‘
MOSTO CONCENTRADO ALCOHOL SACAROSA OUTROS PRODUTOS (2)
Volume | Volume Tino alcahol Volume Volume Entrada Cantidade Graduacion Entrada Cantidade
Concentracion | entradas | utilizado ep a0 [1) entrada utilizado K utilizada Produto | alcoholica total, litro-k utilizada
litros ~ |(saida) litros| ° litos | (saida) litros | "0 (saida) kg concentracion 9 |(saida) litro-kg
B|carp0_nato ] _ 15kg
potasico
Suma e sigue: 100 15

Figura 2.4.11.b Asento de saida de produto enoldxico (bicarbonato potasico) no Libro Rexistro de Movementos
de Produtos para Procesos de Elaboracién e Practicas Enoldxicas (Fonte: elaboracion propia)

A continuacidn, faise a anotacidn correspondente a practica enoldxica no Libro Rexistro
de Practicas Enoloxicas.

PRODUTO DE PARTIDA PRACTICA ENOLOXICA
o ) Graduacion| SULFITADO ACIDIFICACION / DESACIDIFICACION
Data |dentific. Produto Litros Acidez total en -
envases utilizados | (1) | (o) | tartdricog/L | produto | Doseg/L |Cant. engadidakg| Produto | Dose g/L ARz
engadida kg
0021|012 | Aberiio2021 | 1000 [ 133] - | 7. : : : Bicarbonato | - ¢ 15
potasico
OUTRAS PRACTICAS ENOLOXICAS PRODUTO FINAL
braduacid Cantidade ka | dentfi li e OBSERVACIONS (data de saida
PROpuTQ | “racuecton o Lantiade kg | ICENTC. -} p g4 g 1105 Acidez g/L cara ao libro rexistro)
densidade oulitros | Envases obtidos (1) 2)
D12 | Abariio2021 | 1000 | 133 : gg | 1THIZ0R1Libro-R. ge Entradas
e Saidas

Figura 2.4.11.c Asento de practica enoléxica (desacidificacion) no Libro Rexistro de Practicas Enoldxicas
(Fonte: elaboracién propia)
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Unha vez realizada a practica enoldxica poderia realizarse outra, nese caso complemen-
tariase a ultima columna coa data e Libro Rexistro de Practicas Enoldxicas, para a con-
tinuacion completar outra fila cunha nova practica, ou ben se indica que entra no Libro

Rexistro de Entradas e Saidas, como neste caso.

ENTRADAS Sumaanterior: | 17.200 | 0 | 79551 | 4022 | BAGAZOS | 7.350
DOCUMENTOS DE MOSTO DE UVA o GRADUACION
ACOMPANAMENTO 70NA FRESCA UML) MR PR T ALCOHOLICA ,
DATA - PROCEDENCIA |, OBSERVACIONS (6)
Clase | Nimero VITICOLA . . . w16
) 3 Brancos | Tintos | Brancos | Tintos | Desig. ant. | A4) | T(b
PRACTICA -
19/11/207 ENOLOXICA cil 1.000 133 Albariio 2021
Suma e sigue: 17.200 0 80.551 | 4.022 | BAGAZOS | 7.350

Figura 2.4.11.d Asento de entrada de vifio, tras practica enoldxica, no Libro Rexistro de Entradas e Saidas

(Fonte: elaboracion propia)

2.412. EXEMPLO 12: Practica enolodxica: acidificacion

Para realizar unha practica enoléxica é necesario primeiro indicar unha saida no Libro
Rexistro de Entradas e Saidas para indicar a cantidade de vifio & que se lle vai realizar

unha practica enoldxica, neste exemplo unha acidificacion:

SAIDAS Suma anterior: 17.200 0 14.588 ‘ 860 | BAGAZOS ‘ 7.350
DOCUMENTOS DE MOSTO DE UVA - GRADUACION
ACOMPANAMENTO 10NA FRESCA ML) LR b ALCOHOLICA .
DATA - PROCEDENCIA | .-+ OBSERVACIONS (6)
Clase | Nimero VITICOLA . . .
0 ) Brancos | Tintos | Brancos | Tintos | Desig. | Cant. | A(4) | T(5)
PRACTICA -
15/11/2071 ENOLOYICA cll 500 13.3 Albarifo 2021
Suma e sigue: 17.200 0 15.088 | 860 | BAGAZOS | 7.350

Figura 2.4.12.a Asento de saida de vifio, tras practica enolodxica, no Libro Rexistro de Entradas e Saidas
(Fonte: elaboracion propia)

A continuacién, faise unha saida do Libro Rexistro de Movementos de Produtos para
Procesos de Elaboracion e Practicas Enoléxicas para indicar o produto que se utiliza na
acidificacidn, neste caso acido tartarico. Lémbrese que este Libro Rexistro de Movemen-
tos de Produtos para Procesos de Elaboracion e Practicas Enoléxicas é propio de cada
instalacion. Se a adega ten mais dunha instalacion, cada unha delas debera levar o seu
libro rexistro de forma independente.
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Suma anterior: 250 ‘
PROCEDENCIA DESTINO ACIDO TARTARICO
o DOCUMENTO 0U Cantidade utilizad
Razén social Enderezo Razén social | Enderezo FACTURA Entrada kg antitade uitzata
(saida) kg
15/11/2021 - - - - - - 0,55
Suma e sigue: 250 0,65
Suma anterior: ‘ 100 ‘ 1.5
MOSTO CONCENTRADO ALCOHOL SACAROSA OUTROS PRODUTOS (2)
Volume | Volume Tino alcohal Volume Volume Entrada Cantidade Graduacidn Entrada Cantidade
Concentracion | entradas | utilizado ep a0 (1) entrada utilizado K utilizada Produto |alcohdlica total, litro-k utilizada
litros | (saida) litros| °° litos | (saida) litros | "0 (saida) kg concentracion 0 (saida) litro-kg
Suma e sigue: 100 1.5

Figura 2.4.12.b Asento de saida de produto enoléxico no Libro Rexistro de Movementos de Produtos
para Procesos de Elaboracion e Practicas Enolodxicas (Fonte: elaboracién propia)

A continuacién, faise a anotacién correspondente a practica enoldxica no Libro Rexistro
de Practicas Enoloéxicas.

PRODUTO DE PARTIDA PRACTICA ENOLOXICA

L ) Graduacion| SULFITADO ACIDIFICACION / DESACIDIFICACION

Data |dentific. Produto Litros Acidez total en -
el utilizados | (1) | (o) | tertdricog/L | produto | Doseg/L |Cant. engadidakg| Produto | Dose g/L G
engadida kg

15/11/2021| D12 | Albarino 2021 | 500 | 133 | - b - - - Acido tartarico| 1.1 0,55

OUTRAS PRACTICAS ENOLOXICAS PRODUTO FINAL

Sraduacid Cantidade ka | dentifi Li et OBSERVACIONS (data de saida

propyTo | ©raduacionou | Cantidade kg | - Identific. Prodito L Acidez g/L cara ao libro rexistro)

densidade oulitros | Envases obtidos (1) )
02 Albarifo 7071 500 133 ) 54 20/11/2021 L|hrq—R. de Entradas
e Saidas

Figura 2.4.12.c Asento de practica enoldxica (acidificacion) no Libro Rexistro de Practicas Enoléxicas
(Fonte: elaboracion propia)
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Unha vez realizada a practica enoldxica poderia realizarse outra, nese caso complemen-
tariase a ultima columna coa data e Libro Rexistro de Practicas Enoldxicas, para a con-
tinuacion completar outra fila cunha nova practica, ou ben se indica que entra no Libro
Rexistro de Entradas e Saidas, como neste caso.

ENTRADAS Suma anterior: 17.200 0 80.551 ‘ 4.022 | BAGAZOS ‘ 7.350
DOCUMENTOS DE MOSTO DE UVA - GRADUACION
ACOMPARAMENTO J0NA | FRESCA VINDS DE(1) | OUTROS PRODUTOS |y 1y ,
DATA - PROCEDENCIA ” OBSERVACIONS (6)
Clase | Nimero VITICOLA . . .
o) ) Brancos | Tintos | Brancos | Tintos | Desig. | Cant. | A(4) | T(5)
PRACTICA -
20/11/2071 ENOLOXICA Cll 500 133 Albarino 2021
Suma e sigue: 17.200 0 81.051 | 4.022 | BAGAZOS | 7.350

Figura 2.4.12.d Asento de entrada de vifio, tras prdctica enoldxica, no Libro Rexistro de Entradas e Saidas
(Fonte: elaboracion propia)

2.413. EXEMPLO 13: Venda de vifio a granel

No caso de que a adega realice a venda dunha partida a granel, esta quedara reflectida
no Libro Rexistro de Entradas e Saidas mediante a inscricidén na taboa de saidas.

P. ex., se se venderon 500 litros de vifio Albarifio 2017 con graduacién alcohélica adqui-
rida 13,6% vol.

SAIDAS Suma anterior: 17.200 0 15.088 ‘ 860 | BAGAZOS ‘ 7.350

DOCUMENTOS DE MOSTO DE UVA - GRADUACION

ACOMPANAMENTO Z0NA FRESCA VINOS DE (1) | OUTROS PRODUTOS ALCOHOLICA .

DATA - PROCEDENCIA , - OBSERVACIONS (6)
Clase | Nimero VITICOLA . . .
0 5) Brancos | Tintos | Brancos | Tintos | Desig. | Cant. | A(4) | T(5)
VENDA .~
22111/2021| ARC | 21ESD36200... GRANEL cll 500 13,6 Albarino 2017
Suma e sigue: 17.200 0 15688 | 860 | BAGAZOS | 7.350

Figura 2.4.13 Asento de saida de vifio (para venda a granel) no Libro Rexistro de Entradas e Saidas
(Fonte: elaboracion propia)

Normalmente, no recadro do documento de acompafiamento farase constar o n° de ARC,
porque o habitual é que o movemento de vifio a granel se faga en réxime suspensivo.
De non ser asi, deberia facerse constar o nimero de albard ou factura correspondente 4
operacion.
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2.414. EXEMPLO 14: Embotellamento

Os embotellamentos de vifio deben ser rexistrados no Libro Rexistro de Entradas e
Saidas e no Libro Rexistro de Embotellamento.

Imos embotellar unha partida de 1.050 litros de Albarifio Barrica 2017 en botellas de 75
cl (unhas 1.400 botellas). Finalmente obtemos 1.300 botellas. Polo tanto, perdéronse
en minguas derivadas dos procesos de embotellamento unhas 100 botellas respecto ao
previsto, que equivalen a uns 75 litros.

Sabendo isto, en primeiro lugar facemos a saida no Libro Rexistro de Entradas e Sai-
das, rexistrando os 975 litros que realmente se embotellan e os outros 75 litros que se

perden como minguas.

SAIDAS Suma anterior: 17.200 0 15.588 ‘ 860 | BAGAZOS ‘ 7.350
DOCUMENTOS DE MOSTO DE UVA S GRADUACION
ACOMPANAMENTO 70NA FRESCA VINOSIDE (I DUTRO3IFRODTOS ALCOHOLICA ,
DATA - PROCEDENCIA |, - OBSERVACIONS (6)
Clase | Nimero VITICOLA . . .
o) 3 Brancos | Tintos | Brancos | Tintos | Desig. | Cant. | A(4) | T(5)
29/11/201 - - Embotellamento|  ClI 975 134 - Atbarifio Barrica 2017
291117200 MINGUAS cll 75 Albarifio Barrica 2017
2017 Suma e sigue: 17.200 0 16.638 | 860 | BAGAZOS | 7.350
Figura 2.4.14.a Asento de saida de vifio (para embotellamento) no Libro Rexistro de Entradas e Saidas
(Fonte: elaboracion propia)
Unha vez rexistrada a saida na anterior taboa, procédese a introducir os datos no Libro
Rexistro de Embotellamento:
Se a adega non embotella directamente, sendn que o encarga,
deberan rexistrarse os datos da empresa embotelladora
ENTRADAS Suma anterior \
j j EMBOTELLAMENTO POR ENCARGA
DATA []ESIGNA_CI[]N PRODUTO [_cor, LTROS  IN° BOTELLAS REFERENCIA NUMERACION 0T
grao, variedade, ano colleita) PRECINTAS Nome embotellador Enderezo
29/11/2[]21‘ Albarino Barrica 2017 975 1.300 | JKN 0435576/JK N 0436876 | 121333
\ Suma e sigue: 975 1.300 \

Se 0 embotellamento se fai en datas distintas, debe anotarse en
linas distintas. Seria recomendable, tamén, que o nimero de lote
fose distinto para cada dia (ver parte 8, apdo. 8.4, desta guia)

S0 se deben indicar as precintas correspondentes s botellas que se
obtiveron. 0 resto de precintas que entregase o Consello Regulador
quedardn pendentes de escribir nos libros cando se utilicen

Figura 2.4.14.b Asento de embotellamento no Libro Rexistro de Embotellamento (Fonte: elaboracién propia)
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Dado que, neste exemplo, 75 litros sobre un total de 1.050 sup6n un 7,1%, isto supera o
3% maximo que se considera tolerable nos procesos de manipulacién™. Polo tanto, ainda
que no libro debe constar asi, a adega deberia comunicalo & Xefatura Territorial corres-
pondente da Conselleria do Medio Rural mediante un escrito, que pode presentarse a
través da sede electrdnica da Xunta de Galicia, escribindo como cédigo do procedemento
o0 PROO4a. Se a mingua fose inferior ao mencionado 3%, non seria necesario comunicar
nada nin consignalo no libro rexistro.

2.415. EXEMPLO 15: Venda de botellas de vifio

No caso de que a adega venda vifio embotellado, estas botellas deben quedar rexistradas
na folla de saidas do Libro Rexistro de Embotellamento.

A saida de embotellamentos pode realizarse con aplicacidn do IVE ou en réxime suspen-
sivo. No primeiro caso o documento comercial asociado é unha factura e no segundo un
EMCS (interno, intracomunitario ou de exportacion).

SAIDAS Suma anterior
DATA DOCUMENTO ACOMPANAMENTO OU COMERCIAL LITROS 0BSERVACIONS
10/12/2021 EMCS 18ESD36200N00000124514 500 118333, Albarino Barrica 2017
112/2021 Factura 2018/00254 250 118333, Albarino Barrica 2017
Suma e sigue: 750

Figura 2.4.15 Asento de saida de vifio embotellado no Libro Rexistro de Embotellamento (Fonte: elaboracién propia)

Nota: As saidas de produto embotellado das mesmas caracteristicas e que se produzan na
mesma data poden agruparse. Non é necesario anotar pequenas vendas dun mesmo produto
de forma repetitiva. Se se agrupan, é conveniente indicar no apdo. “Documento acompana-
mento ou comercial” os nimeros de documentos de acompaiamento ou albarads/facturas co-
rrespondentes, indicando “de n®...an°..." ou relacionando todos eles se non son correlativos.

2.416. EXEMPLO 16: Destapado e entrada a un depdsito baleiro

Ao producirse un destapado, o vifio volve entrar como granel ao Libro Rexistro de En-
tradas e Saidas.

Se este vifio entra directamente a un depdsito, pode quedar escrito nun s6 movemento
na tdboa de entradas.

4 Decreto 158/2011, art. 15.
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ENTRADAS Suma anterior: 17.200 0 81.051 ‘ 4.022 | BAGAZOS ‘ 7.350
DOCUMENTOS DE MOSTO DE UVA - GRADUACION
ACOMPARAMENTO JONA | FRESCA VINOSDE (1) | OUTROS PRODUTOS |y ey o ,
DATA - PROCEDENCIA |, OBSERVACIONS (6)
Clase | Nimero VITICOLA . . .
o) 5 Brancos | Tintos | Brancos | Tintos | Desig. | Cant. | A(4) | T(5)
13/12/2021 DESTAPADO cll - - 300 - 14,6 - Albarifio 2018
Suma e sigue: 17.200 0 81.351 | 4.022 | BAGAZOS | 7.350
Figura 2.4.16 Asento de entrada de vifio, procedente dun destapado e a depdsito baleiro,
no Libro Rexistro de Entradas e Saidas (Fonte: elaboracién propia)
2.417. EXEMPLO 17: Destapado con incorporacion a un depdsito que xa
contefa vifo
No caso de mesturarse vifio procedente dun destapado cun vifio que xa se atope nun de-
pdsito, debera indicarse, ademais do indicado no exemplo anterior, unha saida no Libro
Rexistro de Entradas e Saidas para pasar ao Libro Rexistro de Procesos de Elabora-
cién, onde se procede & mestura.
ENTRADAS Sumaanterior: | 17.200 | 0 | 81.351 | 4022 | BAGAZOS | 7.350
DOCUMENTOS DE MOSTO DE UVA . GRADUACION
ACOMPANAMENTO Z0NA FRESCA SN RS PR ALCOHOLICA .
DATA - PROCEDENCIA |, OBSERVACIONS (6)
Clase | Nimero VITICOLA . . .
0l o) Brancos| Tintos | Brancos | Tintos | Desig. | Cant. | A(4) | T(5)
16121200 DESTAPADO Cll - - 200 - - - B4 - Albarifio 2017
Suma e sigue: 17.200 0 81.551 | 4.022 | BAGAZOS | 7.350
Figura 2.4.17.a Asento de entrada de vifio, procedente dun destapado e a depédsito con
vifio, no Libro Rexistro de Entradas e Saidas (Fonte: elaboracién propia)
SAIDAS Suma anterior: 172001 0 16.638 ‘ 860 | BAGAZOS ‘ 7.350
DOCUMENTOS DE MOSTO DE UVA . GRADUACION
ACOMPANAMENTO Z0NA FRESCA SIS RS RO ALCOHOLICA .
DATA - PROCEDENCIA |~ OBSERVACIONS (6)
Clase | Nimero VITICOLA . . .
0 o) Brancos| Tintos | Brancos | Tintos | Desig. | Cant. | A(4) | T(5)
MESTURA POR "
w1100 - - DESTAPADO Cll - - 200 - - - 134 Albarifio 2017
MESTURA POR "
w1120 - - DESTAPADO Cll 3.254 - - -] 136 Albarifio 2017
Suma e sigue: 172001 0 20.092 | 860 | BAGAZOS | 7.350

Figura 2.417.b Asento de saida de vifio, procedente dun destapado e a depdsito con vifio, para rexistrar a mestura,
no Libro Rexistro de Entradas e Saidas (Fonte: elaboracién propia)
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A continuacidén, entra ao Libro Rexistro de Procesos de Elaboracion para ser mestura-
do co outro vifio que xa se atopa no depésito.

PROCESO DE TRANSFORMACION PRODUTO DE PARTIDA PRODUTO INCORPORADO
Niim. _ e : . Grad. Alc./
Data inicio Proceso (1) [dentificacion envases Produto Litros utilizados : Produto
densidade
4 14112/200 8 D13 Albarifio 2017 3.254 13,6 Albarifio 2017 destapado
PRODUTO INCORPORADO PRODUTO FINAL )
St e/ |Cantidad P Fra—— braduacion alcondlica OBSERVACIONS (data de saida e libro
rad. Alc. antidade engadida | |dentificacion PRODUTO Litros obtidos de rexistro onde entra)
densidade (litros ou kg) | dos envases Ad. Total
134 200 D13 Albarifo 2017 3.4b4 13,6 14/12/2021 Libro de Entradas e Saidas

Figura 2.4.17.c Asento de mestura no Libro Rexistro de Procesos de Elaboracién (Fonte: elaboracién propia)

Finalmente, tras a mestura do vifio destapado co resto do vifio Albarifio 2016, rexistrase
a mestura resultante mediante unha entrada no Libro Rexistro de Entradas e Saidas.

ENTRADAS Suma anterior: 17.200 0 81.551 ‘ 4022 | BAGAZOS ‘ 7.350
DOCUMENTOS DE MOSTO DE UVA 5 GRADUACION
ACOMPANAMENTO ZONA FRESCA VINOS DE (1) | OUTROS PRODUTOS ALCOHOLICA .
DATA - PROCEDENCIA | -1 OBSERVACIONS (6)
Clase | Namero VITICOLA . . .
0 3] Brancos| Tintos | Brancos | Tintos | Desig. | Cant. | A(4) | T(5)
MESTURA -
13/12/2021 DESTAPADO Cll 3.4b4 13,4 Albarifo 2017
Suma e sigue: 17.200 0 85.005 | 4.022 | BAGAZOS | 7.350

Figura 2.4.17.d Asento de entrada de vifio (mestura resultante do destapado) no Libro Rexistro de Entradas e Saidas
(Fonte: elaboracion propia)




SAIDAS

REQUISITOS RELATIVOS AO REXISTRO DAS OPERACIONS DA ADEGA

2.418. EXEMPLO 18: Autodescualificacion

No caso de autodescualificacion dunha partida de vifio, deberase realizar a anotacion
na taboa de saidas do Libro Rexistro de Entradas e Saidas, como a que se mostra a
continuacion.

Suma anterior: 17.200 0 20.092 ‘ 860 | BAGAZOS ‘ 7.350

DATA

DOCUMENTOS DE
ACOMPANAMENTO

GRADUACION
ALCOHOLICA

MOSTO DE UVA

70NA FRESCA VINOS DE (1) | OUTROS PRODUTOS

Clase

(2)

Nimero

PROCEDENCIA VITICOLA OBSERVACIONS (6)

Brancos| Tintos | Brancos | Tintos | Desig. | Cant. | A(4) | T(b)

15/12/2021

()

Autodescualificacion|  ClI 600 13,4 - |Albarifio Barrica 2017

Suma e sigue: 17.200 0 20.692 | 860 | BAGAZOS | 7.350

Figura 2.4.18 Asento de saida de vifio (por autodescualificacion) no Libro Rexistro de Entradas e Saidas
(Fonte: elaboracion propia)

A partida autodescualificada debe rexistrarse como entrada nun Libro Rexistro de Entra-
das e Saidas de Vifios (sen DOP/IXP), mentres permaneza na adega.

2.419. EXEMPLO 19: Peche de campafia e regularizacion a 31 de xullo

Antes de pechar os libros da campafia en curso é necesario comprobar que os asentos
ao longo do ano recollen as mesmas cantidades que as existencias reais da adega a data
31 de xullo. Para iso:

1. Recdllense os ultimos datos obtidos do libro nas filas “suma e sigue” da péaxina de
entradas e de saidas do Libro Rexistro de Entradas e Saidas.

2. Calculanse as existencias finais a 31 de xullo e comparanse coas existencias na
adega.

Supofiendo, para simplificar, que non houbese mais movementos que os mostrados nos
nosos exemplos, o balance final seria o seguinte:

MOSTO BRANCO | MOSTOTINTO | VINOBRANCO | VINOTINTO | OUTROS PRODUTOS CANT. OUTROS PRODUTOS

ENTRADAS

17.200 0 85.006 4022 BAGAZ0S 7.350

SAIDAS

17.200 0 20.692 860 BAGAZ0S 7.350

SALDO (EXISTENCIAS FINAIS)

0 0 64.313 3.162 BAGAZ0S 0

Figura 2.4.19.a Balance final de entradas, saidas e existencias (Fonte: elaboracion propia)
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No caso de que as existencias reais na adega fosen distintas 4s rexistradas na taboa an-
terior, deberiase realizar un asento de regularizacién no Libro Rexistro de Entradas e
Saidas antes de pechar as contas desa campafia.

En tal caso, se a diferenza supera o 3% maximo que se considera tolerable nos procesos
de manipulacién®™, debera notificarse & Xefatura Territorial da Conselleria do Medio Ru-
ral a existencia dun erro nos libros co envio da notificacion, mediante un escrito, a través
da sede electrénica da Xunta de Galicia, escribindo como cédigo do procedemento o
PROO4a.

Supofiamos, por exemplo, que as existencias de vifio branco aforado na adega ao 31 de
xullo fosen realmente de 64.113 litros (concretamente, porque hai 200 litros menos de
Albarifio 2017 que os contabilizados).

Neste exemplo, 200 litros sobre un total de 64.313 litros (entradas reais de vifio branco
na contabilidade de existencias) soamente supofien un 0,3%; polo tanto non é necesario
comunicalo a Xefatura Territorial correspondente da Conselleria do Medio Rural.

Como se detectou que existe unha variacién de 200 litros entre as existencias dos libros
e as reais na adega (menores), procédese a regularizar o erro na tdboa de saidas.

SAIDAS Suma anterior: 17.200 0 20.692 ‘ 860 | BAGAZOS ‘ 7.350
DOCUMENTOS DE MOSTO DE UVA - GRADUACION
ACOMPANAMENTO Z0NA FRESCA VINOS DE (1) | OUTROS PRODLTOS ALCOHOLICA ,
DATA - PROCEDENCIA p OBSERVACIONS (6)
Clase | Nimero VITICOLA . . :
0 3] Brancos| Tintos | Brancos | Tintos | Desig. | Cant. | A(4) | T(5)
31/7/2021 Minguas gy | - m - : SRV Albarifio 2017
(regularizacidn)
Suma e sigue: 17.200 0 20.892 | 860 | BAGAZOS | 7.350

Figura 2.4.19.b Asento de regularizacién no Libro Rexistro de Entradas e Saidas (Fonte: elaboracién propia)

Finalmente, pecharase a campafia segundo o explicado no exemplo 1, “Peche de campaiia”.

2.4.20. EXEMPLO 20: Elaboracion de vifio espumoso

Preténdese elaborar un vifio espumoso branco utilizando 1.000 litros de vifio base Al-
barifio, de 11,3% vol., da colleita de 2021, dos cales se utilizaran 100 litros como licor de
tiraxe. O proceso iniciase 0 24 de febreiro de 2022.

> Decreto 158/2011, art. 15.
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En primeiro lugar, rexistrase a saida deses 1.000 litros no Libro Rexistro de Entradas e

Saidas.
SAIDAS Suma anterior: ‘ ‘
DOCUMENTOS DE MOSTO DE UVA . GRADUACION
ACOMPANAMENTO N | FRESCA VINOSDE(1) | OUTROS PRODUTOS| o ,
DATA - DESTINO ‘ OBSERVACIONS (6)
Clase | Nimero VITICOLA . . .
o) ) Brancos| Tintos | Brancos | Tintos | Desig. | Cant. | A(4) | T(5)
24/02/2022 Licor de tiraxe Cll 100 1.3 Vifio base Albarifio 21
25/02/2022 Espumoso Cll 900 113 Vifio base Albarifio 21
Suma e sigue: 1.000
Figura 2.4.20.a Asento de saida de vifio (para elaboracién de espumoso) no Libro Rexistro de Entradas e Saidas
(Fonte: elaboracion propia)
A continuacién, andtase unha entrada no Libro Rexistro de Movementos de Produtos
para Procesos de Elaboracién e Practicas Enoléxicas, para indicar a compra de 35 kg
de sacarosa, que se destinaran a elaborar o licor de tiraxe e, posteriormente, o licor de
expedicion.
PROCEDENCIA DESTINO ACIDO TARTARICO
- DOCUMENTO 0U Cantidade uilizad
Razén social Enderezo Razon social | Enderezo FACTURA Entrada kg antltade Wizata
(saida) kg
24/02/2022 | Distribuciéns Paquito Cambados 131/2022 -
MOSTO CONCENTRADO ALCOHOL SACAROSA 0UTROS PRODUTOS (2)
Volume | Volume Tino alcohal Volume Volume Entrada Cantidade Graduacin Entrada Cantidade
Concentracion | entradas | utilizado ep rao (1) entrada utilizado K utilizada Produto |alcohdlica total, litro-k utilizada
litros ~ |(saida) litros| ° litos | (saida) litros | "0 (saida) kg concentracion 9 |(saida) litro-kg
35 -
Suma e sigue: 3b

Figura 2.4.20.b Asento de entrada de produto enoldxico (sacarosa) no Libro Rexistro de Movementos
de Produtos para Procesos de Elaboracién e Practicas Enoldxicas (Fonte: elaboracién propia)
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O seguinte paso é apuntar unha saida no mesmo Libro Rexistro de Movementos de
Produtos para Procesos de Elaboracion e Practicas Enoloxicas para indicar a saida dos
28 kg de sacarosa, no mesmo dia da stia compra, para a elaboracion do licor de tiraxe.
Lémbrese que este Libro Rexistro de Movementos de Produtos para Procesos de Elabo-
racién e Practicas Enoldxicas é propio de cada instalacidn. Se a adega ten mais dunha
instalacion, cada unha delas debera levar o seu libro rexistro de forma independente.

Figura 2.4.20.c Asento de saida de produto enoldxico (sacarosa) no Libro Rexistro de Movementos de

Produtos para Procesos de Elaboracion e Practicas Enoloxicas (Fonte: elaboracién propia)

A continuacion, rexistrase a mestura de vifio base e sacarosa no Libro Rexistro de Pro-
cesos de Elaboracién. A mestura de 100 litros de vifio base e os 28 kg de sacarosa xera
119 litros de licor de tiraxe, cunha graduacién alcohélica de 30,0% vol. No apartado
"Observacidns” sinalase o destino da mestura, que sera unha entrada no Libro Rexistro
de Espumosos.

PROCEDENCIA DESTINO ACIDO TARTARICO
0T DOCUMENTO 0U Cantidade utilizad
Razén social Enderezo Razén social | Enderezo FACTURA Entrada kg an l[sgl’ dea;Jklg;za d
24/02/2022 | Distribuciéns Paquito Cambados 131/2022
Suma e sigue: 3b
MOSTO CONCENTRADO ALCOHOL SACAROSA 0UTROS PRODUTOS (2)
Volume | Volume Tino alcohol Volume Volume Entrada Cantidade Graduacion Entrada Cantidade
Concentracion | entradas | utilizado (f a0 (1) entrada utilizado K utilizada Produto |alcohdlica total, ltro-k utilizada
litros  |(saida) litros| ° 3 littos | (saida) litros | ' (saida) kg concentracion 9 | (saida) litro-kg
28 - 1.5kg
Suma e sigue: 3b 28

PROCESO DE TRANSFORMACION PRODUTO DE PARTIDA PRODUTO INCORPORADO
Nim.
Data inicio Proceso (1) |ldentificacin envases Produto Litros utilizados Grad._ Ac/ Produto
densidade
1 24/02/2022 | 9 (Licor tiraxe) 1 Vifio base Albarifio 21 100 n3 Sacarosa
PRODUTO INCORPORADO PRODUTO FINAL
. . Y braduacion alcohdl . o
Grad..Alc./ Cant|.dade engadida | Identificacion PRODUTO | Litros obtidos raduacion alconotica 0BSERVACIONS [_data de saida e libro de
densidade (litros ou kg) | dos envases Adg. Total rexistro onde
28 1 Licor de tiraxe 119 30,0 30,0 25/02/2022 Libro-R. de espumosos

Figura 2.4.20.d Asento de mestura (vifio base e sacarosa) no Libro Rexistro de Procesos de Elaboracién
(Fonte: elaboracion propia)
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Ao dia seguinte, mestlranse os 900 litros de vifio base cos 119 litros de licor de tiraxe.
Obtéfense 1.019 litros, que se embotellan en 1.358 botellas que se pofien en rima, onde
se producira a segunda fermentacién alcohélica, debendo permanecer o tempo estable-
cido no prego de condiciéns (polo menos uns 9 meses). Este proceso rexistrase no Libro
Rexistro de Espumosos.

VINO BASE LICOR DE TIRAXE 22 FERMENTACION | DEGOLAMENTO
¥ o | DA Designacié Cantidade| Grad alc Cantidade | Grad alc. | N° botellas/ | Cantidad Perd
PROCESO|PROCESD) TIRAXE | 9780 progeqencip (1101 | Procedencia |y 0| o | ata | o

produto (litros) | A T (litros) | Total envases (litros) (litros)
Libro-R. Libro-R.
1 T |25/02/22| Albarifio 21 | Entradase | 900 1.3 Procesos 119 30,0 1.358 1.019
Saidas Elaboracidn
LICOR DE EXPEDICION PRODUTO FINAL SAIDAS
Procedencia Caqtldade Grad alc. | Designacidn N® botellas Caqtldade Lte Data Docume_nto Caqtldade Observacidns
(Litros) Total produto (litros) comercial (litros)
Figura 2.4.20.e Asento no Libro Rexistro de Espumosos tras a tiraxe (Fonte: elaboracién propia)
Durante os 9 meses de rima, pérdense 25 botellas, quedando un total de 1.333. Pasado
ese tempo, 0 30 de novembro de 2022 procédese ao degolamento e & adicion do licor de
expedicién, que serd vifio espumoso do mesmo ano (uns 20 ml por botella, asi que nece-
sitaremos uns 27 litros). Ademais, utilizaremos 3 g/L de sacarosa, para obter un Brut, de
modo que seran necesarios uns 3 kg totais de sacarosa. Este proceso rexistrase (previa
anotacion das saidas e da mestura do espumoso e da sacarosa nos seus correspondentes
libros rexistro, como se mostrou anteriormente) no Libro Rexistro de Espumosos.
VINO BASE LICOR DE TIRAXE 22 FERMENTACION DEGOLAMENTO
v 0D, | DATh Designacid Cantidade| Grad alc Cantidade | Grad alc. | N° botellas/ | Cantidad Perd
PROCESO PROCESO TIRAXE | U850 | procegencia | *411101E — Procedencia | oy o | | Data |
produto (litros) | A | T (litros) | Total envases (Litros) (Litros)
Libro-R. Libro-R.
1 T |25/02/22| Albarifio 21 | Entradase | 900 | 113 Procesos 19 30,0 1.358 1019 PoA1/22 19
Saidas Elaboracién
LICOR DE EXPEDICION PRODUTO FINAL SAIDAS
Procedencia Caqtldade Grad alc. | Designacidn N® botellas Caqhdade Lote Data Documepto Capndade Observacidns
(litros) Total produto (litros) comercial (litros)
Libro-R. Procesos Espumoso de
Elaboracitn 4 M5 caldade (Brut) 1333 1000 Uiz

Figura 2.4.20.f Asento de produto final no Libro Rexistro de Espumosos (Fonte: elaboracién propia)
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2.5. Tolerancias e infraccions relativas as existencias

O Decreto 158/2011, do 21 de xullo, polo que se ditan normas de aplicacién sobre os
documentos que acompafian o transporte de produtos vitivinicolas, os rexistros e as
declaraciéns de determinadas practicas no sector vitivinicola na Comunidade Auténoma
de Galicia establece, no seu artigo 15, “Incidencias”, punto 1:

1. Considérase como perda derivada do almacenamento e de manipulacions o 3% do
volume total das entradas reais.

2. Se na realizacion dun aforo da adega se comprobase que os datos non coinciden coas
existencias reais asentadas no libro de rexistro, dentro da tolerancia establecida no
punto anterior, deixarase constancia deste feito e procederase a comunicarllo ao
servizo provincial competente no prazo de 48 horas, a contar desde o dia habil se-
guinte ao que se efectuou a anotacion.

Esta porcentaxe do 3% debe entenderse sobre o volume total, ao comezo da campafia,
do tipo de vifio ao que se refiran as cantidades. Vexamos un exemplo:

Unha adega declara, tras a vendima 2021, unhas existencias totais de 80.000 litros
de vifio branco castes da anada 2021 (segundo a declaracion de producién ao Con-
sello Regulador e anotacidn no Libro Rexistro de Entradas e Saidas —véxase parte
2, apdo. 2.2, desta guia-). Tempo madis tarde, vende 25.000 litros a outra adega, a
cal tamén llo comunica ao Consello Regulador e faino constar no Libro Rexistro de
Entradas e Saidas. No mes de xaneiro recibe unha inspecciéon do Consello Regu-
lador, na cal se afora un total de 53.000 litros dese tipo de vifio nos depdsitos que
o contefien.

Polo tanto, existe un defecto de 2.000 litros respecto 4s cantidades comunicadas ao
Consello Regulador, e consignadas no Libro Rexistro de Entradas e Saidas. Esta can-
tidade, 2.000 litros, sup6n un 2,5% respecto aos 80.000 litros totais da declaracién
de producion, polo que esta dentro do 3% tolerable por “perdas derivadas do al-
macenamento e de manipulaciéns” (minguas). E dicir, non se calcula respecto aos
55.000 litros que en teoria deberia ter a adega en existencias (nese caso si superaria
a tolerancia, ao ser un 3,6%).

Para regularizar a diferenza, serd necesario un apuntamento no Libro Rexistro de
Entradas e Saidas (ver parte 2, apdo. 2.4, desta guia).

Por outra banda, a Lei 24/2003, do 10 de xullo, da vifia e do vifio, establece que é:

e Infraccién leve (art. 38.2): «As inexactitudes ou omisidns nos datos e comproban-
tes que en cada caso sexan precisos nos rexistros do nivel de proteccién, cando
a diferenza entre a cantidade consignada e a real non supere un cinco por cento
desta ultiman.
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o Infraccién grave (art. 39.2): «As inexactitudes ou omisions nos datos e compro-
bantes que en cada caso sexan precisos nos rexistros do nivel de proteccién co-
rrespondente, cando a diferenza entre a cantidade consignada e a correcta supere
a porcentaxe que se estableza na normativa estatal ou autonémica, segundo co-
rresponda, que en ningln caso podera ser superior ao cinco por cento da devandita
diferenza».

A Lei 24/2003 tamén establece, no seu apdo. 39.2.j), que «As existencias de vifio na adega
deben coincidir coas existencias declaradas documentalmente, admitindose unha tole-
rancia do dous por cento en mdis ou en menos, con caracter xeral».

No exemplo anterior, imaxinemos que na devandita inspeccion se aforan 56.500 litros
dese tipo de vifo.

Polo tanto, existe un exceso de 1.500 litros respecto as cantidades consignadas no
Libro Rexistro de Entradas e Saidas e comunicadas ao Consello Regulador. Esta canti-
dade, 1.500 litros, supdn un 1,9% respecto aos 80.000 litros totais da declaracién de
producién, polo que estd dentro do 2% tolerable e non constituiria infraccion, ainda
que deberan regularizarse as cantidades no Libro Rexistro de Entradas e Saidas (e
o Consello Regulador poderia tomar as medidas que considerase oportunas, como a
apertura dunha non conformidade & adega). A partir de 1.600 litros en exceso (2%) te-
riamos unha infraccion leve, e a partir dos 4.000 litros en exceso (5%), unha infraccion
grave.

2.6. Aplicacion ACIOS

Na Orde do 10 de xufio de 2020, pola que se establecen as disposicions relativas a le-
vanza informatica dos rexistros obrigatorios do sector vitivinicola mediante a aplicacién
informatica ACIOS (c6digo do procedemento MR360E), da Conselleria do Medio Rural da
Xunta de Galicia, disponse a posibilidade de xestionar os libros rexistro de forma elec-
trénica utilizando a dita aplicacién informatica denominada ACIOS (Aplicacién Contabi-
lidade Integral Oficial).

O uso desta aplicacion, de uso voluntario, destinase tanto a adegas como consellos
reguladores. As primeiras (e/ou as stas entidades colaboradoras, como xestorias ou
asesorias) poden realizar os asentos dos seus libros rexistro, asi como visualizar os
asentos xa realizados, crear balances destes e informes. Pola sta banda, os consellos
reguladores poden utilizar ACIOS para visualizar os asentos e balances dos seus opera-
dores inscritos.

Como adega, para iniciar o proceso de rexistro de asentos a través de ACIOS, o operador
debe realizar a solicitude de autorizacidn para o traslado dos rexistros en papel ao so-
porte informatico.
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Modelo MR360E

Cédigo do procedemento?

Modelo MR360E (ver figura 2.5.1). Este modelo debe tramitarse en lifia na sede electrénica da
Xunta de Galicia.

Onde o presento?

TT A solicitude de inscricién vai dirixida & Xefatura Territorial correspondente da Conselleria do
Medio Rural.

Cando o presento?

» Calquera dia do ano.
« A autorizacion tera caracter indefinido.

Cantas solicitudes debo presentar?

Deberase presentar unha solicitude por cada instalacidn na que se realice a actividade vitivinicola.

Base legal

Orde do 10 de xufio de 2020, pola pola que se establecen as disposicions relativas & levanza infor-
matica dos rexistros obrigatorios do sector vitivinicola mediante a aplicacién informatica ACIOS
(DOG n° 117 do 16 de xufio de 2020).

D

Ao recibir a notificacién da resolucién de autorizacién, o operador debera realizar o pe-
che dos rexistros en soporte papel. Unha vez realizado este peche, a primeira anotacion
no rexistro informatico seran as existencias no momento do peche dos rexistros en pa-
pel, figurando todos os datos obrigatorios para cada rexistro e diferenciando por tipo
de produto, graduacidn, variedade e cantos datos desexase facer constar na sua desig-
nacién e presentacidn. Posteriormente ao peche dos rexistros en soporte papel, o ope-
rador debera comunicar ao servizo competente da Xefatura Territorial correspondente
da Conselleria do Medio Rural, no prazo dun mes desde a recepcion da autorizacion, o
peche dos devanditos rexistros e a apertura dos rexistros mediante sistema informatico.
Se, pasado este prazo, o operador non realiza esta comunicacion, a autorizaciéon queda
revogada de forma automatica.

Unha vez aprobada a solicitude e iniciado o rexistro dos asentos de forma informatica,
todos os asentos deben ser rexistrados a través de ACIOS. Consecuentemente, non
sera posible levar uns libros rexistro mediante este sistema e outros en formato
papel.

No momento de peche desta guia, a aplicaciéon ACIOS esta a empezar a ser utilizada por
un numero ainda moderado de adegas. Espérase que, nos préximos meses, este sistema
poida ser acollido pola maioria das adegas das DOP/IXP galegas.
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2.6.. Algunhas cuestions relativas aos rexistros dos asentos en ACIOS

A posibilidade de empregar ACIOS para a levanza dos libros rexistro supén un cambio
importante respecto a situacion anterior, é dicir, a levanza dos libros rexistro en so-
porte papel. Ainda que non é o obxectivo deste apartado constituirse nun “manual”
de ACIOS nin tratar toda a operativa do programa, si que comentaremos algunhas
das cuestidns xerais mais representativas e de interese do rexistro de asentos nesta
aplicacioén.

2.6.11. CUESTIONS RELATIVAS AO PRAZO E FORMA DE REXISTRO DOS ASENTOS

Actualmente, ACIOS permite rexistrar e editar un asento durante 7 dias desde a reali-
zacion do movemento. Se a data que se consigna é mais de 7 dias anterior a actual, o
sistema permite igualmente rexistrar o asento correspondente, pero queda reflectido
como asento féra de prazo (o que, lémbrese, poderia ser considerado pola inspeccién
como unha falta leve).

Ademais, eses 7 dias son tamén para facer modificacions. E dicir, se rexistramos o dia
14/06 un asento e nos falta algo (asento incompleto), dispofiemos de 7 dias para cam-
bialo (en realidad, ata as 23:59:59 horas do 6° dia, é dicir, do 20/06). Se cambiamos algo
0 16/06 pero segue sen estar completo, sequimos tendo o mesmo prazo para cambialo
(20/06).

A hora de realizar un asento en ACIOS, os operadores tefien dlas alternativas. En pri-
meiro lugar, pdédese optar pola introducién dos asentos de forma manual e individual.
En segundo lugar, os operadores poden importar todos os asentos dun periodo concreto
(por exemplo, unha semana) a través dun arquivo CSV. Neste uUltimo caso, a aplicacién
conta con modelos para cada libro rexistro que deben ser empregados co fin de asegurar
a correcta importacion dos datos.

2.6.1.2. CUESTIONS RELATIVAS A OPERATIVA DE REXISTRO DOS ASENTOS

Se se opta polo rexistro manual dos asentos en ACIOS, é importante destacar a posibili-
dade de crear novos rexistros a partir de asentos relacionados e que xa estean creados.
Desta maneira, por exemplo, se se desexa realizar unha saida dun vifio embotellado, esta
podese rexistrar a partir do asento de entrada do devandito vifio no Libro Rexistro de
Embotellamento. Desta forma, toda a informacidn sobre o produto mantense intacta, so6
tendo que modificar a cantidade final do produto ao que se lle da saida. Outro exemplo
para ilustrar esta casuistica: se se desexa embotellar un vifio a granel (en depdsito), des-
de o propio asento de entrada do devandito vifio poderiase crear tanto o asento de saida
como o asento de embotellamento.

'® Non obstante, a data de edicién desta guia, este prazo de 7 dias non estd establecido regulamen-
tariamente, o que probablemente se fara nunha préxima actualizacién do Decreto 158/2011.
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2.6.1.3. CUESTIONS RELATIVAS AOS ASENTOS DE MESTURA DE VINO

No Libro Rexistro de Procesos de Elaboracién, ao realizar unha mestura, ACIOS permite
incluir multiples produtos a esa mestura, sen necesidade de crear asentos diferentes
para cada un deles. Asi, por exemplo, se se lle quere incorporar a un produto de partida
tres produtos diferentes, sé seria necesario crear un asento no que se inclian tanto o
produto principal (como produto de partida) como os tres produtos que se van mesturar
(como produto incorporado).

2.6.1.4. CUESTIONS RELATIVAS A PERDAS E MINGUAS

O programa permite rexistrar asentos de perdas e minguas. E importante entender que
son cousas distintas:

« As perdas son inesperadas e debidas a accidentes (por exemplo, unha rotura dunha
billa ou unha mangueira, que ocasiona un derramamento), roubos ou outras cir-
cunstancias anémalas ou extraordinarias. Normalmente son facilmente contabili-
zables tras o feito que as provoca.

« As minguas son normais e propias das operacions da adega. Normalmente son
dificiles de contabilizar, dado que son pequenas cantidades, e additanse detectar
nos aforamentos.

2.6.1.5. CUESTIONS RELATIVAS A MODIFICACION DE POSIBLES ERROS

Se 4 hora de realizar o rexistro dun asento se cometeu un erro e xa se superaron os 7 dias
desde a realizacion do movemento, actualmente a Unica forma de liquidar o devandito
erro baséase na creacion de dous novos asentos: en primeiro lugar, seria necesario anular
0 asento errdneo e, posteriormente, realizariase, de novo, o asento desexado, pero coa
informacion correcta. Por exemplo, se o asento realizado no Libro Rexistro de Entradas e
Saidas para unha saida é erréneo, seria necesario crear un asento de entrada que anulase
esa saida e, posteriormente, repetir o asento de saida cos datos correctos.

2.6.1.6. OUTRAS FUNCIONALIDADES

No momento de pechar a edicion desta guia, estase a traballar para que a aplicacion
ACIOS permita tamén xerar os contratos con provedores de uva e as declaracidns & AICA
(INFOVI), entre outras funcionalidades.
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“28 XUNTA DE GALICIA ANEXO | 109
CONSELLERIA DO MEDIO RURAL

PROCEDEMENTO CODIGO DO PROCEDEMENTO DOCUMENTO

AUTORIZACION DE LEVANZA INI'-'ORMATICA DE LIBROS REXISTRO DE MR360E SOLICITUDE

ADEGAS MEDIANTE A APLICACION ACIOS T

DATOS DA PERSOA SOLICITANTE

NOME/RAZON SOCIAL PRIMEIRO APELIDO SEGUNDO APELIDO NIF

TIPO NOME DA ViA NUM. BLOQ. ANDAR  PORTA

PARROQUIA LUGAR

CODIGO POSTAL PROVINCIA CONCELLO LOCALIDADE

TELEFONO FAX TELEFONO MOBIL CORREO ELECTRONICO

E, NA SUA REPRESENTACION (deberé acreditarse a representacion fidedigna por calquera medio vélido en dereito)
NOME/RAZON SOCIAL PRIMEIRO APELIDO SEGUNDO APELIDO NIF

DATOS PARA OS EFECTOS DE NOTIFICACION

Notifiquese a: (O Persoa ou entidade solicitante (O Persoa ou entidade representante

Todas as notificacions as persoas interesadas se realizaran s por medios electronicos a través do Sistema de notificacion electronica de
Galicia-Notifica.gal, https://notifica.xunta.gal.

S6 se podera acceder a notificacion co certificado electronico asociado ao NIF da persoa indicada.

Enviaranse avisos da posta a disposicion da notificacion ao correo electronico e/ou teléfono mabil facilitados a seguir:

TELEFONO MOBIL CORREO ELECTRONICO

DATOS PLANTA

- |
i P e i

‘TIPO NOME DA V‘I'A‘ ‘ ‘ ‘ ‘ NUM.  BLOQ.  ANDAR  PORTA ‘
\PARROQUIA | _— L O
‘cc}mco POSTAL PROVINCIA CONCELLO | LOCALIDADE |

TIPO DE PRODUTO
[ ] PRODUTOS VITIVINICOLAS SEN DOP/IXP

[ ]PRODUTOS VITIVINICOLAS CON DOP/IXP ESPECIFICAR DOP/IXP H

[ PRODUTOS VITIVINICOLAS SEN DOP/IXP E INDICACION DE VARIEDADE E/OU (] VARIEDADE

COLLEITA

[] COLLEITA

[ ] OUTROS PRODUTOS VITIVINICOLAS AROMATIZADOS

(@) sepE ELECTRONICA Este formulario s6 podera presentarse nas
https://sede.xunta.gal formas previstas na sia norma reguladora

Figura 2.5.1.a Formulario para solicitar autorizacién para a levanza de libros rexistro mediante ACIOS

(Fonte: sede electrdnica da Xunta de Galicia)
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10 24 XUNTA DE GALICIA ANEXO |
:i: CONSELLERIA DO MEDIO RURAL (continuacion)

LIBROS PARA OS QUE SE SOLICITA LEVANZA INFORMATICA
[ LIBRO REXISTRO DE ENTRADAS E SAIDAS DE VINOS [ ]LIBRO REXISTRO DE EMBOTELLAMENTO DE VINOS

[]LIBRO REXISTRO DE ENTRADAS E SAIDAS DE VINOS CON DOP/IXP [ |LIBRO REXISTRO DE EMBOTELLAMENTO DE VINOS CON DOP/IXP

O LIBRO REXISTRO DE ENTRADAS E SAIDAS DE VINOS SEN DOP/IXP CON DEREITO A O LIBRO REXISTRO DE EMBOTELLAMENTO DE VINOS SEN DOP/IXP CON DEREITO A
INDICACION DE VARIEDADE E/OU COLLEITA INDICACION DE VARIEDADE E/OU COLLEITA

O LIBRO REXISTRO DE ENTRADAS E SAIDAS DE PRODUTOS VITIVINICOLAS O LIBRO REXISTRO DE EMBOTELLAMENTO DE PRODUTOS VITIVINICOLAS

AROMATIZADOS AROMATIZADOS

O LIBRO REXISTRO DE ENTRADAS E SAIDAS DOUTROS VINOS (*) E PRODUTOS 0 LIBRO REXISTRO DE EMBOTELLAMENTO DE DOUTROS VINOS (*) E PRODUTOS
VITIVINICOLAS VITIVINICOLAS

[ ]LIBRO REXISTRO DE PROCESOS DE ELABORACION [ ]LIBRO REXISTRO DE PRACTICAS ENOLOXICAS

LIBRO REXISTRO DE MOVEMENTOS DE PRODUTOS PARA PROCESOS DE . o
[ ELABORACION E PRACTICAS ENOLOXICAS []LIBRO REXISTRO DE ELABORACION DE VINOS ESPUMOSOS E DE AGULLA

(*) Viho de uva sobremadura, vifio de uva pasificada, vifio de agulla gasificados, vifio espumoso gasificado, vifio de licor e vifio novo en proceso
de fermentacion.

DATOS DAS PERSOAS USUARIAS

NIF NOME PRIMEIRO APELIDO SEGUNDO APELIDO

DOCUMENTACION QUE SE PRESENTA
[ |Documento acreditativo como operador inscrito nalgunha figura de calidade de vifios (DOP), de ser o caso.

COMPROBACION DE DATOS

Os documentos relacionados seran obxecto de consulta as administracions publicas. No caso de que as persoas - .
: ~ PN : OPONOME A
interesadas se opofian a esta consulta, deberan indicalo no recadro correspondente e achegar unha copia dos
CONSULTA

documentos.
DNI/NIE da persoa solicitante O
DNI/NIE da persoa representante O
NIF da entidade solicitante O
Documento acreditativo de inscricion no Rexistro de Industrias Agrarias (RIA) O
Documento acreditativo de inscricion no Rexistro de Operador Vitivinicola (REOVI) O
MARQUE O RECADRO CORRESPONDENTE PARA SINALAR AS CIRCUNSTANCIAS QUE LLE SEXAN DE APLICACION
| |Documento acreditativo de inscricion no Rexistro Embotellador. 0
[ |Autorizacion para a utilizacion das mencions relativas ao ano de colleita e/ou variedade de uva na

etiquetaxe e presentacion dos vinos sen denominacion de orixe, nin indicacion xeografica protexida. O
|| Documento acreditativo como operador inscrito nalgunha indicacion xeografica protexida (vinos IXP).

(@) SEDE ELECTRONICA Este formulario s6 podera presentarse nas
hitps://sede.xunta.gal formas previstas na siia norma reguladora

Figura 2.5.1.b Formulario para solicitar autorizacion para a levanza de libros rexistro mediante ACIOS (cont.)

(Fonte: sede electrdnica da Xunta de Galicia)
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28 XUNTA DE GALICIA ANEXO |
:i: CONSELLERIA DO MEDIO RURAL (continuacion)

INFORMACION BASICA SOBRE PROTECCION DE DATOS PERSOAIS

Responsable do tratamento  |Xunta de Galicia. Conselleria ou entidade a que se dirixe esta solicitude, escrito ou comunicacion.

A tramitacion administrativa que derive da xestion deste formulario e a actualizacién da informacion e contidos
da Carpeta cidada.
O cumprimento dunha tarefa en interese publico ou o exercicio de poderes publicos segundo a normativa

Finalidades do tratamento

Lexitimacion para o recollida no formulario, na paxina https://www.xunta.gal/informacion-xeral-proteccion-datos e na ficha do
tratamento procedemento na Guia de procedementos e servizos. Consentimento das persoas interesadas, cando
corresponda.

As administracions publicas no exercicio das slas competencias, cando sexa necesario para a tramitacion e
resolucion dos seus procedementos ou para que as persoas interesadas poidan acceder de forma integral &
informacion relativa a unha materia.

As persoas interesadas poderan acceder, rectificar e suprimir os seus datos, asi como exercer outros dereitos a
Exercicio de dereitos través da sede electrénica da Xunta de Galicia ou nos lugares e rexistros establecidos na normativa reguladora
do procedemento administrativo comun.

Persoas destinatarias dos
datos

Contacto delegado de
proteccion de datos e mais https://www.xunta.gal/proteccion-datos-persoais
informacion
Actualizacion normativa: no caso de existiren diferentes referencias normativas en materia de proteccion de datos persoais neste
procedemento, prevaleceran en todo caso aquelas relativas ao Regulamento xeral de proteccion de datos.

LEXISLACION APLICABLE

Regulamento delegado (UE) 2018/273 da Comision, do 11 de decembro de 2017, polo que se completa o Regulamento (UE) nim. 1308/2013 do
Parlamento Europeo e do Consello no que incumbe o réxime de autorizacions para plantacions de vide, o rexistro viticola, os documentos de
acompanamento, a certificacion, o rexistro de entradas e saidas, as declaracions e a publicacion da informacion notificada.

Regulamento de execucion (UE) 2018/274 da Comision, do 11 de decembro de 2017, polo que se establecen as normas de desenvolvemento do
Regulamento (UE) nim. 1308/2013 do Parlamento Europeo e do Consello.

Decreto 158/2011, do 21 de xullo, polo que se ditan normas de aplicacion sobre os documentos que acompafan o transporte de produtos
vitivinicolas, os rexistros e as declaracions de determinadas practicas no sector vitivinicola da Comunidade Auténoma de Galicia.

Orde do 10 de xufio de 2020 pola que se establecen as disposicions relativas & levanza informatica dos rexistros obrigatorios do sector vitivinicola
mediante a aplicacion informatica ACIOS (codigo de procedemento MR360E).

SINATURA DA PERSOA SOLICITANTE OU REPRESENTANTE

Lugar e data

thCIB
Xefatura Territorial da Conselleria do Medio Rural de (@) sEDE ELECTRONICA Este formulario so podera presentarse nas
https://sede.xunta.gal formas previstas na sua norma reguladora

Figura 2.5.1.c Formulario para solicitar autorizacion para a levanza de libros rexistro mediante ACIOS (cont.)

(Fonte: sede electronica da Xunta de Galicia)



